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Els premis Ig Nobel 2024

ENRIC QUILEZ - President del Grup de Recerca de Cerdanya

ra els premis Ig Nobel. Sén com una mena de Premis

Nobel, pero humoristics i es concedeixen a les inves-
tigacions més surrealistes. Ig Nobel prové de la contraccié
d’'Ignominious Nobel (Nobel Ignominiés). La cerimonia tam-
bé és una mica estrafolaria. El public llanca avions de paper i
alguns van disfressats. El premi és un bitllet de 10 bilions de
dolars... de Zimbaue, el qual, a causa de la inflacié d’'aquest
pais, practicament no té valor monetari.

El premi Ig Nobel de Fisiologia va anar a parar a una
investigaci6é que volia demostrar que els porcs poden respi-
rar per I'anus. Havia sentit que les vaques, quan travessen un
riu cabalds, respiren pel cul. Ara sembla que ho han demos-
trat amb porcs i podria passar el mateix amb els humans.

El premi Ig Nobel de la Pau va ser concedit a B. F. Skin-
ner, qui va voler demostrar la viabilitat d'allotjar coloms vius
al'interior dels missils per guiar la seva trajectoria. El premi
Ig Nobel de Botanica va ser per uns cientifics que van de-
mostrar que una planta enfiladissa xilena imita les formes
de les plantes artificials, mentre que el premi d’Anatomia va
anar a parar a un estudi que volia verificar si els cabells de les
persones que viuen a I'hemisferi nord de la Terra es carago-
len en la mateixa direcci6é que els de les persones que viuen
a 'hemisferi sud.

El premi Ig Nobel de Medicina va premiar una investi-
gacié que demostrava que els farmacs falsos que provoquen
efectes secundaris dolorosos poden ser més eficacos que els
farmacs falsos que no els provoquen. El professor de biolo-
gia James Liao va acceptar el premi Ig Nobel de Fisica per
un estudi que demostra que un peix viu es mou més que un
de mort, pero no gaire més. Fascinant!

El premi Ig Nobel de Probabilitat va ser concedit a un
equip internacional que va demostrar tant teoricament com
amb 350.757 experiments, que quan es llanca una moneda,
tendeix a caure del mateix costat que el del primer llanca-
ment. Si no us creieu, podeu comprovar-ho a casa. El premi
Ig Nobel de Quimica va ser per un estudi que emprava la
cromatografia per separar cucs borratxos dels cucs sobris,
cosa que pot ser realment 1til per la Humanitat... i pels cucs.

Finalment, el de Biologia va premiar un estudi que estu-
diava els factors que feien que una vaca donés llet. Ara bé, un
dels experiments consistia a fer esclatar una bossa de paper al
costat d'un gat que es trobava sobre de la vaca per veure com
aix0 afectava la producci6 lletera de 'animalé.

Val a dir que aquests premis sén recollits pels autors dels
estudis, que els accepten de grat, demostrant que els cienti-
fics també tenen sentit de 'humor.

l a revista satirica The Annals of Improbable Research lliu-
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Es comenca per matar

TITUS LLANGORT « Guionista “En una altra vida”

n poc temps, crec que ja porto tres assassinats als

meus escrits. Dos personatges morts amb forca i

un altre amb un ganivet clavat a 'esquena. Es pos-
sible que aixo delati alguna pulsi6 reprimida i em defi-
neixi com un pertorbat, un obsés amb idees malaltisses
i tot plegat em converteixi en un sospitds habitual.

Pot ser que els mossos em tinguin a la seva base de
dades. A la frontera noto com em miren diferent, i no
gosen demanar-me el document, no fos que els desta-
rotés la calma del moment. Si tingués compte a les xar-
xes socials, la Interpol ja hauria filtrat les meves dades
i tota Europa estaria pendent dels meus moviments.
Potser fins i tot seria objecte d’estudi i entraria al radar
de I'FBI, com a Mindhunter, aquella fabulosa série que
explica l'origen de I'estudi dels perfils criminals i els pa-
trons psicologics dels assassins en série.

Deia Thomas de Quincey, l'escriptor romantic, que
“hom comenca per permetre’s un assassinat i aviat no li
dona importancia al robatori; del robatori a la beguda,
a faltar a missa i d'aqui es passa a perdre la bona educa-
ci6 i s'acaba per deixar les coses per a 'endema”.

I ja hi som, benvinguts a la decadéncia d’occident.
Als Estats Units, societat de la qual temerariament im-
portem les tendéncies, han entés molt bé les ensenyan-
ces del britanic, per bé que ell se'n reia i ho deia per
escandalitzar la societat victoriana. La primera rebe-
queria del cadell ianqui és matar una colla de companys
d’institut i algun professor que passava per alla. Un cop
comes el crim, normalment es parla de nois normals,
de sorpresa, de fills modeélics... perd que resulta que a
casa tenen armes d’assalt, rifles, escopetes. Com tenir
un tigre al jardi i deixar-se la porta oberta, vaja. I si la
llei o la minoria d’edat els ho permet, ja aniran afinant
la seva decadencia amb robatoris, provar alguna droga
venial, rebel-lar-se contra la parroquia i convertir-se en
mandrosos irreductibles.

Perd no sé si heu de patir gaire, perque jo no he
passat a I'accié. De moment només soc un diletant que
imagino algun crim per diversié. Les meves bales sén
les paraules i la meva arma és aquesta revista que arriba
a les vostres mans.

Pim, pam!

On gaudir d’'una experiéncia
gastronomica dnica

C- Km®0, C-13, 25630 Talarn
v Joquissc.com
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Llengles sense nhom
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JOSEP ESPUNYES - Escriptor

a  Consti-
tucié es-
panyola va

ser aprovada per
referendum po-
pular el dia 6 de
desembre de 1978
i sancionada pel
rei Juan Carlos I
el dia 27 de de-
sembre de 1978. Amb aquesta nova
Constitucié —la novena, en la his-
toria d’Espanya— es va desfermar
l'euforia nacional espanyola, fins al
punt d’establir un dia de festa, el 6
de desembre, a fi i efecte de recor-
dar el felic pas a favor de la «con-
vivéncia nacional» —al dir dels
redactors del text— que s’acabava
de fer.

A Tarticle 3, punt 1, del Titol
Preliminar de la Constitucid, shi
diu que «el castella és la llengua ofi-
cial de I'Estat. Tots els espanyols te-
nen el deure de coneixer-la i el dret
d'usar-la». I al punt segiient, el 2,
que «les altres llengiies espanyoles
seran també oficials en les respecti-
ves Comunitats Autdnomes d’acord
amb els seus Estatuts». Finalment,
al punt 3 s’hi entra, pel que fa a
«aquestes modalitats lingiiistiques»,
que sén «un patrimoni cultural que
sera objecte d'especial respecte i
proteccid».

Els redactors, en aquest article 3,
s’hi van lluir de debd. Perqué I'inica
llengua que hi esmenten és «el cas-
tella». La resta de llengiies que es
parlen a I'Estat es veu que no tenen
nom, sén senzillament «les altres
llengiies» o «modalitats lingiiisti-
ques», com si el gallec, l'asturia, el
basc, I'aragones i el catala no tin-
guessin entitat. El greuge compara-
tiu és flagrant. Segons els redactors
del text —entre els quals dos cata-
lans, Jordi Solé Tura, pel Partit Co-
munista d'Espanya, i Miquel Roca
Junyent, per la Minoria Catalana
i Basca—, en els estira-i-arronses
que hi va haver en redactar-lo hi va
prevaler més el que els unia que no
pas el que els separava, amb el be-
nentes, dit sigui de passada, que mai
NO van exposar que era.

Alumnes de l'escola de Peramola, cap alla lany 1954, Foto: Arxiu Josep Espunyes.

Ara bé, a lhora d'aplicar real-
ment al patrimoni lingiiistic estatal
I'«especial respecte i proteccié», si
més no per al catala, queda en paper
mullat. Avui només cal que un pare
o mare de parla castellana mogui
una fulla de I'arbre de 'ensenyament
catala, sigui a Barcelona, Banyoles,
Gandesa o Tremp, exigint l'ense-
nyament del fill o la filla en castella,
perqué aquest arbre trontolli des de
la capcada fins a les arrels.

Un trontollament, en darrer
terme, que és provocat pel suport
que li dona la justicia. Aquest nou
curs escolar que acaba de comengar,
a Catalunya hi ha 26 escoles on el
Tribunal Superior de Justicia de Ca-
talunya (TSJC) ha imposat I'aplica-
ci6 del 25% de castella, ja sigui amb
sentencies definitives, ja sigui amb
mesures cautelars.

A Catalunya, I'escola ptblica ha
de ser catalana i en catala —com hi
hauria de ser a les Illes Balears i al
Pais Valencia—, amb el catala com a
unica llengua vehicular. I no és pas
aixi, com acabem d’assenyalar al pa-
ragraf anterior.

Per més que la Constitucié di-
gui que el catala, «una de les altres
llengiies (...) sera objecte d’especial

respecte i proteccié», el que veiem
en el mén de 'ensenyament catala
és que la finalitat de l'espanyolisme
supremacista és acabar amb el mo-
del d’escola catalana, per on passa
molt del futur de la llengua catalana.
Es volen carregar un sistema d’en-
senyament —la immersié lingiiisti-
ca— que ben aplicat va demostrar
que era prou efectiu. Va fer que tot
l'alumnat de Catalunya tingués les
mateixes oportunitats a 'hora d’en-
carar-se amb la necessitat de cercar
feina i treballar.

Som molts els qui ens pre-
guntem queé realment hi pinten, els
pedagogs i mestres a l'escola, si en
darrer terme qui determina com
s’hi ha d'impartir l'ensenyament sén
els jutges.

A Tescola, a totes les escoles, la
via que hi ha de prevaler és la peda-
gogica, no la judicial.
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Ara fa cent anys, temps d’esperanca pel Magisteri pirinenc

(Octubre, 1924)

DANIEL FITE ERILL - Historiador. Graduat en Historia (UB) i estudiant del Grau en Dret (UOC)

1 diumenge, dia 12 d’octubre
Ede I'any 1924 se celebrava per

setena vegada com a festa na-
cional la pomposament anomena-
da «Fiesta de la Raza» «con actos de
gran brillantez y lucimiento en todo
el pais». La festivitat declarada aixi
J per mitja d’'una llei decretada per les
Corts, i sancionada per Alfons XIII, a
mitjans de I'any 1918, a les portes del
final de la Gran Guerra, havia adquirit un renovat pro-
tagonisme amb la deriva autoritaria desenrotllada en els
darrers temps.

Aquell dia, un sol radiant lluia sobre la ciutat de Sa-
ragossa, on les festes del Pilar havien comencat «con ex-
traordinaria animacion [...] los trenes llegan abarrotados de
viajeros; en el «botijo» de Barcelona vino un numeroso con-
tingente de aragoneses>. A les onze del mati, la ciutat de
Barcelona lluia amb les seves millors gales, les autoritats,
civils, militars i eclesiastiques, encapcalades pel presi-
dent de la Mancomunitat, arribaven en «manifestacién al
pie del monumento a Colon, donde se hallaban correctamente
formadas fuerzas del ejército y la marina, para asistir a la
misa de camparia».

Lluny de les grans conurbacions industrials,
la «pintoresca i historica» vila de Talarn presentava
també aquell mati de diumenge un aspecte magni-
fic. Els seus feligresos treballaven de valent per abillar
la poblacié «com en els dies de magna solemnitat [...] amb
gran varietat de flors naturals i combinacié de llums electri-
ques» amb l'objectiu de fer «ben plaenta al senyor Bisbe la
seva curta estada, dintre les seves vetustes muralles, ornant
amb gran gust els balcons a més dos formosos arcs». Els nens
i nenes de les escoles nacionals «i collegi de les religioses
de la Sagrada Familia» realitzaven els darrers assajos dels
versets curosament preparats per donar la benvinguda
al Bisbe d'Urgell.

En la memoria de tots romania ben viu el pas
fugac del rei Alfons XIII, feia tot just tres mesos, es-
pecialment pel Magisteri pallarées que havia entre-
gat al monarca, al seu pas per Tremp, un extens me-
morial, on suplicaven que «de los diez millones de pesetas
con que quede aumentado el actual presupuesto de Instruccion
publica en lo que afecta a primera ensefianza, se destine la
cantidad necesaria, para que desde el dia primero del actual,
asciendan a 2.500 pesetas de sueldo todos los Maestros y Ma-
estras que hasta treinta de junio ltimo vinieron disfrutando
el de 2.000 ptas.; ya que no consideran justo ni equitativo que
el jornal de un bracero sea de siete pesetas diarias y solo de
cuatro el de un encargado de la educacion y de la instruccion
de todo un pueblo».

La peticié dels mestres pallaresos s'afegia a la
llarga llista d’entitats i col-lectius professionals, en-
capcalats per la «Confederacion nacional de Maestros»,
constituida legalment a principis d’aquell mateix

any, a fi de «laborar incesantemente hasta conseguir que
todos los maestros obtengan su reivindicacién economica y
moral». Poques setmanes després, aquell mateix estiu, la
Confederacié havia celebrat un multitudinari congrés
a Santander on reclamava, a més de la millora salarial,
unes oposicions «restrictivas sin limitacion de plazas y con
cuestionario tinico que se publicard al mismo tiempo que la
convocatoria, con un plazo de seis meses entre ésta y los ejer-
cicios» donant facilitats economiques als mestres de les
families més pobres, que no tenien la influéncia, els mit-
jans i els recursos necessaris per preparar amb &xit unes
oposicions, quedant relegats a una precarietat indefini-
da. Una vida de pentiries i sacrificis «en pueblos muy apar-
tados de los grandes centros de poblacion a los cuales no pue-
den concurrir para hacerse con los elementos mds indispensa-
bles a la vida comiin, contribuyendo a empeorar su situacion
econdmica lo que de portes han de satisfacer para adquirir de
aquellos lo que no encuentran en los pueblos rurales».

L’any 1924 els professors de les escoles
rurals del Pirineu van reivindicar millores per
superar les dificultats que comportava el fet
d’ensenyar en els “racons més apartats de les
muntanyes pirinenques”

Els mestres rurals veien amb estupor les ful-
gurants carreres académiques d’alguns dels seus
companys benestants, els més afortunats, que ra-
pidament ascendien cap als escalafons més elevats,
amb salaris astronomics i destins privilegiats. Les
reivindicacions salarials dels mestres rurals s’afegien a
I'escassetat de recursos materials a les escoles, aixi com la
precarietat dels edificis on havien de romandre ells i les
seves families, davant de la mirada indiferent de les as-
sociacions professionals, articulades al voltant de I'exor-
bitant «Asociacion Nacional del Magisterio Primario».

La «Confederacié» va recollir ben aviat les sim-
paties del Magisteri pirinenc ben organitzat a tra-
vés d’associacions autonomes al voltant de cadas-
cun dels respectius partits judicials. La coneguda
com a «Asociacion de Maestros del Partido de Seo de Urgel»
aglutinava aleshores gairebé noranta docents repartits
en els quaranta-cinc municipis que conformaven el dis-
tricte homonim. L’Associacid era, a més, un dels pocs
organismes on s'escoltava amb tota la seva for¢a la veu
d’aquelles primeres professionals, les mestres, encarre-
gades de l'educaci6 de les dones i homes d’aquell futur
llunya, que a poc a poc s'obria pas enmig d'una societat
en plena transformacié.

L’adveniment d'un nou régim, lluny d’apaiva-
gar el dinamisme dels encarregats de la docéncia
els havia estimulat en un moment crucial de cap-
girament politic «para que sean acogidas algunas de las
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L’Escola Nacional de Nenes de la Seu d’Urgell es trobava radicada al vetust edifici dels Estudis al carrer homonim. Aquest va ser l'indret escollit per cele-
brar la historica reunié del professorat urgellenc encapgalat per Anna Rocamora Gibert, filla de la vila d’Organya. A la imatge, un grup de nenes i de parvuls
mixt, probablement al pati de la mencionada escola, a principis dels anys vint. ACAU, fons La Maravilla (Francesc Portella Moles).

aspiraciones del Magisterio primario». A finals del mes
d’abril de l'any 1924, els mestres del partit judicial de
Tremp havien celebrat una concorreguda reunié a fi de
donar altaveu a algunes de les reivindicacions del magis-
teri rural, sota la mirada atenta del delegat governatiu.
Aquest va fer seves les peticions del professorat, oferint
«sus desinteresados servicios al Magisterio del partido, acon-
sejdndole [....] prudencia en su trato con los pueblos que tanto
a mi, como a vosotros los Maestros, os tratardn como foraste-
ros cuando lo estimen conveniente a sus fines particulares».

Els mestres del partit de la Seu d'Urgell van cele-
brar poques setmanes després, a principis del mes
de juny, una reunié amb el respectiu delegat gover-
natiu on li foren «leidas y entregadas unas conclusiones
para que se digne enviarlas al Directorio». La mobilitza-
ci6 del professorat urgellenc volia donar visibilitat a «las
serias e insuperables dificultades que entorpecen la accidon pro-
fesional de los Maestros que desempefian Escuelas enclavadas
en rincones apartados de nuestras montafias pirenaicas, sin
estimulos de ningiin género y sin ilusiones de ninguna espe-
cie». A desgrat del que podriem pensar, lluny de caure
en el «pesimismo y la indiferencia», el Magisteri pirinenc
seguia conservant «el calor y la esperanza [...] en aras de
un perfeccionamiento anhelado».

Ara fa cent anys, «el dia 12 de octubre[...] a las once
de la mainana en la Escuela nacional de nifias de Ana Roca-
mora» de la Seu d’Urgell, se celebrava una historica
«Asamblea de los maestros del partido judicial». En aques-
ta, es va acordar donar-se de baixa «de la Asociacion Naci-
onal del Magisterio Primario e ingresar en la Confederacion
Nacional de Maestros, como iinica y genuina defensora de los
intereses profesionales de los maestros limitados» ratificant,

entre d’altres, les conclusions aprovades en 'esmenta-
da assemblea de Santander. Aixi mateix, es va nomenar
«delegado del partido en la Confederacion al maestro nacio-
nal del Pla de Sant Tirs, don Fernando Morgé Farrds» comu-
nicant «lo que antecede por medio de la Prensa profesional, a
todos los compaiieros de la provincia para que, como los de Seo
de Urgel, se sumen a la Confederacion Nacional de Maestros,
teniendo que manifestarlo al delegado de partido y éste al
delegado provincial, don Carlos Canela, maestro nacional de
Ballestd (geo de Urgel), con el fin, una vez unidos, de trabajar
todos por la dignificacion de la clase.». Finalment, es van
cursar «telegramas a los reyes, al presidente del Directorio y
ministro de Instruccion piblica poniéndoles en conocimiento
de los anteriores acuerdos».

La nit d’aquell diumenge centenari, la lluna
plena es deixava veure amb tota la seva esplendor
il'luminant les nostres muntanyes sota d'un firma-
ment estrellat. Les fires de bestiar es veien animadis-
simes arreu, la recolleccié de les tardanies presentava
una bona collita, el temps havia tornat «a posar-se quiet».
Una temperatura «tardoral tébia i clara» convidava als
urgellencs de fa un segle «a sortir de les cases i passejar per
prats i arbredes, damunt d'una catifa de fulles esgrogueides».
Molt lluny de nosaltres, a les costes del nord de Galicia,
«ingentes moles rocosas presentaban bajo la luz de la luna
llena, un aspecto pintoresco y fantdstico» acomiadant als in-
trépids viatgers a bord del dirigible «Z. R. 3» que es dis-
posaven a travessar 'Ocea Atlantic de cami cap a Nova
York en tan sols tres dies, un viatge pioner destinat a
canviar radicalment la navegacié aéria.

Continuara!
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Arseguel, 80 habitants i una llibreria

FELIU SIRVENT - Arséguel

80 habitants, és conegut i reconegut com la capital

de l'acordid. Cada estiu, des de fa 49 anys, s’hi ce-
lebra la Trobada amb els Acordionistes del Pirineu,
considerat el festival de musica tradicional i popular més
antic dels Paisos Catalans. Arseguel, al peu del Cadi, tam-
bé és popular per acollir la prestigiosa Escola Folk del
Pirineu, aixi com una Fabrica de Llanes de comenca-
ments del segle XX, amb una maquina filadora del 1850,
Iinica que es conserva en funcionament a tot Catalunya.
El poble compta amb un restaurant i un hotelet rural i,
des de fa pocs mesos, també pot presumir d’haver obert
una llibreria, 'inic establiment comercial després del
tancament del forn de pa, ara fa un any.

ﬁ rséguel, situat al cor del Barida i amb poc més de

Llibreters vocacionals

L’Anna Riberaygua i la seva parella, el Pere-Miquel

Fonolleda, van descobrir fa poc cal Nequi d’Arséguel,

una d’aquelles cases fortes d’abans, que tenia els seus ori-

gens al Mas Vinyoles de Cava. El Pere-Miquel s'ha jubilat,

perd I'Anna ha convertit la porquera de cal Nequi en una

llibreria, la Puca, que té el mateix nom que la que van

regentar durant 40 anys al barri antic d'’Andorra la Ve-

lla. Som Ilibreters vocacionals, ho som per voluntat propia, as-
segura 'Anna. Els dos van deixar enrere, fa quatre déca-
des, la confortabilitat de la feina de funcionari que tenien
a I'administracié andorrana per emprendre un llarg cami
que es va iniciar un 10 de desembre del 1984 al nimero 12
del carrer de la Vall. Ens va fer illusié muntar una llibreria
perque ens agradaven els llibres des de vessants molt diferents:
el Pere-Miquel des del coneixement de la historia, del territori
i la geografia, i jo des de l'ambit de la literatura i del llibre
infantil, apunta 'Anna, qui assegura que el naixement de
la primera Puga no es pot entendre sense la Maria Babot, una
persona entusiasta i gran coneixedora del mon de les lletres i
la literatura. El Pere-Miquel i 'Anna van saber conver-
tir 'establiment d’Andorra en un veritable focus cultural,
on escoltar els clients, recomanar, triar els llibres amb
cura i fer bullir I'olla.

Persones compromeses i inquietes, Fonolleda i Ribe-
raygua van formar part d'aquella generaci6 de joves an-
dorrans que s'aplegaven, als anys 70, al voltant del Centre
Cultural, un episodi de la historia d’Andorra relatat de
manera magistral per la Roser Porta en el seu llibre Olor
de Sofre. Conjuntament amb un grup de paresialtres ciuta-

La Puca s"ha convertit en l'tinic
establiment comercial del
poble després del tancament,
arafaunany, delforn de pa

dans van promoure, el 1982, la iniciativa de crear 'Escola
Andorrana, convencuts de la necessitat d’iniciar un sis-
tema educatiu public, nacional i laic.

“Els llibres del Pirineu els tenim gairebé tots”

La Puga d’Arséguel és una llibreria especialitzada en llibre
del Pirineu, muntanya i natura, i, també, contes i litera-
tura infantil. A més a més, disposa d'una seccié de llibre
de vell i d'ocasié. Tenim tot allo que ens agrada, assegura
I'Anna. Els llibres del Pirineu els tenim gairebé tots, i dassaig
i narrativa alld que ens agrada. L'establiment va més enlla
de la venda de llibres i ofereix alguns productes artesa-
nals, com ara mel o formatges del Pirineu a petita escala.
També aposten per fer comunitat i organitzar algun es-
deveniment amb la collaboracié de la gent d’Arséguel o
donar suport a altres negocis, com ara repartint el pa que
distribueix un forn d’Estamariu: Aixi es crea vida als pobles
del Pirineu, assegura I'Anna.

El funcionament de la Puca d’Arséguel és una mica
particular. Entre setmana, sovint, la llibreria esta tancada,
pero hi ha un timbre i quan un client truca, '’Anna, que
té casa seva a tocar, acudeix a obrir la porta per atendre’l.

¢ Pinsos i barreges per a tots els animals -
¢ Uavors, adobs, fitosanitaris i jardineria
¢ Serveis | treballs agricoles

¢ Gestoria | assegurances

¢ Servels veterinaris

Marques disponibles de pél-lets:
Qualitat: EHtPIus Al

enerbio
Qualitat: EN Plus Al
disponible en sac de 15 kg

+ Agrobotiga

4}. D
PIRENACA

e Ll PUIGCERDA BELLVER DE CERDANYA \r:\'\ Net
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£ pirenaicascel 7973355194 . Pirineus, 27 Py, Pere Eles, 5/n Venda a Fengrds i al detall
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Trobada de
mitjans de
proximitat occitans
| catalans

Febrer 2025

Primera trobada dels
mitjans de proximitat
occitans 1 catalans a

Narbona

Amb les seguents tematiques:

» Com apropar el public jove als mitjans de proximitat

« Estrategies per dinamitzar les llengues occitana 1 catalana

- Els nous nexes de collaboracio entre mitjans impresos,
digitals, radios i televisions de proximitat

« Com potenciar la col-laboracio entre mitjans occitans i catalans

ﬂrgam!za Amb el suport de:

/ associn HTIY Generalitat de Catalunya
it
amlc & mformac]ﬁ . Departament d’Unié Europea

| comunicacii %4 i Accid Exterior
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10:89-18:15 h
Presentacié de la Jornada

Joan Planes Vila, president de la
Fundacié Planes Corts
Eva Fiter, directora d'IDAPA

18:15-18:45 h

El paper del periodista local, avui
Carles Pont, professor de la UPF i
periodista

10:45-11:30 h

El financament dels Mitjans de

Comunicacié Rurals

Eduard Navarro, president de Cadena
Pirenaica de Rbdio i Televisid

Jordi Ubach, director de Pallars Digital

Modera: Eva Clausd, periodista

11:368-12:15 h
Esmorzar networking

12:15-12:45 h

Com i perqué fer arribar iniciatives locals
al mén global

Francesc Cancsa, directer de la
revista Horitzons

12:45-13:15 h

Comunicacié positiva i la veu de les dones

al mén rural

Gemma Peris, presidenta de la
Federacié de Radics Locals de
Catalunya i cofundadora de L'0Oest

PERIODISME

13:15-14:00 h

Com utilitzar la Intel-ligéncia Artificial
per posar en valor les singularitats locals

Josep M. Bonyet, enginyer informatic,
especialista en IA

14:00-15:30 h
Dinar al restaurant Llobarca (Estamariu)

15:30-17:88 h
Taula rodona: la premsa generalista

estigmatitza el mén rural?

Eloi Barrera, 3Cat i podcast Comarcal 947
Marta Lluvich, ACN

Josep Sucarrats, revista Arrels

Anna Saez, diari Segre

Modera: Albert Lijarcio, periodista

17:80-17:38 h

Presentaci6 de 'estudi “Recomanacions

a I'hora de tractar la ruralitat als MMCC”

Enric Castelld i Morta Montogut,
professors de Comunicacid URV

17:30 h

Conclusions i propostes

Gongal Mazcunan, periocdista i fundodor
de Regio 7

Presenta: Marta Pujantell, periodista
i directora de RadioSeu

Organitzen:
FUHD«'.CIG
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HISTORIA IS

El conjunt mobiliari barroc de la farmacia Esteva de Llivia, un
conjunt excepcional a Catalunya

Yz

REDACCIO - Lllivia

destaca que el conjunt mobiliari barroc de la farma-

cia Esteva de Llivia és un dels més complets i unics
d'aquesta época i un dels més ben preservats a Catalunya.
Aquesta és la conclusié més important del treball de recerca
que ha dut a terme el doctor Vizquez, després de la darrera
investigacid. Vizquez va explicar aquests i altres detalls del
seu estudi durant la conferéncia pronunciada el passat 21
d'agost a la sala d’actes del Museu de Llivia davant d'una
cinquantena de persones.

El Projecte s’ha vehiculat a través de I'Institut Catala de
Recerca en Patrimoni Cultural ICRPC-CERCA), institu-
ci6 creada el 2006 per la Generalitat de Catalunya i la Uni-
versitat de Girona. L'estudi va ser promogut en el seu dia
pel Museu de Llivia.

Aixi, pel que fa als aspectes més importants confirmats
o revelats per aquest treball, hi ha el fet que una part im-
portant dels objectes conservats avui (i que ens han arribat
a l'actualitat gracies a la farmacia Esteva), com les caixes i
els cordialers, entre altres recursos farmacéutics, daten del
segle XVII-XVIIL

“La farmacia que ens ha arribat avui és fruit de l'acu-
mulacié de moltes époques, essent el mobiliari principal de
I'época del barroc; es tracta, aixi, d'un dels conjunts com-
plets més ben preservats a Catalunya i a tot 'Estat. A més,
sén molt pocs els exemples de pintura a cavall dels segles
XVII-XVIII que conservem a part de la que hi havia a I'in-
terior de les esglésies, i aix0 els hi confereix un valor addi-
cional”, explica Vizquez.

“Confirmar la data del conjunt moble ha estat la base de
l'estudi dut a terme pel doctor Vazquez. Més enlla d’aquest
valor patrimonial, del qual se'n poden vanagloriar tots els
lliviencs i cerdans, I'antiguitat de l'establiment fisic, de la
marca farmacia Esteva, era el menys important. L'estudi ha
servit per corroborar, una vegada més, allo que ja sabiem;
que la farmacia Esteva era de primers de 1700. Aquest ex-
trem esta publicat i ja s'explica en els nostres audiovisuals.

l ‘estudi del doctor en Historia de 'Art, Adria Vazquez,

El valor real de la farmacia és el seu mobiliari, la seva bibli-
oteca, el seu arxiu; el seu conjunt”, ha remarcat el director
del Museu de Llivia, Gerard Cunill.

Per exemple, “el material predominant majoritari aqui
i a Europa és del XIX-XX. I del barroc, només trobem els
cordialers de Solsona i de Guissona sén del XVII, pero no
conservem el conjunt d'una farmacia”, explica Cunill. Jo
aqui diria que, “a part de la farmacia de Llivia, sén molt
pocs els testimonis mobles de farmacies d'aquest periode,
com sén els dos armaris de Solsona i Guissona (s. XVII),
o la farmacia de l'antic hospital de Santa Caterina de Gi-
rona (s. XVIII)”, afirma Cunill. “I en aquest darrer cas, és
un conjunt barroc, perd d'una farmacia hospitalaria, i de
la fi del XVIIL Vull dir, doncs, amb aquests exemples, que
podem dir que a Llivia conservem un conjunt Gnic com a
farmacia comunitaria barroca a Catalunya i a la peninsula,
probablement també a Europa, entre el segle XVII-XVIIT”,
conclou Cunill.

Wols ajudar
algu a aprendre
catala?

Vaols :_Iﬂl‘eﬂdl‘e
catala o
practicar-lo?

Ara és el moment!

Aqui trobaras
tot el que

necessites:

llengua.gencat.cat/aprendre

T Gerwrealita
MY de Catalunya

Pl catalh,
sempre endavant



VA NATURA

La quarta edicio del Senderi de Sort proposa caminar en-
tre estrelles, valls i senders de tardor

Yiiniiiiiiiiiiiiizziziza

REDACCIO - Sort

Is dies 18, 19 i 20 d’octubre, ar-
Eriba el Senderi, el Festival de

Senderisme de Sort, la Vall
d’Assua i el Batlliu. Aquest s'emmar-
ca dins els Festivals de Senderisme
dels Pirineus (FSP), una iniciati-
va de cooperacié territorial que vol
promoure el senderisme i remarcar
la tasca que realitzen els i les guies
locals. El Senderi sera I'altim dels fes-
tivals d'aquest 2024, oferint un pro-
grama divers per gaudir dels colors
de tardor del terme de Sort.

Encetem doncs aquesta nova edi-
cié el divendres 18 amb les consoli-
dades jornades técniques per a guies
de muntanya del territori. Aquest any
es planteja una formacié de guiatge
inclusiu de la ma de 'empresa Guies
d’Arrel, on es planteja una formacié
teorica-practica de guiatge amb per-
sones amb mobilitat reduida, cegue-

sa, sordesa, entre d’altres, on s'apren-
dra a guiar amb cadira Joélette, barra
direccional, BTT tandem i Handbike.
El dissabte 19 trobem una gran
varietat d’activitats programades ini-
ciant el mati amb una ruta pels sen-
ders historics del Batlliu, tot acom-
panyat d'un tast de productes locals.
A la tarda trobarem una activitat per
families, on aprendrem de la forma
més divertida a orientar-nos tot co-
neixent les llegendes amagades de
Sort. Per acabar el dia, trobem una
de les propostes estrella del Senderi,
el ja consolidat ‘Menja't les estrelles’,
una activitat de descoberta del cel
nocturn del Pallars tot maridat amb
la gastronomia del territori.
Finalment, el diumenge 20 po-
drem descobrir una de les entrades
més desconegudes del Parc Nacional
de Sant Maurici: els estanys de Mai-

.Imatge de la 3a edicié del Senderz el F estzval
de Senderisme de Sort, la Vall d’Assua i el
Batlliu / sort.cat

nera i el meravellés paisatge de les
muntanyes de la Vall d’Assua. Pels
més petits podrem gaudir d'una ac-
tivitat d’educaci6 mediambiental i
descoberta de la fauna del territori on
acabarem construint la nostra propia
menjadora d’'ocells per casa.

TENDALLS

FINESTRES P.V.C.
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Puigcerda
15-18 d'octubre

XIll Congres
Europeu de
la Muntanya

Capales il
muntanyes
del dema

gen.cat/congresmuntanya

Collabora s Organitzen
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Josep Lluis Serrano és ordenat bisbe coadjuntor d’'Urgell
en una cerimonia que aplega centenars de persones

iz

ALBA MOR - La Seu d'Urgell

ons. Josep Lluis Serrano va ser ordenat bisbe co-
M adjuntor d'Urgell el passat dissabte 21 de setembre

en una cerimonia solemne a la catedral de Santa
Maria d'Urgell de la Seu d'Urgell que va aplegar centenars
de persones com familiars del nou bisbe, feligresos i repre-
sentants eclesiastics i institucionals, entre altres. D’aquesta
manera, el nou bisbe coadjuntor succeira, en un futur, l'ac-
tual bisbe diocesa i coprincep d’Andorra, mons. Joan Enric
Vives. El temple de la Seu d'Urgell no acollia una ordenacid
episcopal des del 31 de gener de 1971, quan va ser ordenat
bisbe mons. Joan Marti Alanis. Aquest acte d'ordenacié
arriba després que el papa Francesc anunciés la nomena-
cié del nou bisbe el passat mes de juliol.

Mons. Josep Lluis Serrano es va mostrar “agrait” en el
seu primer parlament com a bisbe coadjuntor per servir
catequesi a nens, adolescents i joves, aixi com ancians que
viuen “sols i sense companyia” per ser “un estimul de vida”.
També va mostrar agraiment per servir treballadors i im-
migrants, aixi com a les institucions publiques per “esdeve-
nir llum i pau” i “cercar el bé com del poble”. En la mateixa
linia va agrair “caminar junts” amb I'arquebisbe mons. Joan
Enric Vives “pels senders de I'església”.

En el seu discurs, el nou bisbe va apuntar que el sentit
de familia “és molt important” a les comunitats cristianes de
I'Africa i que “a casa nostra cal reviure el sentit de poble de
Déu i familia cristiana”. Aixi mateix, el nou bisbe també va
tenir paraules per la seva familia i va fer esment a represen-
tats i rectors de diferents municipis de les Terres de I'Ebre
com el seu poble natal, Tivissa (Ribera d'Ebre) o Tortosa.

Tot plegat, després d’'un acte que va comptar amb am-
plia representacid institucional, com el cap de govern d’An-

Ordenacio de Josep-Lluis Serrano / Alba Mor

dorra, Xavier Espot; el representant personal del coprin-
cep Frances al Principat d’Andorra, Patrick Strzoda; el
president del Govern, Salvador Illa; el conseller de Justicia i
Qualitat Democratica, Ramon Espadaler; i l'alcalde de la
Seu d'Urgell, Joan Barrera, entre altres.

L’acte d'ordenacié va comencar a les onze del mati amb
una processé dentrada a la catedral i les salutacions de
l'ordenand principal, Arquebisbe mons. Edgar Peiia; de
I'Arquebisbe-Bisbe d'Urgell, mons. Joan-Enric Vives; i del
Nucli Apostolic a Espanya, mons. Bernardito Auza.

L'esdeveniment va continuar amb l'acte penitencial per
continuar amb I'inici del ritual d'ordenacié i la presentacié
del nou bisbe. Posteriorment, es va donar pas a ’homilia de
mons. Edgar Pefa i els ritus previs a l'ordenacid, on el nou
bisbe coadjuntor va ser interrogat sobre les seves disposici-
ons per a l'exercici del ministeri episcopal i va rebre la im-
posicié de les mans per part de I'arquebisbe i altres bisbes.

Mo et preocupis pel disseny,
diga’ns que vols | t'enviarem les
propostes que millor s’adaptin al

- tewhegoci, club, institut,
trobada.. :
“Tracte 10
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Espai Charli

PAISATGISME

Servei de Jardineria
Instal-laci6é i manteniment de regs
Paisatgisme

LA SEU D’URGELL

0034 635 66 80 61
espaicharli@gmail.com
@espaicharli
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CONGRES DE
CIBERSEGURETAT
(¥) 24 - 25 d'octubre, 2024
v ERAAUL SUAU, VIELHA, VAL DARAN.
INSCRIPCIO GRATUITA:
www.hepic-hub.org/congresociber

Organitza

Amb el suport de:
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Visita guiada i tast do varletals de cervesa artesanal
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* Mnees digitals | Mirador de Beved
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I CULTURA

Peramola recupera un himne dedicat a Sant Miquel Ar-
cangel, patro delavila

iz

JOSEP ESTEVE - Peramola

1 dia 29 de setembre, diada de Sant

Miquel Arcangel, la vila de Peramo-

la va recuperar I'Himne al glorids Sant
Miquel Arcangel, el patré de la poblacid, des-
prés de més de cent anys de no cantar-shi.
Un himne amb lletra de mossén Pere
Grau, que l'any 1909 arriba a la parroquia
de Sant Miquel Arcangel com a organista,
i l'adapta a la musica d'un himne dedicat a
sant Benet, que havia compost el monjo be-
nedicti montserrati Manuel Guzman.

Tot aixo se sap gracies a una carta que
mossén Pere Grau va escriure l'any 1942 a
Rosa Riart, «la Roseta de cal Rotxé», que
aquesta va guardar i que va trobar l'escrip-
tor i historiador peramoli Josep Espunyes
en un treball d’investigacié local. Mossén
Pere Grau li va escriure perqueé la Roseta,
abans, ja li havia escrit una altra carta, en
la qual li demanava que li enviés la lletra
de I'Himne al gloriés Sant Miquel Arcangel
perque després de tant de temps de no can-
tar-1o ja no se’n recordava.

Interpretacio de I’Himne a Sant Miquel Arcangel, a I’església de Peramola. Foto: Josep Esteve.

L’himne recuperat conserva la lletra de
mosseén Pere Grau, pero la composicié mu-
sical és del music i compositor Eric Bach,
ja que no sha pogut recuperar I'adaptacié
musical que mossén Pere Grau n’havia fet.
Una nova versié que va cantar una forma-
cié coral peramolina, creada expressament
i dirigida pel music i compositor Miquel
Bonillo.

L'Himne al glorids Sant Miquel Arcangel
s’ha publicat per iniciativa de la parroquia,
amb la collaboracié de l'entitat cultural Go-
gistes Tarragonins.
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Sant Ermengol, 5 - La Seu d'Urgell
Telf. 973 360 999

charliecam@hotmail.com
www.carnisseriacharlie.com

Carrer Major, 72
25700 La Seu d'Urgell
opticaisern@gmail.com

Telf. 973 350 523
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INNOVACIO DIGITAL
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Els reptes de la
transformacio digital.

El futur es ara.

DIVENDRES SALA SANT DOMENEC
22 NOVEMBRE LA SEU D'URGELL

Guarda't la data!
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Esterri reuneix els millors exemplars de Bruna dels Pirineus

A. CAMPOY - Esterri d’Aneu

la Fira de Santa Teresa d’ES-
Aterri se celebrara la 21a Sub-

hasta de vedelles de raca Bru-
na dels Pirineus del Pallars Sobira i el
43¢ concurs morfologic comarcal de
la raca Bruna del Pirineus.

La Subhasta de vedelles de Raca
Bruna dels Pirineus ha esdevingut una
activitat d'interés a nivell de tot Ca-
talunya, que ajuda a mantenir la pre-
séncia d’explotacions ramaderes amb
Bruna del Pirineu, a fer la reposicié de
les explotacions i a donar un valor afe-
git a la feina que fan els professionals
del sector.

D’altra banda, amb el concurs es
pretén fer una mostra de les explotaci-
ons de la comarca. Es fa una valoracié
per part d'experts dels animals expo-
sats 1 s'escullen els millors exemplars
del recinte firal, d'acord amb els crite-
ris de valoracié de la raca Bruna dels
Pirineus.

Finalment s’escullen els animals

guanyadors, premiant els millors de
raca tenint en compte les segiients
categories (sempre que hi hagi un
minim de 5 animals per categoria):
Vedelles (1 any), Anolles (2 anys),
Tercones (3 anys), Tercones amb ve-
dell (3 anys), Vaca, Vaca amb vedell i
Toro. Un cop feta aquesta valoracio,

'R "
: Jordina Casimiro

sescullen els grans guanyadors, el
mascle i la femella millors de la fira.

A la fira, el dissabte dia 19 d’'oc-
tubre, també es fara una degusta-
cié que pretén donar a coneixer el
producte d’alta qualitat que es fa
al Pallars Sobira.

Exposicio de Cavall Pirinenci tast de carn de poltre a Esterri

A. CAMPOY - Esterri d’Aneu

es dietes sostenibles s6n aque-
Llles de baix impacte ambiental

que contribueixen a la segu-
retat alimentaria i nutricional de la
poblacié en el present, perd també
en el futur. Per tant, tenen un efecte
protector i respectudés amb la bio-
diversitat i alhora sén economica-
ment justes i assequibles, i sobretot
nutricionalment adequades, inno-
cues i saludables.

I queé hi té a veure aixo amb la
carn de poltre? Doncs tan senzill
com dir que la carn de poltre és un
clar exemple d'alldo del que ha de
composar aquest tipus de dietes, ja
que és un aliment saludable i soste-
nible.

La carn de poltre és una de les
més nutritives que hi ha. Aporta,
com la majoria de la carn, peixious,
les proteines de qualitat imprescin-
dibles per al desenvolupament i
manteniment del nostre cos; pero
es diferencia pel seu baix contin-
gut en greixos i el seu contingut en
forro forca superior. A més a més

és una font d’acids grasos Omega-3
que, com passa amb el peix blau, li
confereixen propietats cardiosalu-
dables. Es rica en vitamines i mine-
rals, de facil digestid, apta per a tots
els publics i especialment recoma-
nable per a nens, joves, esportistes,
persones amb anémia i gent gran.

Cavalls Pirinencs, al Pallars. Foto: Xavi Ros.

Actes a la Fira de Santa Teresa a
Esterri d’Aneu, el diumenge dia 20
d’octubre:

- A les 10 hores es fara una exposi-
cié i concurs de la raca Cavall Piri-
nenc Catala.

- I el mateix dia, a les 10:30 h, es
fara un tast de carn de poltre.
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FIRA DE SANT ERMENGOL

La Fira de Sant Ermengol, un referent en tradicié i qualitat

Donem la benvinguda a la Fira de Sant Ermengol de la
Seu d'Urgell, els dies 18,19 i 20 d'octubre.

La nostra Fira de Sant Ermengol tindra lloc novament a la
nostra ciutat el tercer cap de setmana d'octubre. Una fira
gairebé millenaria, des de I'any 1048, en una ciutat
millenaria.

és el 30¢ aniversari de la Fira de Formatges Artesans

del Pirineu. L'any 1995 el govern municipal de Pro-
grés, liderat per l'alcalde Ganyet, va apostar per una fira
especialitzada en el formatge artesa. Cal tenir en compte
que el formatge forma part de 'ADN de la ciutat.

E nguany celebrem una efemeéride molt important com

Alllarg del segle XX, la Cooperativa Cadi i després les Lle-
teries La Seu (ja desapareguda), dues industries lactiques,
van generar noves oportunitats i creixement a la ciutat i
comarca després d'una crisi economica provocada per
l'aparici6 de la fil-loxera. Josep Zulueta (I'any 2025 fara 100
anys de la seva mort) va ser la persona que va importar a la
Seu la idea d'industria lactica que encara perdura.

30 anys després, la Fira de Formatges del Pirineu, veiem
com ha esdevingut un referent de tot Catalunya en tradicio,
qualitat, servei i innovacid, convertint-se en un orgull i
part de la nostra propia identitat urgellenca.

La 1a Fira dels Formatges es va ubicar en una carpa a la
placa dels Oms. En aquest espai shi van celebrar les
primeres edicions. Al llarg dels anys es va traslladar a la
pista polivalent i a posteriori es va apostar per una fira amb
el format actual. Aquest any es fa un gran canvi a la
Fira de Formatges Artesans del Pirineu, ubicant la
fira al Passeig Joan Brudieu, al bell mig de la nostra
ciutat. Aquest fet és una aposta pel centre de la Seu com a
motor de dinamitzacid.

Un any més, podreu gaudir de la Fira de Formatges Arte-
sans del Pirineu, aix{ com de la fira d’artesania, productes
KMO, venda ambulant, venda de vehicles i de molt i molt
entreteniment per a totes les edats, amb la novetat de la
Fira Xica de Sant Ermengol al carrer Canonges també com
a aposta pel Centre Historic urgellenc.

Que gaudiu molt de la Fira més urgellenca i, a la vegada,
més universal. Bona Fira de Sant Ermengol!

Joan Barrera Aranda
Alcalde de la Seu dUrgell

wnv.firasantermengol.cat
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FIRA DE SANT ERMENGOL
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LAMIC DEL FORMATGE

El guardo es lliurara dissabte 19 d’octubre a les 13:30 h
a Uescenari del davant del Centre Civic El Passeig,
al Passeig Joan Brudieu.

MENCIONS HONORIFIQUES

Enguany volem atorgar dos mencions honorifiques a Joan Ganyet i
Santi Mallol com a alcalde i regidor de Promocié Econdmica
respectivament que en el seu moment van apostar per la creacio de la
Fira de Formatges Artesans del Pirineu i van contribuir amb el seu
lideratge i dedicacié que aquesta fira esdevingués un referent del
nostre territori pirinenc i a tot Catalunya.

Aquest reconeixement es dura a terme

dissabte 19 d’octubre seguit del lliurament del premi

a l'amic del formatge a les 13:30h, a l'escenari del davant
del Centre Civic El Passeig, al Passeig Joan Brudieu.

Obra nueva

Todo tipo de reformas

Trabajos en pladur y yeso

Rebozados, monocapas y microcemento
Aislamientos térmicos y aclsticos
Impermeabilizacion de terrazas
Alicatados

Cocinas y bafios

Pintura y decoracion

i Disfrutamos con lo que hacemos

Joaquim Viola, 9 Baixos - 25700 - La Seu d'Urgell « Tel. 973 361 320 - administracion@andredesousa.eu
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FIRA DE SANT ERMENGOL

FORMATGERIA CONVIDADA

QUESERIA DONA FRANCISCA

Va ser una de les primeres formatgeries de la zona a elaborar formatges
d’ovella anyenc.

' TOTES LES CARES DEL

FORMATGE

Del 18 al 20 d’octubre Q Passeig Joan Brudieu

Es diu que el formatge és producte de la terra, un element més del paisatge i la muntanya
destillada. Es veritat, pero el formatge també és la gent que el fa, i totes les persones que sumen
la seva energia i esfor¢ per qué arribi a les nostres taules. Es, doncs, una obra collectiva, el resultat
de segles de coneixement acumulat i de passié per la terra, pel bestiar i per la feina ben feta.

OBRA PUBLICA | MOVIMENTS DE TERRA
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17:00 Taller d’elaboracié de logurt i formatge.

Aquesta activitat ens ofereix un taller de formacio practica per
aprendre els processos de fabricacid, fermentacié i maduracié
d’aquests productes lactics. Els participants descobriran
técniques tradicionals i modernes, coneixeran les matéries
primeres necessaries i aplicaran controls de qualitat per
obtenir resultats optims en la producci6.

10:00 Concurs de Formatges Artesans del Pirineu 2024.

Aquest concurs és un referent en el sector, destacant la qualitat
i Uexcellencia dels productors de formatge artesa de la regid
pirinenca. Més de 180 formatges artesans competeixen en
diferents categories, posant en valor la tradicié i l'artesania que
defineixen aquest producte. Un jurat de prestigi, compost per
una seixantena d’experts, la qual tasta i valora cada formatge
atorgant medalles d'or, plata i bronze a les millors peces en
cada categoria.

13:30 Lliurament de U'Amic del Formatge 2024 / Mencions
Honorifiques.

Reconeixement que l'Ajuntament atorga cada any a una
persona o entitat que, en la seva actuacié professional
contribueix a la cultura del formatge i especialment a la difusio
dels formatges artesans del Pirineu. Enguany, és U'Escola de
Pastors i Pastores de Catalunya l'escollida per rebre el guardd
de la ma de l'alcalde de La Seu d’Urgell, Joan Barrera.

A més a més s'atorgaran dues mencions honorifiques a Joan
Ganyet i Santi Mallol com a alcalde i regidor respectivament
que en el seu moment van apostar per la creacié de la Fira
de Formatges Artesans del Pirineu i van contribuir amb el seu
lideratge i dedicacié que aquesta fira esdevingués un referent
del nostre territori i de tot Catalunya. Mencions que rebran
de la ma de l'alcalde de La Seu d'Urgell i de la regidora de
promocié econdomica, Gemma T6.

14:00 Lliurament de premis del Concurs de Formatges
Artesans del Pirineu 2024.

Prepareu-vos per a coneixer els guanyadors que han estat
distingits en cada categoria del Concurs de formatge artesa
dels Pirineus en aquesta edicio. Els formatges premiats
representen el més alt nivell d'excellencia en aquest art
tradicional. Descobrirem quins formatges han captivat

N0va ubijcacjg

Concurs jurat professional
tancat al public, excepte el
juvenil que també es fara al
Centre Civic en unes de les
sales de la planta baixa.

l'atencié del jurat amb les seves qualitats excepcionals i s’han
alcat com a guanyadors.

16:00 Tast dels premiats al Concurs. Els millors formatges del
Pirineu a la taula.

A carrec de Xevi Mir¢ (Llet Crua)

Descobreix els millors formatges del Pirineu en una experiencia
gastronomica Unica. Aquest tast guiat et permetra provar una
seleccio dels formatges premiats al Concurs, amb explicacions
detallades sobre les seves caracteristiques i processos de
produccié. Una ocasié ideal per apreciar la qualitat i la
diversitat dels formatges.

16:45 Concurs Juvenil de Formatges Artesans del Pirineu 2024.
A carrec de Nati Valls (Escola Agraria dels Pirineus) i Marta Garrén
(IRTA)

Un jurat juvenil format per 9 nens i nenes d’entre 13 i 14 anys
s'encarregara de seleccionar, d’'entre els guanyadors del
Concurs de Formatges Artesans del Pirineu, el que considerin
que els hi agrada més. Aquesta iniciativa busca potenciar la
seva apreciacio pels productes locals i la cultura del formatge
artesanal.

17:15 Carmina Caseus: tast de poemes i recital de formatges.
A carrec de Biel Barnils (Rapsode) i Isaac Gelabert (Lactium)
De la ma de Lactium Vic, gaudirem d'una experiéncia
formatgera i sonora molt singular, tot tastant i descobrint el
relat de 5 formatges artesans catalans en companyia d’un
recull de poemes d’autor.

18:30 Tast vertical de formatges. Diferents estadis de la
maduracio del formatge.

A carrec d’Aleix Solé (@lacti_tud)

De lamade l'Aleix veurem els diferents estadis de la maduracié
del formatge a través d’'un tast vertical, és a dir, apreciarem
com els sabors, textures i aromes d'un mateix formatge
evolucionen durant els diferents moments de curacid.

19:45 Tast de formatges a cegues!

A carrec d'Isabel Tutusaus (tutusaus.com)

Realitzarem un emocionant tast a cegues! Aprén a identificar
diferents tipus de formatges només amb els teus sentits i
descobreix les tecniques per apreciar les subtils diferéncies de
sabor, textura i aroma. Vine a gaudir d’'una experiéncia Unica
que desafiara els teus sentits.
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11:00 Tast dels premiats al Concurs. Els millors formatges del
Pirineu a la taula. A carrec de Xevi Mir6 (Llet Crua)
Descobreix els millors formatges del Pirineu en una
experiéncia gastronomica Unica. Aquest tast guiat et permetra
provar una seleccié dels formatges premiats al Concurs, amb
explicacions detallades sobre les seves caracteristiques i
processos de produccié. Una ocasi6 ideal per apreciar la
qualitat i la diversitat dels formatges.

12:15 El tast dels convidats. Queseria Doina Francisca i Seda
liquida.

A carrec de Diego Lindo (Queseria Dofia Francisca) i d’Antoni
Campins (Seda Liquida)

Des de Casar de Céceres ens arriba la Queseria Dofia Francisca
on elaboren Formatge i Torta del Casar amb una amplia
varietat de productes i sempre sota el segell de la DOP. | des
de Tuixent, en ple Alt Pirineu ens arriba Seda Liquida, una
petita i autentica bodega on s’elabora sake.

13:30 Els grans fermentats: Maridatge de cerveses i vins dels
Pirineus amb formatges artesans. A carrec de Joan Monge
(CTretze), Ingrid Sebastia (Cota 730) i Xevi Mir6 (Llet Crua)

La riquesa dels grans fermentats s’harmonitza magnificament
amb els formatges de llet crua i les seves diverses curacions.
En aquesta ocasié gaudirem d’'un maridatge Gnic amb vins i
cerveses artesanes dels Pirineus, acompanyats d'una seleccié
de formatges presents a la Fira de Sant Ermengol.

16:00 Els Blaus: Origen, elaboracid, propietats i molt més.

A carrec de Daniel Pons (Escola Joviat)

Els formatges blaus artesans sén una delicia per als amants
dels sabors intensos. Amb vetes de floridura blava, aquests
formatges ofereixen una complexitat Unica, amb matisos que
van del salat i picant fins al cremos i suau. Un tast d’aquests
formatges és una experiéncia sensorial que revela les
profunditats del mén del formatge.

17:15 Forum del Formatge Artesa i Catala. Tast de formatges
guanyadors.

A carrec de Mariona Rota (Acrefa)

Tastarem els formatges més representatius premiats al 1¢
Concurs de Formatges Artesans de Catalunya, celebrat en el
marc del Forum del Formatge Artesa i Catala, que va tenir lloc
a Girona, al mes de marg.

NOVETATS! I

Ens ha arribat a l'oida que per la Fira St.
Ermengol, a la bonica ciutat de la Seu
d’Urgell, hi haura milers de ratolins i ratetes
entremaliades que estan planejant boicote-
jar la fira. Es per aixo que necessitem la vostra ajuda, ja que es
volen menjar tot el formatge!

@ Seu gurgs

Us convoquem el 19 i 20 d’octubre al llarg de tot el carrer
Canonges per ajudar-nos a distreure tots aquests ratolins i ra-
tetes que hi trobareu!

- ESPAIUBSU - 19 i 20 d’octubre

Al carrer Major, entre el carrer Fra Andreu
Capella i Lluis de Sabater hi trobareu Uespai
UBSU amb parades dels associats. Es faran
sortejos durant tot el diumenge amb produc-
tes dels socis. Podra participar-hi tothom que
hagi fet alguna compra en algun establiment
associat durant divendres i dissabte. Hauran
de dipositar el tiquet de compra en l'urna que
hi haura al punt d’'informacié d’aquest espai.

- TASTET “BALL CERDA”

Diumenge 20 d’octubre

11:00 h.

Passeig Joan Brudieu/Placa Catalunya
Passejada de parelles pel Passeig Joan
Brudieu i “tastet Ball Cerda” a Placa
Catalunya.

- FIRA & CINEMA Q Cinemes Guiu

. Dimecres 16 d’octubre

. 20:00 h. Projecci6 documental

= “MUGARITZ, NI PAN NI POSTRE" (95) - sala 1
21:35 h Cooking show, sala de festes @I

| - -
M‘RIIZ Dijous 17 d’octubre
o

Sel Pl 20:00 h. Projeccio de la peLlicula
s “FELICITAT’(65) - sala 1
21:10 h Cooking show, sala de festes @I
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El conseller d’Agricultura, Oscar Ordeig, inaugurara la Fira de Sant

Ermengol

1 conseller d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Ali-

mentacid, Oscar Ordeig, inaugurara la Fira de Sant

Ermengol. L'acte tindra lloc el dissabte 19 d’'octubre
a la Sala de Plens de I'Ajuntament de la Seu d'Urgell.

El principal atractiu de la Fira de Sant Ermengol és
la Fira de Formatges Artesans del Pirineu, que reu-
neix productors de formatge d'arreu del Pirineu catala,
aragones, basc, navarrés i frances. Es una de les fires
formatgeres més reconegudes del pais, on els visi-
tants poden tastar i comprar una amplia varietat de for-
matges artesanals, aixi com participar en tastos guiats i
altres activitats relacionades amb el mén formatger.

A més dels formatges, 1a fira compta amb un ampli
mercat multisectorial que inclou parades de productes
artesanals, alimentacid, roba i altres articles, a més de ser
un punt de trobada per a exposicions de maquinaria agri-
cola, vehicles i altres sectors. També es fan activitats cul-
turals i ladiques, com espectacles tradicionals, cercaviles,
tallers i espais dedicats als infants.

La Fira de Sant Ermengol és molt més que un
mercat; és una celebracié de les tradicions i el patrimo-
ni de 'Alt Pirineu, atraient tant a visitants locals com a
turistes interessats en descobrir els sabors, I'artesania i
la cultura de la zona. Amb segles d’historia, aquest esde-
veniment s’ha consolidat com una cita clau al calendari
festiu de la Seu d'Urgell.

Una fira mil-lenaria
L’any 1048 se cita per primera vegada la fira de la Seu
d'Urgell, considerada la primera fira documentada a la
peninsula Iberica. En aquell moment, la fira se celebra-
va per la Marededéu d’Agost i tenia un retorn per Sant
Miquel de Setembre. La ubicacié de la ciutat, al mig del
Pirineu i en un important nus de comunicacions, és fo-
namental per entendre aquest dinamisme economic en el
segle XI. Ja uns anys abans de la fira es troba documentat
també el mercat de la ciutat.

No sabem en quin moment es va comencar a celebrar
la fira per Tots Sants. L'any 1370, per evitar la coincidén-

Farmacio 8

A1l Generalitat
dll¥ de Catalunya

A

El conseller d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio,
Oscar Ordeig. @agriculturacat

cia de dates amb la de Puigcerda, que també comencava
per Tots Sants, el rei Pere el Cerimonids va autoritzar
que la fira de la Seu s'iniciés per Sant Simé i Sant Judes, el
27 d'octubre, una data i una denominacié que s’acabarien
consolidant.

L'interés per mantenir i promoure les fires es va man-
tenir durant segles. EI 1452 el rei Alfons el Magnanim va
concedir un privilegi per a fer la fira dos cops l'any, per
una durada de vuit dies, després de Pasqua i després de
Sant Joan respectivament. Més endavant, a les Corts de
Monté de 1542, es va obtenir un nou privilegi de 'Empe-
rador Carles per celebrar dues fires durant vuit dies cada
una, una per Carnestoltes i una altra novament per Sant
Simé i Sant Judes. Aquesta és la historia.

I TECNIA Vidres

Mosquiteres

M. 610 929

Finestres: Alumini - PYC - Fusta
Persianes: Enrotllables - Orientables

Mampares de bany

Facanes d'alumini

35 - 651937945
tecniatancaments@gmail.com




BAITA RRIKA

i us els enviarem a casa.

Enviem els formatges a domicili
www.baztarrika.com

Contacte
656763 595-678 201842

Tel:617613636 (L - 945304158

www.quesoslaleze.com

- Formatger Has'd'{mle‘s L ma;demles@gnmil com-
Bl 2%%@;&&%&]1 | mmasﬂer mum

ot Resme e

a-J o

S5 .7 Dissabtesdmatzh

Ara també ens podeu demanar,
per internet o per teléfon,
els nostres formatges
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La Fira de Sant Ermengol de la Seu d’Urgell aposta per la cultura amb
un cicle de cinema i gastronomia previ al certamen

Albert L. Cobo

a Fira de Sant Ermengol aposta per ampliar la

programacié cultural amb l'objectiu de posicionar

la capital alturgellenca en aquest ambit. D’aquesta
manera, del 15 al 17 d'octubre, els dies previs al cap de
setmana del certamen, s'estrenara un nou cicle d’activi-
tats que combinen el cinema i la gastronomia. Aquest
consistira en la projeccié de diversos documentals que
posen en relleu la importancia que té l'activitat rama-
dera per al territori, amb posteriors debats, tasts de for-
matges 1 demostracions de cuina. A més, una altra de
les principals novetats d’enguany és el canvi d'ubicacié
de les parades de la 302 Fira de Formatges Artesans del
Pirineu, que ocuparan el passeig Joan Brudieu, al cen-
tre de la ciutat.

El refor¢ de les activitats culturals dins la programa-
ci6 de la Fira suposa un increment d'uns 20.000 euros
en el pressupost del certamen. “Més que mai, és una fira
molt nostra, molt urgellenca”, ha destacat I'alcalde de la
Seu d’'Urgell, Joan Barrera, que ha explicat que 'objec-
tiu és que encara pugui “créixer” més, tot i reconéixer
que les seves grans dimensions ho fan dificil.

Per la seva banda, la regidora de Promocié Econo-
mica de '’Ajuntament de la Seu, Gemma T6, ha afirmat
que faltava un “impuls” de caire cultural a la fira. Aixi,
ha detallat que dimarts 15 d’'octubre es projectara el do-
cumental “El traspas de Gavas. Un poble de ramaderia
és un poble mort” a la Sala Immaculada. Un dia més
tard , als Cinemes Guiu, seguira el torn del documental
“Mugaritz, ni pan ni postre”’, film que s’estrenara en els
proxims dies en el marc del Festival Internacional de
Sant Sebastia.

Mentre, dijous 17 d'octubre s'estrenara la pellicula
‘Felicitat’, dirigida pel cineasta Joan Gil, que actu-
alment viu a Estamariu (Alt Urgell) i protagonitzada
per Salvador Maura, de la Formatgeria Mas d’Eroles
d’Adrall, a Ribera d'Urgellet (Alt Urgell). D’altra banda,

"

Salvador Maura de la formatgeria Mas d’Eroles d’Adrall / Feliu Sirvent

durant els dies de fira es podra veure una exposicié de
fotografies duta a terme per Gemma Pla, de Tucutun
Fotografia anomenada “Totes les cares del formatge”.

Etiquetes de formatges d’'arreu del mén

Una altra de les propostes destacades per la regidora
de Promocié Econdmica ha estat la de la donacié d'una
colleccié de més de 18.000 etiquetes de formatges d’ar-
reu del mén, propietat de Montserrat Noya. Aquesta
es formalitzara divendres 18 d'octubre en un acte insti-
tucional que es dura a terme a la sala de plens del con-
sistori. La intencié és organitzar diverses exposicions
amb aquests materials com a base.

Pssg. de les Lleteries, 14
T.973 3507 81
608 49 19 56
La Seu d’'Urgel
info@centreveterinarilaseu.cat

+Ci.'l'ltFE Veterinari
La Seu

www. centreveterinarilaseu.cat

SERRALLERIA URGELL

Tel. 973 350 609 - Mob. 646 833 077

serralleriaurgell@gmail.com

Poligon Industrial La Seu,
] l Carrer E, num 22C
La Seu d'Urgell




FIRA DE SANT ERMENGOL

El govern nomena l'urgellenc Carlos Guardia nou director general de

Politiques de Muntanya

Feliu Sirvent

bre, Carlos Guardia Carbonell com a nou director

general de Politiques de Muntanya, en substitu-
ci6 de Roser Bombardé. La seva tasca sera proposar i ges-
tionar programes i projectes estrategics per als territoris
d’entorns rurals i de muntanya i coordinar les politiques del
Departament de Territori amb influéncia sobre aquestes
arees.

El nou director general de Politiques de Muntanya és
llicenciat en Geografia per la Universitat de Lleida (2006) i
Master Oficial Europeu en Planificacié Territorial i Gesti6
Ambiental per la Universitat de Barcelona (2008). Des de
I'any 2008 desenvolupa la seva tasca professional en I'ambit
del desenvolupament rural en territoris de muntanya. S'in-
corporara com a figura independent en el Govern de Sal-
vador Illa a les comarques de I'Alt Pirineu i Aran.

Carlos Guardia va ocupar la tinenca d’alcaldia de 'Ajun-
tament de la Seu durant el mandat (2019-2023), com a
membre del grup municipal dEsquerra Republicana (ERC).

l E 1 Govern de la Generalitat ha nomenat, aquest setem-

El perfil

Carlos Guardia Carbonell (la Seu d'Urgell, 1 doctubre de
1982). Llicenciat en Geografia per la Universitat de Lleida
(2006) i Master Oficial Europeu en Planificacié Territorial
i Gesti6 Ambiental per la Universitat de Barcelona (2008).
Des de I'any 2008 desenvolupa la seva tasca professional en
l'ambit del desenvolupament rural en territoris de munta-
nya, especialment, a 'Alt Pirineu i Aran.

Carlos Guardia és el nou director General de Politiques de Muntanya / F. S.

Entre els anys 2009 i 2013 va ser técnic de projectes a
la Fundacié CEDRICAT (Centre de Desenvolupament
Rural Integrat de Catalunya). Entre el 2013 i 2020 va for-
mar part de la Secretaria Técnica de la Taula de Camins de
I'Alt Pirineu i Aran, adscrita a 'TDAPA (Institut per al Des-
envolupament i la Promoci6 de I'Alt Pirineu i Aran).

Entre els anys 2017 i 2021 va treballar al Consell Co-
marcal de 'Alt Urgell, com a técnic de la xarxa senyalitzada
de camins del projecte FEDER ‘Camina Pirineus. Xarxa de
senders a la carta, l'eina de posicionament ecoturistic de
I'Alt Urgell. Entre els anys 2022 i 2024 va ser técnic de
gesti6 a 'IDAPA i des de I'1 de juliol d'enguany era técnic
de cultura al Consell Comarcal de I'Alt Urgell.

ACADEMIA

JURINEUS

LA S5EU D'URGELL
ACADEMIA CIENTIFICA

(=

*  Professors especialitzats en els
diferents ambits cientifics

Aula Virtual ScienceBits per
reforcar/ampliar continguts

Aula Tecnologica : treballa i
connecta’t des de |'académia

MATRICULA OBERTA CURS 24-25

Classes individuals o en grups reduits
Presencial i online.

(0639872146 [ academiapirineus@gma

@ @academiapirineus § ¢/ Bisbe Iglesias Navarri
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Uns 205 alumnes de segon curs d’ESO es formen per participar en el
jurat jove del concurs de formatges de la Fira de Sant Ermengol

Redaccié

1 primer grup d’aquests alumnes dels instituts

Joan Brudieu i de La Valira, i del col-legi La Salle,

van rebre, el passat 1 d'octubre al mati, la benvin-
guda de la tinent d’alcalde de Promoci6é Economica de
I'Ajuntament de la Seu, Gemma T6, que els va engres-
car a conéixer el mén del formatge.

Durant tres dies, els i les alumnes van prendre part
d’'una formacié sobre el cicle de vida del formatge, a
carrec dels professors de I'Escola Agraria del Pirineu,
Nati Valls i Xavi Patxot. A més a més de coneixer el seu
procés d’elaboracid, van fer un tast de tres tipus de for-
matge (vaca, ovella i cabra), tots els ells de I'Alt Urgell.
Aquesta formacié va culminar amb una visita a I'Espai
Ermengol.

Val a dir que de cada classe participant en aques-
ta formacié en va sortir un membre que formara part
d’aquest jurat jove del concurs de formatges de la Fira
d’enguany que tindra lloc dissabte 19 d'octubre, a la
tarda. Aquest jurat jove, format per 9 alumes, triara el
formatge que més els hagi agradat d’entre diversos for-
matges que hagin obtingut el premi medalla d’'or en el
30e Concurs de Formatges Artesans del Pirineu cele-
brat el mateix dia al mati.

Eﬁ.’

STIL FASHION & STIL GRUP

Espai cultural,

lidic i gastronomic

" Cal Serni

www.calserni .com
Tel: 973 35 28 09




La millor solucio de punt de venda
del mercat orientada a:

Restaurants, cafeteries, bars,
salons de te...

Centres d'estética, perrugueries,
massatges, ungles...

Botigues que només necessiten
punt de venda.

Integrable amb comanderes, calaixos
i calaixos intel ligents, balances,
impressores i pantalles de cuina, lectors

de codis, lectors biométrics, quioscos Et pnﬂem ||ngar |'eq“ip

d'autovenda, reserves, entregues, (amb opci6 a compra)
comandes on line, carta JR. robots... \ = o :
i no haver de fer inversid.

m i:rDS:Eu cf Josep Zulueta, 21+ La Seud'Urgell  Com sempre: a Micro-Seu.
Tel. $73 353 453 - info@microseu.cat 35 anys al teu costat !

C/ Regencia d'Urgell, 19
La Seu d'Urgell

Tel. 973 36 14 99

f MENU DIARI | TOT TIPUS DE PLATS PER ENCARREC

-\ i també les nostres ofartes en bacalla, conservas,
C. Sant Josep de Calassang, 5 olives i llegums cuites.

La Seu d’Urgell

Tel. 973 35 06 18

MATI de 9:00 a15:00 h
TARDA de 17:00 a 20:00 h
DISSABTES de 9:00 a 15:00 h
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La Cooperativa Cadi presenta la seva nova identitat de marca sota el

lema “Donem vida a la terra”
Redaccid

I nostre proposit, la nostra raé de ser, és mante-

nir viu el territori de I'Alt Urgell i la Cerdanya,

a través de continuar amb una tradicié agricola i
ramadera que ha estat la base de la vertebracié economica,
social i mediambiental d’aquestes terres des de fa més de
100 anys”.

Sén paraules de la nova directora general de la Coo-
perativa Cadi, Anna Puigcercds Font, que afegeix que
“mantenir viu el territori vol dir cuidar i respectar la na-
tura que ens envolta i oferir a la gent una vida prospera
perqué pugui quedar-se i continuar vivint en aquestes
terres. De manera que, la nostra activitat transcendeix la
produccié lletera i I'elaboracié formatgera, i mostra que
és possible viure de l'agricultura i la ramaderia a les co-
marques pirinenques, amb un model cooperatiu que de-
fensa els interessos comuns per sobre dels individuals. A
Cadi busquem un impacte positiu en el territori per pre-
servar-lo i desenvolupar-lo des d'un punt de vista social,
economic i mediambiental”.

A partir d’aquesta idea, la Cooperativa Cadi ha presen-
tat el lema “Donem vida a la terra” que explica el verita-
ble compromis de Cadi amb el territori i la seva gent. “A
través de la nostra activitat agricola, ramadera i formatge-
ra, ajudem a mantenir un ecosistema rural que ens permet
gaudir d’'un paisatge, conservar la biodiversitat i ajudar a
la resiliéncia de la terra”, assegura Puigcercods.

La tradici6é ramadera i formatgera de I'Alt Urgell i
la Cerdanya

L'origen de la Cooperativa Cadi parteix de la necessitat
de viure en aquestes terres de muntanya, respectant l'en-
torn natural i, alhora, treure’n profit per poder viure d’ell.
Aquesta necessitat va portar al fundador Josep Zulueta
Gomis, i a les families ramaderes que van confiar en ell,
a desenvolupar la ramaderia de vaques lleteres a la zona,
ja que la fil'loxera de finals del segle XIX havia deixat les
vinyes arrasades. El seu esperit progressista i modern, els
va portar l'any 1915 a organitzar-se en un model coopera-
tiu pioner a I'época, ja que contemplava no només la pro-
duccié lletera de qualitat, siné la seva transformacié en
derivats lactics, mantega i formatges, perqué aportessin
un valor afegit i poder valorar més la seva llet. Uns prin-
cipis cooperatius basats en la transparéncia, l'exigéncia i
la igualtat entre tots els socis i socies que sén la base del
model de gestié de Cadi.

Segons explica Puigcercés, “I'esperit cooperatiu per la
defensa dels interessos comuns és essencial per al desen-
volupament de I'economia de la zona i evitar I'abandona-
ment d’'aquestes comarques de muntanya. Cadi ha estat, i
continua sent, l'eix vertebrador d’aquesta base econdomica
i social, convertint-se en la primera activitat econdomica
del sector primari de I'Alt Urgell i la Cerdanya”.

El consum de productes del territori

“El nostre consum determina el model de societat que vo-
lem construir. En aquesta nova etapa que encetem, volem
aportar el nostre granet de sorra a conscienciar a la gent
de la importancia que té consumir productes del terri-
tori i de la importancia de la sobirania alimentaria. A
Cadi ens posicionem defensant un Pirineu basat en el sec-
tor primari i en l'elaboraci6 formatgera que aporta valor
afegit i fa sostenible el model”.

“Volem fer visible el nostre model iniciat fa més de 100
anys, un model que permet mantenir a la gent arrela-
da al territori i alhora motivar a noves generacions
que és possible viure de la pagesia i la ramaderia i que és
imprescindible per la nostra supervivéncia continuar-ho
fent”. “A més, a través de la nostra experiéncia volem
aportar una mirada optimista i esperancadora al méon
rural, a la pagesia i a la ramaderia. La situaci6é que vivim
és complicada des d'un punt de vista d'emergéncia clima-
tica i de sostenibilitat del model agricola-ramader, pero
a Cadi estem convencuts que mantenir viu el mén ru-
ral és clau per revertir el canvi climatic i minimitzar els
riscos que aquest canvi pot portar a la poblacié en forma
d'incendis i abandonament rural. Volem que la gent co-
negui que hi ha iniciatives de cooperaci6 local, com la de
Cadi, que aposten per mantenir viu el territori i, si com-
parteixen aquesta visid, tenen l'oportunitat de col-laborar
i unir-se a la nostra causa. Perqué consumint mantega i
formatges Cadi, consumint productes del territori, estem
donant vida a la terra”, afirma Puigcercés.



El Moli del Pau: oli verge extra de la Noguera Alta

A. CAMPOY - Os de Balaguer

graria Cal Pau és una empresa familiar dedicada a
l'agricultura des de fa dues generacions, a la pro- www.molidelpau.cat
duccié i la venta directa d'oli d'oliva verge extra info@molidelpau.cat
sota la marca Moli del Pau. Situat en un dels antics molins OS DE BALAGUER
de la poblacié d'Os de Balaguer, avui en dia reformat i vi- Tel: 973 43 80 98 - 635 479 694
sitable, al Moli del Pau continuen l'antiga tradici6 de la
produccié d'oli d'oliva verge extra i, a més, ofereixen als
visitants la possibilitat d'adquirir els productes que elabo-
ren a la seva botiga, el Rebost dels Vilars.

Al Moli del Pau fan tot el procés d’elabo- racié dels
seus productes, des de la neteja i la molta de les olives i
lextraccié de l'oli fins a 'emmagatzematge, I'envasat i la
posterior venda, bé sigui a través de distribuidors, di- rec-
tament a la seva botiga o a les fires artesa- nes d'arreu de
Catalunya per a promocionar i vendre el nostre oli d'oliva
verge extra.

La seva produccié d’oli d'oliva extra ver- ge és majori-
tariament 100% arbequina, fet que déna com a resultat un
oli forca afruitat i aromatic.

Els trobareu, com sempre, a la Fira de Sant Ermengol!

Ja et pots descarregar ®
gratuitament l'App o~

de VIURE ALS PIRINEUS |
al teu teléfon!

AVIRAM

’Paqu[tﬂ -

- Preparats amb pollastres,
conills, gall dindi, gallines
i guatlles

- Galls del Pirineu
- Pollastres ecologics
- Productes del Cadi

C/. Joaquim Viola, 17 - La Seu d’Urgell - Tel.: 609 671 586
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L’Escola Agraria del Pirineu rep un 17% més d’alumnes al cicle for-
matiu d'Aprofitament i Conservacio del Medi Natural

Redaccid

’Escola Agraria del Pirineu, centre public del

Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca

i Alimentacid, ha comencat el nou curs escolar
2024-2025 amb un total de 62 alumnes, tres més que 'any
anterior que va comptar amb 59 estudiants. Aixi doncs,
aquest any hi ha hagut un increment d’aproximadament
un 5% d’alumnes respecte a I'any anterior.

El Cicle Formatiu de Grau Mitja d’Activitats
Eqiiestres ha rebut 34 matriculats. En canvi, el Cicle
Formatiu de Grau Mitja d’Aprofitament i Conser-
vaci6 del Medi Natural, compta amb més matriculats
que l'any passat, un total de 28 persones han formalitzat
la inscripcié pel curs que comenca, xifra que ens indica
un augment respecte al curs 2023- 2024 d'un 16,7%, quan
es van inscriure 24 persones. Del total d'alumnes d’Ac-
tivitats Eqiiestres, de cara a aquest curs que comenca,
15 corresponen al 1Ir curs i 19, al 2n, en canvi, en el cas
de l'alumnat d’Aprofitament i Conservaci6 del Medi
Natural, 18 corresponen al 1r curs i 10, al 2n. Aixi doncs,
encara queden places lliures als dos cursos, els interessats
poden realitzar la matriculacié durant aquest mes.

Pel que fa al perfil de I'alumnat, es pot comprovar
que enguany la mitjana d’edat de 1r curs d'ambdés cicles
formatius ha augmentat respecte a 'any anterior, tro-
bant-se ara entre els 16 i els 22 anys, majoritariament.
Tanmateix, 'edat de I'alumnat dels 2ns cursos es mou en-
tre els 17 i 22 anys, comptant amb un alumne de 39 anys.

Pel que fa al génere, de 1r curs del CFGM d’Activitats
Eqiiestres, les quinze inscrites sén noies i de 2n curs 12
estudiants dels 19 totals, també. En canvi, pel que fa al
CFGM d’Aprofitament i Conservaci6é del Medi Natural,
la majoria dels estudiants de primer sén nois (15 de 18) i
a 2n no hi ha cap noia inscrita. Per tant, el 63% sén nois
i el 38% restant sén noies. En canvi, a la residencia que el
centre ofereix als estudiants, el perfil d’habitants és ma-
joritariament de dones, donat que actualment hi ha 27
noies i 17 nois interns, suposant un 62% del total.

La majoria dels estudiants provenen de Barcelona (24
persones) i Lleida (19), també hi ha estudiants de Giro-
na (6) i per poca diferéncia, de Tarragona (5). També, hi
ha alumnat que prové de fora de Catalunya: Andorra (4),
Murcia (1), Madrid (1), Saragossa (1) i Menorca (1). L’Es-
cola Agraria del Pirineu va tancar la promocié del curs
que va finalitzar al juny, amb un total de 11 titulats dels
14 matriculats en el Cicle Formatiu de Grau Mitja d’Ac-
tivitats Eqiiestres i amb 7 estudiants graduats dels 7 que
s’havien inscrit al Cicle Formatiu de Grau Mitja d’Apro-
fitament i Conservaci6 del Medi Natural.

La formacié professional continua sent un dels mi-
llors camins d’inserci6 laboral dels joves, donat que la
gran majoria dels alumnes matriculats als dos cursos for-
matius durant 'any 2022-2023 s’han incorporat al mer-
cat laboral.

DELAPOBLETA
DEBELLVEI
VALLFOSCA
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Xavier Ballarin Velazquez té 24 anys i viu a
Castillo de Tor, a ’'Alta Ribagorca. Es ramader
1 té un ramat de 200 ovelles 1 30 cabres.

Xavier Ballarin: “Als setze anys vaig
comprar les primeres ovelles i vaig
anar fent una mica de ramat”

On et vas formar?

Vaig estudiar a 'Escola de la Vall de
Boi, a Barruera, i després a I'Institut
del Pont de Suert. En acabar I'ESO,
al mateix institut, vaig fer un grau
superior de gesti6 forestal i del medi
natural.

Pero tu ja portaves de cap tenir
ovelles...

A casa no en tenien d'ovelles, vaig co-
mengcar jo. Als setze anys vaig com-
prar les primeres ovelles i les prime-
res cabres i, aixi, vaig anar fent una
mica de ramat. De manera seriosa
m’hi he comencat a dedicar fa un pa-
rell d’anys amb la compra de 200 ove-
lles i una trentena de cabres. Vam fer
una nau a la finca de casa de la meva
padrina a Castillé de Tor, ells si que
havien tingut bestiar tota la vida. De
cara al futur tinc previst augmentar
el ramat, de moment, fins a unes 400
ovelles.

Et vas incorporar com a jove agri-
cultor?

Si. Ens van fer una formacié minima,
una bona part de la qual era online a
través de rural.cat. També vaig fer
examens presencials a 1'Escola Agra-
ria del Pallars, a Talarn, i a I'Escola
Agraria del Pirineu, a la Seu d'Urgell.
Tots els inicis sén complicats, un jove
agricultor quan comenca, no rep els
primers ajuts fins que no han passat
dos anys.

T’has fet ramader quan molta gent
de la teva edat plegava...

/7

La majoria tiraven més per estudiar
una carrera i quedar-se a treballar
en una bona empresa. A mi m’agra-
da aixd i la millor manera d’aprendre
l'ofici és anar amb algii que ho hagi fet
tota la vida. Vaig estar a Casa Farré de
Cardet i també amb I'’Angel de Ca de
Bellita de Taiill, per agafar experién-
cia i aprendre el maneig de les ove-
lles i el dia a dia. Ara també estic amb
el Ton de Ca de Llobeto de Cardet,
amb qui a l'estiu tenim les ovelles a la
muntanya de Cardet i de Durro. Ell fa
la transhumancia i a finals de setem-
bre ja s'endi el seu ramat cap al Mas
Blanc, a prop de Fraga.

Que t'aporta ser ramader?

Tu mateix pots veure com és la meva
oficina (riu): un paisatge extraordi-
nari i un entorn natural que no tel
pots acabar. Estic en contacte amb la
naturalesa i els animals tot el dia, ets
el teu propi cap, tho fas a la teva ma-
neraino et mana ningt...

En que consisteix la teva feina?
Faig l'engreix dels xais i dels cabrits
i, normalment, comercialitzo els
animals a José Luis de casa Estop de
Vilaller i a Pere del poble de Ginast.
Ells maten als escorxadors de Vilaller
i del Pont de Suert i distribueixen el
producte a I'Alta Ribagorca i la Vall
d’Aran, a restaurants i establiments.
La carn de casa queda aqui a la zona
i es consumeix aqui. Ara hi ha la idea
de construir un obrador conjunt a la
comarca, aix0 seria molt interessant
per als petits productors d’aqui.

N Generalitat de Catalunya

Les
teves
ovelles
soén de raca
xisqueta?
Estem dins de '’Associacié de la Raca
Autoctona de la Xisqueta. La xisque-
ta és una raca molt rdstica i s'adap-
ta molt bé. Es molt forta, té un bon
llanatge i els corders naixen forts i
a I'hivern aguanten molt el fred. El
problema més gran que tenim avui
els ramaders d'ovi és que no sabem
que fer de la llana. Abans tenia un va-
lor i un preu, ara hem de pagar per-
que se I'emportin. Paguem la xolla i el
transport.

Les subvencions s6n necessaries?

Les explotacions vivim de les ajudes
que rebem d’Europa. Quan has pagat
tot el menjar que has hagut de com-
prar d’hivern, les despeses ja shan
menjat la cria. A més, en ramaderia
dos i dos no sumen mai quatre, sem-
pre hi ha imprevistos. Sense les sub-
vencions seria impossible tirar en-
davant i hauriem de plegar. Els ajuts
dels plans de millora ens permeten
fer obres que tenen un cost molt alt.
Fer una nau val un dineral i no dona
tant 'ovella per a gastar tants diners.

¥ Agencia Catalana de la Joventut




Una vintena de ramaders i ramaderes reben formacioé en el maneig i
benestar del Cavall Pirinenc Catala

J. CAMPS

I'Escola Agraria del Pirineu de Bellestar es va

dur a terme, el passat dia 6 de setembre, una jor-

nada técnica sobre ‘Maneig i benestar del Cavall
Pirinenc Catald’. La trobada, que va comptar amb una
vintena de participants, anava adrecada als ramaders
i ramaderes d’'arreu del Pirineu, des de la Vall d’Aran,
Pallars, Alt Urgell, Cerdanya, i fins al Ripollés. Els pro-
fessionals del sector i altres persones vinculades
amb el mén del cavall, van rebre formacié envers la
qualificacié morfologica del Cavall Pirinenc Cata-
Ia per tal de tenir un coneixement més acurat de
I'equid analitzant la seva evolucié des de l'origen fins
a l'adaptacié a I'época actual, tant en 'ambit domestic
com de concurs.

L'objectiu d’aquesta jornada, impartida per Xavi
Ros Gaspar, veterinari i identificador de Cavall Piri-
nenc Catala (CPC); i Toni Bergua Macias, president
de la Fundacié Cavalls del Pirineu, era aprendre des
de T'escolta i del fer dels antics ramaders analit-
zant el seu maneig i benestar. Per aix0, en aquesta

Foto: Carles Lopez Saavedra

part de la jornada formativa, s’hi va incloure un treball
especific per a cavalls de concurs. “Vam mostrar les
necessitats que calen perqué I'animal estigui en bones
condicions: l'espai, I'alimentacid, el bon maneig i pre-
parar el cavall per anar a concurs”, recorda el professor
Toni Bergua.

PINSOS LA SEU

C/. Sant Joan Bta. de la Salle, 42 - baixos
25700 La Seu d'Urgell
T. 650946500
vicensroge@hotmail.com

Av. Guillem Graell, 2
La Seu d'Urgell
Tel. 873 45 35 80
acelaseuvet@gmail.com
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La historia d'Embotits Obach és
I'heréncia d'una terra, d'ona radicio
i d'una cultura Gmiliars, que es
manifesten en 'elboracio artesana
d'embotits al Harg de més de 100 anys.

www.embotitsobach.com
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Nou curs a U'Escola Oficial d'ldiomes de la Seu d’Urgell

Article facilitat per 'EOI de la Seu d’Urgell

’EOI de La Seu d'Urgell va comencar les classes el

dilluns 23 de setembre passat a les aules de la Seu

mateix i a les del Centre Public Delegat (CPD) de
Puigcerda, a I'lES Pere Borrell, el mateix dilluns. L'ende-
ma3, a les aules del CPD de Sort, a I'TES Hug Roger. Com a
molts centres de les nostres comarques pirinenques, amb
alguns companys que, de moment, no s’han pogut incor-
porar i que trobem a faltar, i amb d’altres de nous amb els
quals també compartirem i aprendrem un munt.

A la foto ens veieu precisament en ple «café pedago-
gic» compartint eines entre tots els membres del Claustre
per millorar les classes, especialment les semipresencials,
pero al mateix temps les presencials i amb l'objectiu de
millorar la nostra competencia digital docent. Aixi, con-
tribuirem a la formacié dels nostres alumnes com a ciu-
tadans competents digitalment. Sovint, ja ho sén i també
ens descobreixen noves eines i ens donen suport!

Aprofitem aquest altaveu que ens regala VIURE ALS
PIRINEUS per convidar-vos a les activitats que seran
obertes a tothom durant la nostra setmana cultural i que
tindra lloc del dilluns 21 fins al divendres 25 d’octubre,
just després de la Fira de Sant Ermengol, a totes les aules
de la Seu, Sort i Puigcerda i a altres espais com la Sala de
la Immaculada i de Sant Domeénec que ens cedeix I'Ajun-
tament de La Seu. També hi haura activitats a altres espais
a Sort i Puigcerda. El programa definitiu i si hi ha algun
canvi de darrera hora, el tindreu a la web i Instagram de
I'Escola. Aquesta setmana ens servira per cloure la cele-
bracié del nostre 20e aniversari que varem celebrar du-
rant tot el curs passat.

Una mostra d’aquestes activitats on podreu assistir
gratuitament i gracies al suport dels Ajuntaments de la
Seu, Sort i Puigcerda i les biblioteques d’aquestes locali-
tats, seran projeccions de pellicules en anglés i en frances
i exposicions a les biblioteques de materials lligats amb les

llengties i el seu aprenentatge.

La inauguraci6 del curs anira a carrec de Joan-Ramon
Zaballos, catedratic d'alemany i antic director de 'EOI de
Lleida, dimarts 22 a les 20.00 a la Sala de la Immaculada.
El Joan-Ramon coneix I'EOI des dels seus inicis i ja ens ha
ofert d’altres xerrades... en catala! Com sempre ens fara
pensar d'una manera agradable i divertida.

Els Serveis Territorials de I'Alt Pirineu i Aran amb la
coordinaci6 dels Serveis Educatius de I'Alt Urgell i Cerda-
nya, varen convidar a tots els docents del territori a la xer-
rada inaugural del curs 2024-2025 amb Daniel Gabarré
i que va tenir lloc a la Sala Sant Domeénec de la Seu. Va ser
retransmesa en linia per als docents de tot el territori, un
punt molt positiu de les tecnologies que ens acosten real-
ment, encara que no sigui fisicament, i ens fan sentir que
som «comunitat» pirinenco-aranesa tot i les distancies,
repetim, fisiques, només fisiques.

La conferéncia amb el titol: «Autocura: eines per al
professorat i per a l'alumnat», va ser també molt agrada-
ble, distesa i alhora amb continguts importants i serio-
sos. El Daniel ens va recordar que benestar i aprenentatge
van units. Aprenem i ensenyem millor si estem bé. Cui-
dem-nos i ensenyem-los a cuidar-se.

Molt bon curs per a tothom!

Morales

FUSTERIA + MOBLES - PARQUETS - CUINES - DECORACIO - BRICOLATGE

@ Atencié comercial: C/Josep Zulueta 46 - Tel.: 973 350 386 - (™ 682 028 592 | Taller: Pol. Ind. La Seu C/E nau 4
La Seud'Urgell | www.fusteriamorales.cat | info@fusteriamorales.cat




FIRA DE SANT ERMENGOL

@EDE Gy, NovVa
. obertura!
celicies L0 SEU D'URGELL

Cafeteria sense gluten

Productes dels millors obradors i d'elaboracié propia

Rebosteria i productes personalitzats sota comanda
Botiga especialitzada amb varietat d’articles sense gluten

Tallers amb places limitades

C/ Major, 51
La Seu d'Urgell - Lleida www.celicies.cat
T.973 351550 info@celicies.cat @ f @celicies
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L'Ajuntament de la Seu d’Urgell felicita a Rosa Barral pels seus 100 anys
REDACCIO

‘alcalde de la Seu, Joan Barrera, i la regidora de

Gent Gran, Paqui Gémez, van felicitar en nom

de la Corporacié Municipal a Rosa Barral Jor-
di que el passat dia 1 d'octubre va fer 100 anys.

En aquesta felicitacid, s’hi va sumar el coordinador
territorial del Departament de Drets Socials i Inclusié
de I'Alt Pirineu i Aran, Josep Lluis Piqué, qui li va
lliurara la Medalla Centenaria que atorga la Genera-
litat de Catalunya als catalans i catalanes que fan cent
anys.

L’homenatjada va estar acompanyada en aquesta
celebracié per bona part de la seva familia, aixi com
pel personal assistencial i altres usuaris i usuaries de la
Fundaci6 Sant Hospital de la Seu d’Urgell.

Productes artesans
del Pirineu

UTERIA
XARC t

Mo mtser

Tel. 873 452 797
xarcuteriamontserratcb@gmailcom
C. Major, 89 - La Seu d'Urgell

' GANSALADERIA | XARCUTERIA
PERMAILY  LLOMGANITSES

i domiés derivals dol pore

Ji T TS

{ antonivigo. (mail.com
CSt R

Bellver de Cerdanya

@ gxorcuteriamontsemrat

C. Fra Andreu Capella, 8, baixos.
La Seu d’Urgell.
Tel. 973 350 537 - oalbos@gmail.com




Exit del maridatge de vins amb formatges, a carrec de Conxita i Que-
viures i Cal Serni, a 'Espai Ermengol

CARLES SOLANS

’Espai Ermengol de la Seu d'Ur-

gell va acollir el passat 20 de

setembre, amb exit de partici-
pacid, el tast comentat de maridat-
ge de vins amb formatges, a car-
rec de Conxita i Queviures i Cal
Serni de Calvinya. L’activitat formava
part del cicle Parlem de Formatge.

El Parlem de Formatge 2024 es
va iniciar el passat 29 d’agost, amb
el taller “Recuit i altres maneres
d’aprofitar el xerigot a casa” que va
tenir lloc a 'Espai Ermengol, a carrec
d’Aleix Solé.

El 5 d’'octubre se celebrara una de
les activitats ja consolidades en aquest
cicle, el tast comentat dels guanya-
dors de la fira de formatges artesans
del Pirineu de l'edicié 2023, a carrec
d’Eugeni Celery, de Ca I’Eugene.

El dissabte 9 de novembre, es
realitzara el conta conte “Histori-
es d'un palau ple de formatges” a
carrec de Blai Senabre, a la Biblioteca
Sant Agusti, ales 12h. Aquesta és I'ni-
ca activitat gratuita que no necessitara
inscripcié previa.

Lltim taller, “Elabora els teus
iogurts i matoé a casa!’, es celebrara
el dissabte 16 de novembre a les 17h,
a 'Espai Ermengol. L'activitat, orga-
nitzada per demanda popular, estara
a carrec de Isabel Guasch de Lactics
L’Esquella. El seu cost sera de 10€.

L’Espai Ermengol és un museu que
proposa activitats per tal d’explicar la
historia del nostre territori a través del
formatge i la importancia de la pro-
duccié lletera per al desenvolupament
socioeconomic de I'Alt Urgell.

Fotos: @EspaiErmengol

Av. Guillem Graell, 40

Tel. 973 3529 51

moblescarreraslaseul@gmail.com
@mobles_carreras_laseu
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La Traccio Animal Moderna:
Un Pont entre Tradicio i Sostenibilitat

La traccio animal moderna combina tradicio i innovacio per afrontar els reptes de la
sostenibilitat i el benestar animal en un context de canvi climatic

Que és la traccio animal moderna?
La traccié animal moderna recupera I'Us de cavalls,
mules, ases i bous per a tasques agricoles, forestals
i de transport, perd amb un enfocament renovat que
prioritza la sostenibilitat i el benestar animal. A dife-
rencia de la traccié animal tradicional, on les condici-
ons eren sovint més dures, la traccié moderna inte-
gra criteris més actualitzats que asseguren un tracte
adequat i unes condicions de treball Optimes. Aixo
inclou carregues adaptades, eines que minimitzen
I'esforc i una supervisioé constant per garantir tant la
salut fisica com emocional dels animals.
Historicament, la traccid animal va ser una de les
principals fonts de forca de treball fins a mitjan segle
XX, quan la maquinaria motoritzada va comencar a
substituir progressivament els animals. Tot i el seu
declivi, actualment aquesta practica esta vivint un
ressorgiment, especialment en contextos on la sos-
tenibilitat és una prioritat. En aquest sentit, la traccio
animal moderna aporta beneficis mediambientals
i culturals importants. L'Us d’animals de treball re-
dueix la dependéncia dels combustibles fossils i les
emissions de gasos d’efecte hivernacle, especial-
ment en terrenys de dificil accés, o en aquells en que
la maquinaria pesada pot causar danys al sol i als
ecosistemes locals. A més, aquesta practica contri-

bueix a la preservacio de races autoctones d’ases,
cavalls i mules, moltes en perill d’extincid, que han
estat seleccionades durant segles per la seva efici-
encia en el treball agricola i forestal. La recuperacio
dels seus usos tradicionals, ara amb un enfocament
modern que prioritza el benestar animal, contribueix
a la conservacioé d’un patrimoni genetic molt valuds.
Aixi, es garanteix la continuitat d’'una practica soste-
nible i respectuosa que pot jugar un paper clau en la
gestio dels nostres recursos naturals.

Fotografia de Jordi Torra (@jordi foto) ETAM 2023



Fira a Salas. 1905. Fons: Album Meravella.

La 4a Trobada Ibérica de Traccié Animal Mo-
derna a Salas de Pallars

En aquest context de recuperacié i impuls de la trac-
ci6 animal, del 15 al 17 de novembre de 2024, Salas
de Pallars acollira la 4a Trobada Ibérica de Traccio
Animal Moderna (TITAM), un esdeveniment que re-
unira investigadors/es, experts/es, agricultors/es i
aficionats/es d’arreu de la peninsula per destacar el
paper d’aquesta practica sostenible en I'agricultura
i la gestio forestal. Aquesta trobada, que es dura a
terme en el marc de la tradicional Fira de Salas, ofe-
rira als assistents una oportunitat Unica per congixer
de prop els beneficis ambientals i econdmics que
la traccié animal pot aportar en I'agricultura i altres
sectors, dins d’un context contemporani que exigeix
solucions més sostenibles i eficients.

’esdeveniment esta organizat per diferents ins-
titucions i entitats com son I’Associacié Catalana
de Traccid Animal Moderna (ACTA), I'Ajuntament
de Salas, I'IDAPA, la Universitat de Lleida i I'Escola
Agraria del Pallars, amb la col-laboracié de la Dipu-
tacié de Lleida i el Consell Comarcal. El programa
de la trobada inclou una amplia gamma d’activitats
adrecadestant als professionals del sector com al
public general. Entre les activitats més destacades
hi ha el seminari tecnic PATT, que tindra lloc el mati
del 16 de novembre, on es presentaran projectes de
diverses associacions iberiques de traccid animal i
es debatra la viabilitat econdmica d’aquesta practi-
ca en I'actualitat. La jornada també incloura una tau-
la rodona amb experts del sector, que compartiran
experiencies reals per a fomentar I'Us dels animals
de treball al nostre territori.

Un dels punts algids de la trobada sera I'aplec de
llauradors, que oferiran una exhibicié i demostraci-
ons practiques de com s'utilitzen animals de treball
per llaurar la terra o transportar carregues. Aquestes
demostracions sén una forma de fer tangible com
la traccié animal es pot aplicar en les activitats diari-
es actuals d’una manera eficient i respectuosa amb
I'entorn. El dissabte al vespre, els amants del vi po-
dran gaudir d’'una activitat molt especial: una “cata

Jornada de bestiar de peu rod6. Salas. 2023. Fotografia de Jordi Torra
(@jordi foto) ETAM 2023.

de vins fets amb traccié animal”, on es presentaran
alguns dels cellers catalans que actualment treballen
les seves vinyes amb aquesta practica.

El diumenge 17, durant la Fira de Salas, els car-
rers del poble tornaran a omplir-se del so de les pe-
Ulles, ja que s’oferiran passejades amb carro gratu-

ites per a tots els assistents. Aquesta unié entre la

Fira de Salas i la TITAM té un doble objectiu: d’una
banda, sensibilitzar el public sobre la importancia de
preservar aquestes tradicions i, de l'altra, mostrar
com aquesta practica pot aportar alternatives via-
bles per al futur en un mén marcat pel canvi climatic
i la crisi energetica.

Un futur més sostenible: per qué no et pots
perdre aquesta trobada?

La Trobada Ibérica de Traccié Animal Moderna és
una ocasio Unica per descobrir com la traccid animal
pot oferir solucions practiques als reptes actuals.
Si vols entendre de manera directa com es poden
aplicar principis de sostenibilitat al treball agricola,
aquesta trobada t’ofereix una oportunitat Unica. Po-
dras veure els animals en accid treballant la terra,
amb demostracions practiques que mostren com
s’apliquen avui dia les tecniques de traccié animal.

També podras congixer persones que estan re-
cuperant els treballs amb traccié animal i descobrir
com aquesta practica contribueix a preservar les
races autoctones, aixi com a mantenir els nostres
paisatges i economies rurals. Aquesta trobada no
€s només per observar, sind per aprendre com la
traccio animal pot integrar-se en I'agricultura actual
amb beneficis reals, tant per al medi ambient com
per a la sostenibilitat economica.

Assistir-hi et permetra no només gaudir de les
activitats i els animals, sind també reflexionar sobre
com recuperar practiques tradicionals pot transfor-
mar el futur de 'agricultura i la gestio del territori.

#7 1 IDAPA

Institut per al Desenvolupament
i la Promocit de I'Alt Pirineu i Aran

Institut entath Desvolopament

e era Promocion deth Naut Pirenéu e Aran

A Generalitat
Y de Catalunya
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El molide Palauila Festa del Pa
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NURIA BOLTA VILARO - Palau de Cerdanya

a Festa del Pa de Palau de
I Cerdanya se celebra cada dia

13 d’agost des de l'any 1999 i
enguany ha arribat als 25 anys de
vida. Hem tingut el privilegi que
el jove i dinamic maire de la pobla-
cid, Stéphane Surroque, ens hagi
explicat la historia i origen de la
Festa del Pa en la qual ell hi parti-
cipa activament. Per altra banda, les
explicacions referides a la historia
del moli de Palau, han anat a carrec
de Thistoriador local Jean Louis
Blanchon.

Aquesta tradicional festa té el
seu origen en el fet de l'existéncia
d'un important moli fariner a la
part baixa del poble, vora el riu la
Vanera, que sembla datar del segle
XVI, el qual només es pot visitar
aquest dia ates que els seus propie-
taris obren les instal-lacions expres-
sament per a qui vulgui admirar
el vell moli, curosament restaurat.
Al seu interior, hi conserven les
eines i ginys originals que el feien
funcionar i que, segons hem llegit,
era Iinic de la Catalunya Nord que
rebia el forment i donava farina.
Aquest dia, un membre de la familia
propietaria s'encarrega d'explicar
als visitants el seu funcionament. Al
jardi annex a la casa, es pot contem-
plar l'entrada d’aigua a través d'una
petita séquia que fa girar les pales de
la roda i, seguidament, és retornada
al riu. Es un tipic moli del Pirineu
accionat amb turbina perque no hi
ha massa baixant d’aigua i va fun-
cionar fins la fugida dels alemanys,
el 1944.

Estretament lligat al moli, a Pa-
lau hi havia el corresponent forn de
pa que va estar actiu fins l'any 1956

quan va tancar definitivament. La
fleca es va posar en venda i l'ajun-
tament va tenir l'encertada idea de
comprar-la per utilitzar-la almenys
un cop a lany durant una festa
que serviria per recordar als veins
lexisténcia d’aquest patrimoni del
seu passat. La Comunité de Comun-
nes va participar en la rehabilitacié
de la vella fleca, fent funcionar no-
vament la pastera “Corsega” amb
totes les eines originals. El dia 13
d’agost de 1999 va tenir lloc la pri-
mera Festa del Pa que es continua
celebrant en aquesta data. Com que
el forn esta construit amb materials
de mad i terra, cal encendre la lle-
nya 3 setmanes abans per a obtenir
una temperatura uniforme per a la
cuita. Durant la festa, s'ofereix un
pa a cada familia palauenca cuit al
vell forn Aris, que era el nom dels
propietaris i encara es pot llegir a la
facana. Als carrers, diferents para-

Y

des ofereixen varietats de pans, co-
ques i altres productes relacionats
amb la fleca. Es tracta d'una festa
molt arrelada a Palau que cada any
rep la visita de més habitants dels
pobles veins i dels estiuejants que
desfilen pels carrers amb bosses del
pa adquirit.

Recordeu, cada 13 d’agost, teniu
una cita amb la Festa del Pa a Palau.

- Neteja de xemeneies, calderes,
estufes i llars de foc

- Pintura i lampisteria

- Buidatge i neteges generals
de naus, cases, pisos, garatges,
oficines i segones residencies

¢ 873452167 @ 625589 411- 621 209 318

netejesalturgell@gmail.com
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REVOLUGIONA LA TEVA EMPRESA

SERVEIS IT
SOLUCIONS

INFORMATIQUES

COM DE GROS

Obra guanyadora de
la IV edicié del
Premi d’Album
llllustrat Vila de

Térmens Registre de dominis

Par a mée informacid;

www.iphard.com

M 644723020

Pagines web

Agronoma Fikenaica

Realitzem treballs amb deshrossadores de tractors grans i manual de cunetes, prats i boscos \\;
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AXALDA

Neteja de xemeneies
Neteja de xemeneies de llenya,
gasoil, pellets...

Neteja d'extractors de cuines
industrials i domestiques

Inspeccions de conductes

amb camera de TV A

Fethi: 674 638 771 / 642 185 425 aixaldapirineus@gmail.com

Ascensors

I& SALES

Solucions en elevacio i accessibilitat

*Ascensors sInstaHacio
*Plataformes *Manteniment
*Cadires puja escales +Rehabilitacions
*Munta plats *Modernitzacions
*Munta carreques *Projectes a mida
*Munta cotxes *Financament a mida
= *, =
F 2
GSM
INSTALALACIO DE BERVEI REFARACI) ESTUDIE
TELEFOMN DE CABIMA AVARIES 24 MORES EFICIENCIAENERGETICA

902 158 353

www.ascensorssales.com




AGENDA DE LLIVIA B

RECOLLIDA DE RESIDUS | NETEJA DE
LENTORN - LLIiVIA

Dissabte, 12 d’octubre — 10.00 hores

Punt de trobada: aparcament poligon industrial
Cal inscriure’s per a poder-hi participar
(comunicacio@llivia.org)

Organitza: Accid pel Clima de la Cerdanya i
Ajuntament de Llivia

Col-labora: Per una Catalunya neta

JORNADES EUROPEES DEL PATRIMONI

La via romana de la Cerdanya — Sortida guiada
Ruta circular entre la Cabanassa i Eina.
Dissabte, 12 d’octubre

8.30 hores Punt de trobada a la benzinera de
Llivia.

Cal portar material adequat i tenir bona
condicié fisica.

Joc de pistes: Les mil histories del museu.
17.00 hores

Families amb nens de 8-12 anys.

Amb I'entrada al museu.

Organitzacid: Museu de Llivia

VISITES GUIADES DESCOBRIR LLiVIA

Les 5 icones de Llivia

Visita al museu, al forum roma de lulia Libica,
conjunt de I'església i al castell de Llivia
Dissabte, 19 d’octubre — 10.00 hores

Cal inscriure’s a I'oficina del museu. Tel.
972896313.

Organitzacié: Museu de Llivia.

VISITA DE CATALONIA SACRA

Dissabte, 26 d’octubre — 11.30 hores
Església de Nostra Senyora dels Angels de
Llivia

CASTANYADA
Dijous, 31 d’octubre — 21.00 hores
Programes a banda

ESCAPE THE TOWN
Gimcana a Llivia — Gratuita
Més info a: https://escapethetown.app/ca/

EXPOSICIO

“Fronteres. Linia de tall”

Una reflexié entorn de les fronteres a través de
Iart.

Del 15 de juny al 5 de gener / En horaris de
museu / Vestibul i sales del Museu.
Organitzacid: Museu de Llivia.

GIMNAS MUNICIPAL

Poliesportiu de Llivia.

Obert, de dilluns a divendres, de les 9.30 a les
20.30 h (no tanca migdies).

TALLER DE MEMORIA

Creu Roja de la Cerdanya organitza, tots

els dilluns, al Casal de Llivia, els tallers de
memoria, de 10.30 a 12.00 h.

ESPAI CERDANYA

Escola Jaume | de Llivia. Servei de canguratge,
gratuit per a infants de 4 mesos a 14 anys.

Els dilluns, de 16.30 a 20.00 h.

Cal preinscripcid previa. Tel. 667598991.

ALTRES PROPOSTES

Aquarel-les nens. Al Centre Civic. Tots els
dilluns, de les 17.30 a les 19.30 hores. Els
dimarts, de les 15 a les 17.00 hores (quan no
tenen escola a la tarda). A partir dels 7 anys.
Aquarel-les adults. Al Centre Civic. Tots els
dijous, de les 18.00 a les 20.00 hores.
Country. Dimecres, de 19 a 21 hores. Teatre.
Sardanes. Tots els primers dilluns de mes a les
19.30 hores, a la sala del teatre.

Club de lectura. Trobada un cop al mes.

Organitzacio:
Associacié de Veins I’Enclau de Llivia

Per a més informacio de cadascun dels actes i les activitats, consultar programes a banda,

el web municipal i les xarxes socials. Més informacio: 972 896 313.
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50a Fira
Ramadera

Tallo - Bellver de Cerdanya
12 i 13 d'octubre 2024

Dissabte 12 \
09h: Esmorzar popular (5 euros). “\Pv
De 10h a 14h: ?,P‘
Exposicié i Concurs Morfologic: ??,d

-Vaca bruna dels Pirineus.

-Mostra d’esquilat de vaca frisona.

12h: Presentacio del llibre ‘Cremo!’, amb la seva autora, la cuinera Maria
Nicolau, i la periodista de TV3, Rosa Talamas Tapiolas.

13.30h: Lliurament de premis dels concursos de bestiar, del cartell de la
fira i rifa.

14h: Dinar de la Fira (amb venda de tiquets i places limitades).

16h: Concurs de cavall pirinenc.

23h: Concert de la Fira Ramadera amb Buhos i Ruc’n'Roll al
Poliesportiu. Entrades a la venda a I'Ajuntament. Preu: 5 euros (a
benefici de la Fundacié Sant Roc).

Diumenge 13
10h a 14h: Concurs morfologic de vaques de raca frisona.
16h: Gimcana infantil.
Durant tot el cap de setmana

Fira multisectorial al Cami de Talld, exposicio de tractors antics, mostra
de dibuixos dels infants de l'escola al Centre d'informacié de Talld, i
Toro mecanic, circuit de tractors infantils, la vaca Voltaire i Circ de tiro.

i i ﬂ M Faviri Euiragasii iulml.l dt ?. Cm'
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Fritzi. Un conte

revolucionari
Diumenge 6 d'octubre
Alesl6h
Teatre del Centre Civic de Bellver
Entrada 26

b
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MARIA

NICOLAU

Cremaol

PRESENTACIO A BELLVER DE CERDANYA
Sa Fira Ramadera de Bellver de Cerdanya

8 i
L'autora conversara amb la periodista Rosa IMHIM

Talamay

Recinte firal & Tallés

13.00h: Missa a I'Església de Santa Eulalia de Pi

14.00h: Dinar de germanor als
Estudis de Pi

16.30h: Bingo

18.00h: Espectacle de magia amb el Hagic
Andreu al Centre Civic. (Entrada a 2 euros,
a benefici de la Fundacid Sant Roc)

DIUMENGE, 20 D'OCTUBRE DE 2024

Presentacio del llibre

‘La Cerdanya republicana i antifranquista.
Joan Solé Cristofol’

‘ b= | de Josep Maria Solé | sabaté

EapectaoulahiiT

Amb l'assisténcia de Laia Serra, alcaldessa de Bellver;
Carles Pont, professor de Comunicacid de la Universitat
Pompeu Fabra; | Jordi Font, director

del Memarial Democratic
Divendres, 11 d'octubre de 2024
19h. Centre Civic ‘Escoles velles’

Bellver de Cerdanya

1B ma T orial

‘i i o o gocritic
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Meranges acull la Diada de la
Cerdanya

s
NURIA BOLTA - Meranges

al cel, el diumenge, 15 de setembre, Meranges va po-

der Iluir la seva millor versié de poble d’alta munta-
nya pintoresc i reconegut, acollint la 412 edici6 de la Diada
de Cerdanya, l'objectiu de la qual és agermanar els pobles
d’aquesta comarca dividida en dos estats i altres divisions
territorials.

L’assisténcia va ser nombrosa, amb uns 210 comensals
que es van apuntar al dinar popular o els que passejaven
entremig de les parades dartesania, de productes tipics de
gastronomia ceretana o de llibres d’autors locals situades al
carrer Cami de Girul.

El programa va ser intens: benvinguda institucional,
Assemblea General de la Cerdanya, visita teatralitzada al
poble, xerrada sobre Meteorologia a carrec de Francesc
Mauri, inauguracié d'una estacié meteorologica, dinar
popular, parlaments d’'autoritats i traspas del simbol de la
Diada de Cerdanya a la mairie de la Guingueta d’Ix.

ﬁ mb una temperatura magnifica i sense ni un ntvol

Acte de presentacio del Campus
de I'Experiencia a Bolvir

IIIIIIII I AT I I I II 111111 11T 1111111111111 1111711117/
NURIA BOLTA - Bolvir

e

setembre, es va presentar l'oferta de cursos de la
Universitat per la Gent Gran que fomenta la UIC,
Universitat Internacional de Catalunya.

Fa un parell d’anys, I'ajuntament de Bolvir s’hi va posar
en contacte per intentar oferir formacié académica a per-
sones majors de 50 anys del territori i després de negocia-
cions entre la UIC i 'ajuntament, finalment aquest objectiu
es podra portar a terme a Bolvir per bé que I'alumnat que
hi assistira, prové de tota la comarca i, fins i tot, alguns, de
I'Alta Cerdanya.

El Campus de Experiéncia oferira un programa Sénior
Universitari en Cultura, Ciéncia i Societat de tres cursos de
durada més un modul introductori optatiu de dos mesos i
un programa de continuitat amb cicles monografics de dos
cursos cadascun. L'inici d'aquests estudis esta previst pel 10
d’'octubre i/0 el 28 de novembre, segons la modalitat esco-
llida.

ﬁ l'auditori de I'ajuntament de Bolvir, el dijous, 19 de

NETEJA XEMENEIES

Y PIRINEUS

[T NETEJA | MANTENIMENTS

619 865 475
618 498 835 -

info@serveispirineus.com [=
www.serveispirineus.com

¢ Llars de foc

» Xemeneies domeéstiques
i industrials

* Calderes de pel.lets
i gas-oil

¢ Inspeccions amb camara
de foto i video.

¢ Sense productes quimics

¢ Lliurament de certificats
de treball.




CULTURA

Les VI Jornades d’Estudis Comarcals de Cerdanya
presenten un programa amb divuit comunicacions

REDACCIO - Puigcerda

na edicié de les Jornades d’Estudis Comarcals de

Cerdanya (JECC), un acte organitzat pel Grup
de Recerca de Cerdanya (GRC), I'Arxiu Comarcal de
la Cerdanya i el Consell Comarcal de la Cerdanya. Al
llarg del dia, historiadors, estudiosos i investigadors en
diferents disciplines en 'ambit de les ciéncies socials
presentaran els seus estudis, en format breu, al Museu
Cerda, a Puigcerda, en un acte gratuit i obert al public.
Cal destacar que aquesta ha estat una de les edicions
més participatives amb la presentacié de 18 ponéncies
o comunicacions.

Les Jornades d’Estudis Comarcals de Cerdanya sén
biennals i els treballs presentats sén publicats posteri-
orment a la revista ERA. Aquest és un acte que pretén
fomentar la recerca cientifica i alhora generar un punt
de trobada i d’intercanvi entre els investigadors de la
comarca.

Les jornades sén obertes a treballs de I'ambit de les
humanitats i les ciéncies socials. Les propostes han de
ser inédites, han daportar coneixement substancial
nou referent a la Cerdanya, entesa aquesta com un sol
espai natural i historic, i han de respondre a una meto-
dologia i un rigor cientific.

l EI dissabte dia 5 d’'octubre es dura a terme la sise-

Les comunicacions sén presentades en blocs segons
l'ambit cientific. Les intervencions tindran una durada
d’entre 10 i 15 minuts i es reservara un espai de temps
per al debat al final de cada bloc.

La jornada sera oferta en temps real (streaming) a
través del canal de YouTube del GRC. Aquest és l'enllag:
https://www.youtube.com/watch?v=Yuasz77ZjyU

SRAPals

Insercio laboral

SERVEI DE MUDANCES | ENCARRECS,
BUIDAT DE PISOS | LLOGUER
DE PLATAFORMA ELEVADORA

www.grapats.com | Tel. 665 777 999
Pol. Ind. La Seu, c/E, nim. 24 | 25700 La Seu d'Urgell
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YA CULTURA

Exit absolut en la 1a edicié del ‘Tabaca Film Fest’ de la
Vall de Cardos, amb prop d’un miler d’assistents

REDACCIO - Vall de Cardés

Foto de familia de 1’organitzacio, patrocinadors, jurat i premiats de la 1a edicio del Tabaca Film Fest / Ajuntament de Vall de Cardos

amb gran exit de public, reunint més de 400 espec-

tadors a les projeccions dels curtmetratges finalistes i
al voltant de 1.000 persones en total, considerant totes les
activitats programades.

Els guanyadors es van endur un guardé i una dotacié de
1.600 euros repartits entre 3 premis en metallic, un d'ells,
el Premi Biterna, al millor curt inspirat als Pirineus. Els
guardonats d’aquesta primera edici6é han estat:

-“Aunque es de noche”, de Guillermo Garcia - Millor

Curtmetratge. (sinopsi: A la Cafiada Real, 'assentament

illegal més gran d’Europa, un noi gitano de 13 anys des-

cobreix que perdra el seu millor amic per sempre).

-“Pesudo”, de Miquel Diaz - Mencié Especial del Jurat.

-“Cacadors de Bruixes”, dIgnacio Acconcia - Premi

Biterna.

l a | Tabaca Film Fest va tancar la seva primera edicié

-“Europa”, dEkain Irigoien - Segon Premi.
-“Els amants”, de Joan Vives - Premi del Pblic.

Colloqui sobre mitologia, literatura i cinema

En el marc del festival va tenir lloc un interessant col-loqui
sobre mitologia, literatura i cinema amb Jesus Rosdn, Inés
Macpherson, Xavier Catala i Ignacio Acconcia, direc-
tor de “Cacadors de Bruixes” que juntament amb ‘Gregori i
Caterina’, de la pallaresa Laura Piqué, van ser les produc-
cions de més proximitat finalistes projectades.

El Tabaca Film Fest és el primer festival de cinema mi-
tologic dels Pirineus, una tematica que pretén posar en va-
lor i difondre les creences populars que impregnen els trets
identitaris i la diversitat dels pobles d’arreu del mén i que
inclou mites, llegendes, relats transmesos de generaci6 en
generacio i les seves reinterpretacions.

Tens plagues solars?

-~

Inspeccid amb dron
optica + térmica



Cargols a la llauna
carns a la brasa
bons guisats
I peixos

RESTAURANT ™

OP L=

Ctra. Nacional 260 (Lleida-Puigeerda), km. 205
Tel. 973 515 176 - Fax. 973 515 078
25724 Lles - Cerdanya
www.restaurantlacoma.com

Ale.: lacomarestaurant(@gmail.com

R ESTANOL

GESTORIA ADMINISTRATIVA

CORREDORIA D"ASSEGURANCES

ASSESSORIES FISCAL, LABORAL I COMPTABLE
AGENT DE LA PROPIETAT IMMOBILIARIA
SERVEIS INFORMATICS

PLACA CATALUNYA, 3
25700 LA SEU D’URGELL

TEL. 973 350 100
FAX 973 350 117
estanolwestanol.com

DR CARLES POL 1 ALEU, 26
25560 SORT

TEL. 973 6200 231

www.estanol.com

ADAPTACIO D' ASCENSORS

SCeNSOrs

PROJECTES CLAU EN MA__ MANTENIMENTS_ _

REHABILITACIONS__MODERNITZACIONS__

__SERVEI 24 HORES

ASCENSORS

HOME LIFT

MUNTA CARREGUES
MUNTA PLATS

MUNTA COTXES
PLATAFORMES ELEVADORES
CADIRES PUJA ESCALES

www.femiascensors.com

AN, ALCALDE ALTISENT M6
25620 TREMP +34648164551
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GRUP IMPRESSOR

Personalitza el teu
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A CARLIN TENIM A LA TEWA DISPOSICIO TOTS
ELS JOCS: PRIMITIVA, BONO LOTO, QUINIELA,
EUROMILLONES, LOTERIA NACIONAL..




Anuncia’‘t a Viure als Pirineus

Mobil. 699 2418 71

i Telf. 973 98 91 62

Serveis

AUTOSERVEI

EUROPA

XARCUTERIA - CARNS FRESQUES

1{__ o .
ATS . pryurTes VWV

Avda. Catalunya, 28 Acc - 17527 Llivia
Telf: 972896403 - autoservicio@lusitalia.es

Avda. Catalunya, 28 Acc - 17527 Llivia
Telf: 972896161 - lliviamoda@lusitalia.es

Compro antiguitats
Eines del camp, joguines antigues,
paper i cartells publicitaris antics,

motos Vespa, antiguitats en general.
Podeu trucar sense compromis.

677 424143

CERDANYA PINT

10 S.L. JULI VIAYNA
FUSTERIA
TEL. 620 281 779

Tl 665 354 B85
17527 Lleras (Giroria;

17527 LLIVIA

ESCALES, BARANES, REFORMES...
G/ JULIA LYBICA S, 1er 1a Ayl 5 -

® Ralormies mtagrals
ECollocacid de Pladur
oy r'_,/ ® Raalrtzacid de xemanasiss i barhacoss
o B Cal-locacid da padra
i ® Impsrmss bilitzacio | realitzacid de terrassss

-"‘..) i B Mantemimeant da comunitals de palata

667 673 320 616 071 989

reformasfito.s.ci hotmadl.com

637 705 074

CERDANYA S.L.

SUBMINISTRE | COL-LOCACIO DE PEDRA
VENDA DE MARBRES, GRANITS | SILESTONE

info@segalia.com - Tel. 972 89 05 26

terraindia.cat
ACTUALITZAT

Distribuci6 gratuita

EDITA

Edicions Saloria SL

Passeig del Parc, 26 - La Seu d’Urgell
DIRECCIO EDITORIAL

Marcel-li Pascual - Feliu Sirvent
DISSENY i MAQUETACIO
www.creativadisseny.cat

Imprimeix: GoPrinters La Seu d'Urgell

www.viurealspirineus.cat
num: 272 - octubre 2024

DL L 701-2002
www.viurealspirineus.cat
viurealspirineus@gmail.com

0 viurealspirineus

viurealspirineus_

e @AmicsPirineu

¥ a
/ m Ic assoclaclo

mfo mac o

Tel: 699241871

L’empresa no es fa responsable de les
opinions els col-laboradors de la revista.
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SERVEIDIARI
TAXI TAXI ehrcerona

SERVEI DIARI DE TAXIS DAVID

www.taxialturgell.com

Sortida La Seu, 7 h. - diumenge, 15h30.

Sortida Barcelona, 14-15 h. - diumenge, 20 h. Sortida Andorra: 6:30n

Sortida la Seu d’Urgell: 7h (i de tot I'Alt Urgell)

Servei PORTA a PORTA Possibilitat de Sortida Barcelona: 15h
Viatges concertats pagar amb targeta
Viatges a l'aeroport visA S .

Mobil: 620 69 26 43

Teléfon Seu: 973351076
JOAN 6 5 o 65 5 1 96 . Servei “porta a porta”

m— .
TAXI /\,\"‘,
DIARI A BARCELONA TAY] ALIART
Marisa @%& TAXI DIARI LLEIDA
—— 659 965 135

7 del mati, de dilluns a dissabte

Tornada: ales 15 h Sortidade la Seu: 7H
Tel. 657 913 368 Tornadade Lleida: 14H
973 30 25 64 pagament % bizum

. MoOb. 606 804 /08
B A R G E |. U N A “ 7 soidaLASEUZNOO sortida BARCELONA 15h00

JEEER scrvei nnmns t X 7
= NAVINES taxi d'1 a 7 persones | servei aeroport | viatges privats

www.edicionssaloria.com

Llibres del Pirineu




AltUrgellFibra=

Mabil .l

coberbura dalgads

wwwpimeuimobil cat

d ﬁ”'"" rcl .

PROBLEMES
ECONOMICS?

La Llei de Segona
Oportunitat et pot ajudar
TRUCA'NS i ho estudiarem

JAG ADVOCATS
Tel. 651 722 446
info@alisabogados.com

ANUNCIS BREUS

Compro antiguitats,
caixes de puros antigues
i joguines
Scalextric, Nancy, Madelman,

Geyperman, etc...
Podeu trucar sense compromis.

677 424 143

ApiFerro
Mel Crua del Montsec
640 711 394

TRASPAS
Restaurant amb més
de 25 anys d’historia a Anserall

Amb una solida trajectoria de mes de 25
anys, aquest establiment ofereix plats
elaborats amb producte de proximitat.
Garantint una experiéncia gastronomica
autentica i de qualitat.
Compta amb una gran base de clients.
Oportunitat Unica per aquells que vulguin
continuar amb un negoci consolidat.

Teléfon de contacte: 627429739
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JLLERES
=GRATIS
EMONO"OCALS

/

-a Seu D'Urgell Tel : 973 35 46 10
1 Tel : 93 872 54 71




AMB CENTRES A LA SEU,

BARCELONA, LLEIDA,
ANDORRA | PUIGCERDA.

MUTUA
DE LALT

PIRINEU

Truca’ns

i parlem!
6 02 90

MUTUA DE L'ALT PIRINEU, MPS 973 3 9

Oficines: c. Sant Agusti, 25 - 25700 La Seu d'Urgell
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Cadi Cre
el tendre
meés crem

Cadi Crema és un formatge tendre

i cremas elaborat amb llet de
recollida diaria de les 65 Granges
Cadi repartides en 35 pobles de I'Alt
Urgell i la Cerdanya. Un formatge
ideal per acompanyar esmorzars,
berenars i apats familiars i que,
alhora, dona vida & la terra.

Perqué consumint formatges Cadi
estas ajudant a mantenir viu el
territori de I'Alt Urgell i la Cerdanya,
fent que les socies i socis ramaders
de la Cooperativa rebin un preu just
per la llet { les nostres treballadores
i treballadors un salari digne.

DONEM VIDA
A LA TERRA

CADI

- BES DE 19185 -

Descobreix com donem vida ala terraa: www.cadi.es @ ﬂ @ @



