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Ara fa 100 anys...
Daniel Fité ens explica la 

visita que el bisbe Guitart va 
fer a la vila d’Organyà

Fogons del Pirineu
Aquest mes visitem Casa 
Lola, de Talarn, un mític 

establiment pallarès

Balanç de les Eleccions 
Municipals 28M

Els resultats, els nous 
alcaldes i els possibles 

pactes derivats de les urnes 
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Iban Campos: 
“L’emprenedoria ha fet que 
casa de Miravet pugui continuar 
amb la pagesia”
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Organyà. Foto: Arxiu familiar de Cal Serni 

de Cabó

Laia Serra, alcaldessa de Bellver de Cerdanya / 

A. Lijarcio
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Avui tractaré un tema molt i molt polèmic. Però crec 
que és la meva responsabilitat analitzar un fenomen 
social que s’està estenent com la pólvora i al qual al-

guns mitjans de comunicació irresponsables estan donant 
veu, amb tot el que això comporta. Em refereixo als chem-

trails.
Què és això, per qui no n’hagi a sentit a parlar? Doncs 

hi ha una coneguda teoria de la conspiració que diu que els 
deixants dels avions, aquests solcs de condensació que es 
poden veure als cels quan passa un avió i es donen certes 
condicions ambientals, no és un fenomen natural. En diuen 
chemtrails i diuen que són substàncies químiques, que els 
governs o corporacions secretes d’interessos innombrables 
ens estan fumigant per provocar-nos malalties, esterilitat 
o per fer que no plogui: de teories n’hi ha moltíssimes. El 
problema és que molta gent s’ho creu. Fins i tot gent més o 
menys culta i amb dos dits de front. És un fenomen social més 
que ha crescut arran de la proliferació de les xarxes socials. 
Abans d’aquestes, només uns pocs “escollits” en parlaven.

Els deixants dels avions es basen en el mateix principi pel 
qual es formen núvols, com els cirrus a l’atmosfera. El vapor 
d’aigua que surt de les toveres dels avions es congela, forma 
cristalls de gel i es crea un antroponúvol (un núvol que hem 
produït artificialment). De vegades passa i de vegades no, 
perquè depèn de les condicions de pressió, temperatura i 
humitat que hi hagi en la regió atmosfèrica en què estigui 
passant l’avió. Això està força estudiat.

El que costa de creure és que algú es pugui empassar que 
no-sé-qui ens vol enverinar d’aquesta manera. Mirem-ho 
diferent. No és que vulgui donar-li idees a ningú, però seria 
més fàcil llançar a l’atmosfera productes des d’una xemeneia 
de qualsevol indret del planeta poc controlat. En poc temps, 
els productes s’haurien repartit per tot el globus i ni rastre de 
l’origen, amb un cost irrisori comparat amb els dels suposats 
chemtrails. Vaja, que si algú ens vol enverinar amb chemtrails, 
s’està gastant els quartos de molt mala manera. Però en fi, 
suposo que tampoc canviaran d’opinió.

Quina sort la inquietud, que ens mou a explorar el des-
conegut. Habitual com soc de fer iogurt, ha arribat 
un punt en què busco millorar el producte. El iogurt 

té aquest punt màgic que avui és una cosa i en hores es transforma 
en una altra. I així que he documentat aquest experiment. 
Diari de cuina:

Dia 1. Avui he comprat un litre de llet sencera bona i un iogurt ar-
tesà, també ben bo. Cap dels dos no estava caducat. He escalfat la llet 
a 50 graus. He pesat 15 grams de colacao i els he barrejat junt amb 
el iogurt i la llet amb una cullera metàl·lica. He precipitat la barreja a 
set tassetes que caben a la iogurtera.
Dia 2. Aquest matí en treure la tapa de la iogurtera he comprovat 
que tots els iogurts tenen un coloret de llet amb cacau. Els tapo i els 
deixo refredar abans de posar-los a la nevera.   A la nit he tastat el 
primer iogurt de xocolata. El gust molt bo, amb un sabor subtil de 
xocolata. Confesso que he tingut un accident. Quasi perdo els quei-
xals en trobar un element dur a la cinquena cullerada. Una pedreta 
de la mida d’una oliva arbequina, de color blanc. En sortir de la boca 
sembla talment una perla.
Dia 3. La perla del iogurt no té misteri. Confesso que el dia 1, men-
tre remenava el iogurt i el cacau amb la llet em va caure una arracada 
al recipient. No ho vaig anotar perquè em sembla una marranada. 
Un accident desagradable per un cuiner. Juraria que l’havia recupe-
rat, però potser em va tornar a caure. Una vergonya. 
Dia 4. Menjo el segon iogurt. De nou un ensurt i una mossegada do-
lorosa: una perla. Comprovo que tinc a la butxaca la perla del iogurt 
1. Per tant, és una nova perla. 
Dia 5. Avui menjo el iogurt amb aprensió. Hi ha una nova perla, 
i ja van tres. Buido els iogurts que queden a l’aigüera. Una perla a 
cada un. 
Dia 6. Repeteixo la jugada del dia 1. Un litre de llet sencera i un 
iogurt artesà. Cap dels dos no estava caducat. He escalfat la llet. He 
pesat 15 grams de colacao i els he barrejat junt amb el iogurt i la llet 
amb una cullera metàl·lica. He tirat una de les perles a la barreja i l’he 
remenat. Recupero la perla. Ho precipito a les tassetes de nacre… 
Ara soc cultivador de perles. 
No sé què fer amb el iogurt de xocolata.

Els chemtrails
///////////////////////////////////////////////////////////////////////
ENRIC QUÍLEZ · President del Grup de Recerca de Cerdanya

Diari de cuina
///////////////////////////////////////////////////////////////////////
TITUS LLANGORT · Guionista 

OPINIÓ

“En una altra vida”
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Vaig iniciar-me a la lectura, com 
molts de la meva generació, gràcies 
a Superlópez, Mortadelo y Filemón 
o els superherois de la Marvel, als 
que agraeixo el primer contacte amb 
la mitologia. Anys després la cosa 
va agafar una deriva diferent, i ja en 
plena adolescència vam substituir 
les pàgines dels comic books per 
la “literatura adulta”. No en faig 
apologia: senzillament, arrossegats 
per les hormones, anàvem de cul 
per trobar alguna revista porno que 
endur-nos als ulls, i Zipi i Zape 
se’n van anar a prendre pel sac. 
Ara ja no tindríem ni l’estona ni les 
ganes per passar les planes del que 
un amic anomenava “setmanaris 
d’il·lusionisme”. Ens deixem portar 
per la immediatesa: mirar clips 
de durada i contingut variable és 
un joc de nens, els TikToks fan 
uns seixanta segons de mitjana, el 
fenomen de les sèries parla per si 
sol i a EEUU està de moda pagar 2$ 
per visionar, només, el darrer quart 
dels partits de l’NBA, perquè... qui 
vol veure un matx sencer? En aquest 
context, la proporció de lectors a 
l’estat espanyol resulta ser d’un 65% 
de la població, una dada tramposa 
que inclou els que obren... un llibre 

a l’any. A la pràctica, malgrat que 
el país és la cinquena potència 
editorial al món, és lluny d’ocupar 
la mateixa posició en nombre de 
persones que llegeixen. Però bé, 
serà que en la nostra òrbita cultural, 
si abans ens volien analfabets, ara 
ens prefereixen ultraestimulats i 
despistats. Qui té temps i energies 

per perdre amb la poesia, quan pot 
partir-se amb una xinesa que es fot 
pel cap un globus ple d’aigua? On va 
a parar.

Materials inconsistents

Text:
Txema 
Díaz-Torrent

Fotografia: 
Josep 
Vilaplana

OPINIÓ
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La tarda del dissabte dia 2 de juny 
de l’any 1923 la vila d’Organyà 
lluïa adornada amb les seves 

millors gales a l’espera de l’arribada 

del Bisbe Guitart procedent de 
la veïna ciutat de la Seu d’Urgell. 
Eren les sis de la tarda, “cuando las 

campanas de la parroquia y la banda de 

música anunciaban al vecindario que el 

Ilmo. Dr. Guitart había salido de Urgel 

para llegar a esta parroquia a las siete y media como así fue, 

acompañado por D. Vicente Gibert y D. Damián Ubach, que 

espontáneamente le brindaron su automóvil”.
En baixar de l’automòbil, “la inmensa multitud que 

le estaba esperando en el lugar llamado Cap de la Mota, 

le tributó un entusiasta recibimiento en medio de vítores, 

aclamaciones y acordes de la marcha real. Revestido de 

pontifical en medio del más respetuoso silencio, el alcalde Sr. 

Argerich le dio la bienvenida en nombre de la villa, haciendo 

lo propio un niño y una niña de las Escuelas graduadas, 

pronunciando con fervor y entusiasmo muy sentidas y 

cariñosas poesías alusivas al acto”. 
L’alegria i emoció dels assistents, vinguts també 

dels pobles veïns, per concórrer en aquell acte històric, 
es respirava en tots els carrers de la vila guarnits i 
engalanats per tan digna visita. Després de l’arribada 
del Bisbe Guitart, “se organizó la solemne procesión, 

tomando parte todos los vecinos de esta villa con sus dignas 

autoridades civiles, judiciales y militares, profesores y 

profesoras de las Escuelas graduadas con sus discípulos, 

socios del Centro Católico Obrero, asociaciones de Hijas de 

María y Apostolado de la Oración con sus correspondientes 

pendones y los Priores de S. Roque, S. Antonio y Ntra. Sra. 

del Rosario con sus banderas”.
Com acostumava a ser habitual en les visites de 

dignitats eclesiàstiques, es va construir un majestuós 
arc de triomf “costeado por el Ayuntamiento y Centro 

Obrero Católico en el que se destacaban las siguientes 

inscripciones: «La Villa de Orgañá agradecida al Ilmo. Dr. 

Justino Guitart» y «El Centro Obrero Católico al Ilmo. Dr. D. 

Justino Guitart»”. L’arc es trobava adornat amb multitud 
de bombetes elèctriques, coronant el mateix “el escudo 

del Ilustrísimo Dr. Guitart y bandera catalana escoltada 

por dos banderas españolas, y por el lado de la calle por las 

insignias episcopales rodeadas de una inscripción, que decía: 

«Benedictus qui venit in nomine Domini» teniendo por 

remate las banderas”. 
La multitud reunida per a l’ocasió va acompanyar 

el Il·lm. Sr. Bisbe fins a la porta mateix de l’Església 
parroquial de Santa Maria de la vila d’Organyà. Allà, 
“bendijo a la multitud y dirigió su autorizada palabra al 

pueblo explicando el motivo y fin de su visita, dándoles las 

gracias por las entusiastas demostraciones de amor y afecto 

que le tributaban en aquellos momentos”. A continuació, 

com prescrivia el ritual, va visitar les fonts baptismals, 
altars i “Capilla del Santísimo, ordenándose la procesión del 

Santísimo al Altar mayor, donde tuvo lugar la bendición y 

reserva”. 
Acabada la solemne visita al temple parroquial, el 

prelat va sortir acompanyat del clergat, autoritats i el 
poble allà reunit en direcció a la casa rectoral “en medio 

de vivas y a los acordes de la marcha real”. Allà va poder 
reposar després d’aquella extraordinària benvinguda i 
va sopar en companyia de les autoritats de la població. 
A la nit, “fue obsequiado con una serenata, en la que tocó 

piezas muy escogidas la orquesta de esta villa, tomando 

parte en tan típica fiesta las autoridades, socios del Centro 

Católico Obrero y todo el vecindario, siendo de notar, que al 

salir el Dr. Guitart al balcón de la casa rectoral, fue objeto de 

calurosos vivas y aplausos”. 
La celebració no es va allargar gaire, tocava 

descansar i recuperar energies de cara a l’endemà. 
El diumenge, dia 3 de juny, a les set i mitja del matí, 
“el Dr. Guitart celebro la Misa de Comunión, asistido por 

el Rdo. Cura párroco y su familiar Rdo. Piquer, en la que 

cantaron escogidos motetes las Hijas de María dirigidas 

por el incansable organista Sr. Argerich, corriendo la 

plática a cargo del elocuente orador P. Valeriano Figuerol, 

Franciscano”. Uns quatre-cents fidels van assistir a 
la celebració “ofreciendo el sagrado templo un aspecto 

lucidísimo”. A les deu del matí, es va cantar una Missa 
amb tota solemnitat, “predicó el Ilmo. Dr. Guitart que 

oficiaba de medio pontifical. El coro de Hijas de María, bajo 

la dirección del organista Sr. Argerich, cantó con mucho 

acierto la Misa de Perosi, haciendo las delicias de los fieles, 

que llenaban el templo a rebosar”.

El punt culminant d’aquesta segona jornada a la 
vila d’Organyà va arribar a dos quarts de dotze del 
migdia. Aleshores va ser quan va administrar el “santo 

sacramento de la Confirmación, siendo padrinos D. Antonio 

Farreres y Dª. Leocadia Gravet, que en unión del Sr. Obispo 

y acompañamiento del Clero y Autoridades se trasladaron 

a la Iglesia parroquial, a los acordes de la banda local”. A 
dos quarts de quatre es celebraren les Vespres amb la 
presencia del cor de “Hijas de María, terminando el acto 

con la solemne procesión del Santísimo llevado bajo palio por 

el Prelado”.
Ara fa cent anys, el dilluns dia 4 de juny de l’any 

Ara fa cent anys, la visita pastoral del Bisbe Guitart a la 
vila d’Organyà (Juny, 1923)
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
DANIEL FITÉ ERILL · Historiador. Graduat en Història (UB) i estudiant del Grau en Dret (UOC)

Durant tres dies, els veïns de la vila d’Organyà 
van viure unes jornades històriques amb la 
presència del Bisbe Guitart. Posteriorment, el 
prelat urgel·lità dirigia les seves passes cap al 
poble del Vilar, a l’acollidora i oberta Vall de 
Cabó
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Vista parcial de la vila d’Organyà a mitjans del segle passat. Al fons, els contraforts del congost dels Tresponts en direcció a la vall de Lavansa i Tuixent. 
Arxiu familiar de Cal Serni de Cabó. TC_422/2023.

1923, la llum d’un dia radiant il·luminava la vila 
d’Organyà després d’uns dies d’un temps insegur. El 
Bisbe Guitart, matiner com sempre, iniciava l’activitat 
ben d’hora. A les set del matí, “celebró la Santa Misa en el 

altar del Sagrado Corazón, durante la cual se practicaron los 

ejercicios propios del mes”. A les deu del matí, va visitar 
“las Escuelas con acompañamiento de las Autoridades y Junta 

local, en las que le dirigieron la palabra el niño José Ubach 

y la niña Carmen Espar haciendo resaltar su gratitud por 

el interés que el Dr. Guitart se ha tomado en la construcción 

del nuevo edificio escolar, terminando el Sr. Obispo con unas 

muy atinadas observaciones acerca de la educación integral 

de la niñez”. 
En aquells tres dies, enguany centenaris, els veïns de 

la vila d’Organyà van viure unes jornades històriques 
amb la presència del Il·lm. Bisbe Guitart. El record 
d’aquella visita va quedar gravada en la retina de 

tots els que la varen viure, en especial aquells nens i 
nenes que van rebre de mans del prelat els sagraments 
de la comunió i la confirmació. 

A dos quarts de cinc de la tarda d’aquell dilluns 
“el Ilmo. Dr. Guitart salió en compañía de su Secretario 

Rdo. Piquer y Cura – párroco Arcipreste en dirección 

al Vilar y demás parroquias del Arciprestazgo”. El sol 
encara resplendia ben alt a l’horitzó mentre el prelat 
urgel·lità dirigia les seves passes cap al poble del Vilar, 
a l’acollidora i oberta vall de Cabó, així com a les altres 
parròquies de l’Arxiprestat d’Organyà, “siendo recibido 

en todas ellas con el mayor entusiasmo, no siendo posible 

precisar cual de ellas fue la que más se distinguió, porque 

en todas se notó un derroche de agasajos, de amor y afecto”. 
Una visita plena de petits moments per unir tots els 
veïns de les nostres valls en un sol poble.



8



99FORMACIÓ

L’Escola Agrària del Pirineu incentiva l’activitat de la 
dona dins el sector forestal amb un curs
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
REDACCIÓ · Bellestar

Del 9 al 12 de maig, l’Escola Agrària del Pirineu, cen-
tre públic del Departament d’Acció Climàtica, Ali-
mentació i Agenda Rural (DACC), ha organitzat 

el curs dirigit a dones ‘Optimitzem el treball amb la mo-
tosserra. Manteniment, seguretat i tècniques de tallada’, 
amb una desena de dones que s’han format en l’execució 
de treballs de tallada amb la motoserra.  

La finalitat de l’Escola Agrària del Pirineu, mitjançant 
formacions pensades per a dones com aquesta, és incenti-
var i encoratjar l’activitat d’aquest públic en el món rural i 
forestal, i reafirmar la importància de formar-se en l’exe-
cució de treballs amb la motoserra. El curs s’ha adreçat a 
dones treballadores en actiu de l’àmbit rural, que busquen 
perfeccionar el seu treball amb la motoserra, així com a 
aquelles dones que fan un ús ocasional d’aquesta.

Així doncs, es tracta d’una formació plantejada amb la 
finalitat de donar resposta a les necessitats de les treballa-
dores, tant del sector forestal com del món de la jardineria. 
Un dels pilars del centre és donar suport a tots els profes-
sionals del món agroforestal, eqüestre i formatger, oferint 
formacions específiques segons les seves demandes. 

L’Escola Agrària del Pirineu és un centre públic gestionat 
pel Servei de Formació Agrària (SFA), té la missió de pro-
fessionalitzar el sector agropecuari, alimentari i forestal, 
mitjançant la millora de la qualificació dels seus professi-
onals. Forma part del conjunt d’Escoles Agràries del SFA.
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Carretera de La Seu d’Urgell, 12
SORT (Lleida)
Tel. 973 620 176 - 973 620 834
info@hostalcanjosep.com

Habitacions i restaurant

La força més votada al conjunt dels municipis de l’Alt Pi-
rineu i Aran ha estat ERC amb 9.555 vots, que represen-
ten un total de 185 regidors. Tot i això, el partit ha perdut 
729 vots però ha augmentat 21 regidors. La segona força 
amb més suports ha estat Junts, que ha obtingut 9.374 
vots, 2.724 vots menys que ara fa quatre anys. passant a 
199 regidors, 12 menys que el 2019. Per la seva banda, les 
llistes vinculades al PSC ocupen la tercera posició amb 
7.487 vots i 80 regidors, 305 vots menys i 10 edils més 
que el 2019. La CUP ha pujat lleugerament, passant de 
668 a 704 vots i de 6 a 7 regidors en el conjunt de l’Alt Pi-
rineu, entrant per primera vegada en un consell comarcal 
pirinenc, el de l’Alt Urgell.

Majoria absoluta al Pallars Sobirà

Només el Consell Comarcal del Pallars Sobirà tindrà majo-
ria absoluta en aquest mandat, mentre que els altres qua-
tre estan pendents de pactes. Així, els republicans, després 

d’aconseguir 12 dels 19 escons, es mantindran al Consell 
Comarcal del Pallars Sobirà, al qual van accedir després de 
la moció de censura al costat d’independents. 

A la Cerdanya, Junts és el partit amb més representació, 
mantenint els nou escons actuals. ERC passa dels 7 de fa 
quatre anys als 8 actuals. Entren al Consell les agrupaci-
ons ‘Futur per Puigcerdà’ i ‘Fem Llívia’, cadascuna amb un 
representant. Per altra banda, desapareix la formació ‘En-
davant Cerdanya’, que fins ara tenia tres consellers a l’ens 
comarcal.

La comarca de l’Alta Ribagorça, tindrà per primer cop, 
tres alcaldesses: Iolanda Ferran ho serà al Pont de Suert 
i Maria José Erta i Sònia Bruguera repeteixen a Vilaller i 
a la Vall de Boí. Al Consell Comarcal, Junts i ERC tindran sis 
consellers cada un i la victòria de ‘Tothom’ al Pont de Suert 
els n’ha adjudicat quatre. En el cas del Pallars Jussà, ERC 
ha obtingut 8 escons, Junts 6 i el PSC 5.

ERC és la força més votada a l’Alt Pirineu i Aran, seguida 
de Junts, tot i perdre suports tots dos partits
Al Consell Comarcal del Pallars Sobirà els republicans tenen majoria absoluta. D’altra banda, els 
altres quatre consells comarcals de la vegueria estan pendents de pactes
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A l’Alt Urgell, Junts obté nou consellers i es queda a no-
més un de la majoria absoluta. El PSC puja fins a 5 repre-
sentants, un més dels que tenia fins ara, en detriment 
d’ERC que en perd dos i baixa a 4. La CUP entra per prime-
ra vegada al Consell Comarcal de l’Alt Urgell i, per extensió, 
també de l’Alt Pirineu. 

Maria Vergés serà de nou la síndica d’Aran

Unitat d’Aran i Convergéncia Democrática Aranesa van re-
petir resultats a les eleccions del passat 28M. Unitat d’Aran 

s’imposa una altra vegada amb nou dels 13 representants 
al Conselh Generau d’Aran, revalidant els mateixos escons 
per terçons que va aconseguir Paco Boya el 2019. 

Per la seva part, CDA va obtenir quatre escons. Ni Aran 
Amassa-AM ni el PRAG van aconseguir representació al 
Conselh Generau. Aran Amassa va assolir la primera alcal-
dia, que també era la primera d’ERC a la Val d’Aran. D’altra 
banda, la cantautora aranesa Alidé Sans, serà l’alcaldessa 
de Bausen.

Foto: Núria Castells
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· Preparats amb pollastres,       
  conills, gall dindi, gallines 
  i guatlles

· Galls del Pirineu

· Pollastres ecològics

· Productes del Cadí

C/. Joaquim Viola, 17 · La Seu d’Urgell · Tel.: 609 671 586

LA SEU D’URGELL

Joan Barrera, de Compromís X La 
Seu, guanya les eleccions a la Seu 
d’Urgell amb vuit regidors

JxCat perd un regidor i en treu 
quatre, ERC en perd un i baixa a tres 
i la CUP manté les dos regidories que 
tenia.

Joan Barrera, el candidat guanyador 
de les eleccions municipals a la Seu 
d’Urgell per part de Compromís X La 
Seu, ha dit aquest diumenge que els 

resultats els han fet “immensament 
feliços”. La formació ha sumat gairebé 
1.900 vots i dos regidors més als sis 
obtinguts al 2019. “La Seu ha parlat, 
ha escollit canvi i el canvi ara si serà 
possible”, ha assegurat Barrera, que 
ha apostat per fer-lo en un ambient 
“tranquil, dialogant i treballant amb 
els altres partits per fer un govern 
estable”. Mentre, els candidats Junts 
i ERC, Jordi Fàbrega i Francesc Viapla-
na, partits que han governat en coa-
lició durant l’actual legislatura, han 
assumit els resultats obtinguts. De fet, 
tots dos partits han perdut un repre-
sentant i ara es veuen a l’oposició.

Fàbrega ha reconegut que no eren 
els resultats que esperaven. “Creiem 
que les coses no les hem fet tant ma-
lament”, ha indicat, tot recordant que 
han hagut de gestionar una pandèmia 
i que han aconseguit reptes impor-
tants per la ciutat i “sembrar la llavor” 
d’altres projectes. En aquest sentit, 
creu que l’abstenció que s’ha registrat 
entre els votants de partits indepen-
dentistes els ha afectat i que ara faran 
“una oposició lleial però molt ferma”.

Per la seva banda, Viaplana ha lamen-
tat la pèrdua d’un representant però 
ha volgut deixar clar que està satisfet 
amb la campanya i les propostes que 
han rebut per part de la ciutadania. 
També ha posat en valor la feina feta 
en aquesta legislatura i els “projectes 
embastats” de cara al futur. Pel que 
fa a possibles pactes, tot i deixar clar 
que la decisió la prendrà l’assemblea 
del partit, ha dit que veu “molt difícil” 
estar en un govern en què ERC no tin-
gui l’alcaldia.

Per la seva banda, Viaplana ha lamen-
tat la pèrdua d’un representant però 
ha volgut deixar clar que està satisfet 
amb la campanya i les propostes que 
han rebut per part de la ciutadania. 
També ha posat en valor la feina feta 
en aquesta legislatura i els “projectes 
embastats” de cara al futur. Pel que 
fa a possibles pactes, tot i deixar clar 
que la decisió la prendrà l’assemblea 
del partit, ha dit que veu “molt difícil” 
estar en un govern en què ERC no tin-
gui l’alcaldia.

ACN /Albert Lijarcio

Els resultats electorals del 28-M comporten importants 
canvis a les capitals de comarca de la vegueria

El PSC guanya a la Seu d’Urgell, Tremp i Vielha, i ERC a Puigcerdà i Sort. Al Pont de Suert, l’agru-
pació d’electors ‘Tothom’ aconsegueix 5 regidors i s’imposa a la resta de llistes
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PUIGCERDÀ

Joan Manel Serra, d’Impulsem 
Puigcerdà - ERC, guanya les 
eleccions a la capital cerdana 
amb cinc regidors

Junts i Futur per Puigcerdà, satisfets 
amb els resultats i predisposats 
a parlar amb tots els partits per 
tancar pactes

Joan Manel Serra, d’Impulsem Puig-
cerdà-ERC, afirma que els resultats 
de les eleccions a la capital cerdana, 
amb tres forces “molt equilibrades”, 
fan que calgui veure amb quins par-
tits es poden arribar a acords “per te-
nir un govern fort i estable”. En aquest 
sentit, creu que el fet que la seva hagi 
estat la candidatura més votada, que 
ha passat de tres a cinc regidors, els 
“etiqueta” de cara a liderar el futur go-
vern municipal. Mentre, Jordi Gassió, 
de Junts per Puigcerdà, valora positi-
vament que les tres formacions que 
han obtingut representació hagin ob-
tingut un resultat “molt igualat” i veu 

necessari arribar a pactes. També està 
obert a acords Francesc Armengol, de 
Futur per Puigcerdà, que diu que es-
tan “contents” amb els resultats.

Serra explica que en els pròxims dies 
caldrà “escoltar a tothom” i posar les 
propostes damunt la taula per inten-
tar arribar al “consens” que “millor 
satisfaci a la població”. Una línia ver-
mella dels republicans a l’hora d’arri-
bar a acords és el desenvolupament 
del sector de la Pedragosa, tant pel 
que fa a la construcció d’habitatges 
de protecció oficial com els equipa-
ments previstos.

Per la seva banda, Gassió reconeix 
que els hagués agradat que el poc 
marge de vots de diferència amb ERC 
hagués estat al seu favor però que tot 
i això accepten amb satisfacció els re-
sultats. En aquest sentit, creu que la 
lectura d’aquests és que entre la ciu-
tadania s’ha pres una “decisió plural” 
i que ara cal arribar acords per evitar 
un consistori amb una “governabilitat 
molt dèbil”.

Mentre, Armengol ha destacat que 
el partit ha irromput a l’ajuntament 
amb quatre regidors i venint de “zero”, 
ja que la formació va néixer al setem-
bre passat. També diu que li hagués 
agradat que l’empat entre les tres 
forces encara fós més estret o s’ha-
gués decantat al seu favor. Pel que fa 
a possibles pactes, obre la possibilitat 
d’un “govern de concentració” liderat 
pel que tingui més capacitat “d’en-
grescar als altres”.

TREMP

Sílvia Romero s’estrenarà com a 
alcaldessa de Tremp amb majoria 
absoluta

A la capital del Pallars Jussà aquestes 
eleccions es presentaven set candi-
datures, un fet històric

Sílvia Romero, de Compromís per 
Tremp, ha reivindicat un “tractament 
diferenciat i especial” per a Tremp 
perquè és el municipi més extens de 
Catalunya, amb 29 nuclis de població 
i ha afegit que segurament aquest 
tractament també s’hauria de do-
nar a municipis de comarques veïnes 
que es troben en la mateixa situació. 
Romero ha guanyat les eleccions a 
Tremp per majoria absoluta, uns re-
sultats que considera que són “incon-
testables” i s’ha mostrat “molt agra-
ïda” amb el suport que ha rebut per 
part dels votants. Romero ha recone-
gut que el resultat era “incert” pel fet 
de presentar-se set candidatures, un 
fet històric a la capital del Jussà, ha dit.

ACN / Marta Lluvich
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Per a la futura alcaldessa de Tremp, 
un dels principals reptes del consis-
tori  és “tornar a posar les persones 
al centre de les polítiques que es fan 
des de l’Ajuntament”. Una qüestió 
que afrontarà Romero serà millorar el 
manteniment i la neteja del municipi, 
una qüestió que “mai” s’hauria pen-
sat que hauria de posar com una pri-
oritat donat que “ja es dona per fet”.

Romero ha dit que treballarà perquè 
Tremp recuperi la capitalitat, més 
enllà de la comarca, que havia estat. 
La candidata socialista ha manifestat 
que Tremp, els darrers anys, “ha per-
dut pistonada en benefici d’altres co-
marques o poblacions veïnes”, un fet 
que treballarà per revertir-lo.

Resultats electorals

L’actual alcaldessa, Maria Pilar Cases, 
va aconseguir dos representants per 
a ERC i Quim Delgado de Junts, un 
total de tres. De les quatre candida-
tures noves que es presentaven, so-
lament Ara va obtenir representació 
amb un regidor. Romero, diputada al 
Parlament, la passada legislatura ja va 
guanyar, però no va poder governar 
per un pacte entre ERC i Junts.

El PSC havia guanyat totes les elec-
cions al municipi de Tremp des del 
1995, però el pacte entre CiU i ERC 
(2011 i 2015) i ERC i Junts (2019) van 
fer que els socialistes es quedessin a 
l’oposició.

SORT

Sumem-ERC guanya les eleccions a 
Sort amb cinc representants

Endavant per Sort i Gent de Poble 
obtenen tres regidors

Baldo Farré candidat de Sumem (co-
alició entre Som Poble i Fem Muni-
cipi-ERC) ha guanyat les eleccions a 
la capital del Pallars Sobirà amb cinc 
representants. 

Endavant per Sort, ha aconseguit tres 
regidors i Gent de Poble també tres. 
Fa quatre anys, Som Poble va sumar 5 
representants, ERC en va aconseguir 
3, Junts un total de 2 i PSC un. Som 
Poble va aconseguir governar gràcies 
als vots dels dos regidors de Junts per 
Sort. Gent de Poble, una llista d’elec-
tors, ha aconseguit entrar a l’Ajunta-
ment com a segona força política a la 
capital del Sobirà.

EL PONT DE SUERT

Iolanda Ferran, de Tothom, 
aconsegueix la victòria al Pont de 
Suert

Junts, de José Antonio Troguet, ha 
quedat en segona posició i tres 
regidors

Iolanda Ferran, de Tothom, aconse-
gueix la victòria al Pont de Suert amb 
cinc regidors.  Junts, de José Antonio 
Troguet, ha quedat en segona posició 
i tres regidors i ERC, que s’ha presentat 
per primera vegada ha aconseguit dos 
representants al plenari municipal.

La novetat del 28M era  una candi-
datura independent, promoguda per 
una agrupació d’electors denomi-
nada  ‘Tothom’. L’encapçalava la cap 
de l’oficina del Departament d’Acció 
Climàtica a l’Alta Ribagorça,  Iolanda 
Ferran, que va ser regidora per CiU, i 
el número 2 és un exregidor socialis-
ta: Josep M. Rispa, guia de muntanya.A Sort ha guanyat les eleccions Sumem-ERC amb cinc 

regidors, i Endavant per Sort i Gent de Poble n’han aconseguit 
tres cadascun
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VIELHA E MIJARAN

Juan Antonio Serrano, d’Unitat 
d’Aran, guanya les eleccions a 
Vielha e Mijaran amb vuit regidors

CDA obté tres representants i Aran 
Amassa, dos més

Juan Antonio Serrano, d’Unitat d’Aran, 
ha guanyat les eleccions municipals a 
Vielha e Mijaran amb set representats. 
Amb el 100% escrutat, Convergència 
Democràtica Aranesa (CDA) amb una 
candidatura encapçalada per Enrique 
Jiménez ha rebut tres representants i 
Aran Amassa, amb Julián Fernández, 
dos. Els veïns de Vielha aquestes 
eleccions han hagut d’escollir entre 
cinc candidatures. VOX amb Alejandra 
Roig i el PP a Tomas Davo que no han 
obtingut representació

Aquesta seria la tercera majoria ab-
soluta per Serrano qui va obtenir nou 
regidors a les eleccions del 2019 i set 
a les del 2015.

CONSELH GENERAU D’ARAN

Maria Vergés (UA) guanya al 
Conselh Generau d’Aran i revalida 
la majoria absoluta

Convergència Democràtica Aranesa 
manté els quatre consellers que ja 
tenia

Maria Vergés d’Unitat d’Aran (UA) 
guanya per majoria absoluta les elec-
cions al Conselh Generau d’Aran. Ver-
gés ha mantingut els nou consellers 
que va aconseguir fa quatre anys el 
socialista Paco Boya. La candidata de 
Convergència Democràtica Aranesa 
(CDA) Ròsa Maria Salgueiro, no ha po-
gut millorar els resultats del 2019 ob-
tinguts per Carles Barrera. Els candi-
dats a aquestes eleccions al Conselh 
Generau eren tots nous i Maria Vergès 
es presentava per primer cop. L’actual 
síndica ha agraït als votants el suport i 
ha dit que han avalat la feina feta du-
rant aquests anys. Una emocionada 
Vergés ha dit que continuaran treba-
llant com fins ara. 

Aquesta legislatura serà la primera al 

Conselh Generau que la síndica i la 
cap de l’oposició seran dones.

Vergés, molt emocionada, donat que 
era la primera vegada que es pre-
sentava com a candidata, ha dit que 
continuaran treballant amb “ganes, 
il·lusió i talent”. Vergés ha sentenci-
at que la gent ha votat “amb criteri” 
i “sabent en mans de qui deixen els 
projectes”.

Una “molt satisfeta” Maria Vergés ha 
dit que continuaran treballant en tres 
eixos: atenció a les persones, desen-
volupament territorial i consolidació 
de l’autogovern.

A la seu d’UA tot eren abraçades i 
aplaudiments i a la de CDA les cares 
eren molt sèries. Aran Amassa confi-
ava entrar al Conselh Generau, final-
ment s’ha quedat sense cap repre-
sentant, igual que el PRAG.

Ròsa Maria Salgueiro, de CDA, ha fe-
licitat a UA pels resultats i ha dit que 
CDA tot i partir de zero amb nova 
candidata han mantingut els resul-
tats i han augmentat amb vots. Sal-
gueiro s’ha compromés a treballar a 
partir de demà dilluns. 

Juan Antonio Serrano, 
d’Unitat d’Aran, ha obtingut 
la seva tercera majoria 
absoluta a l’ajuntament de 
Vielha e Mijaran 
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Cuina tradicional i creativa amb producte local

LLOC: Carrer Soldevila, 2, TALARN (Pallars Jussà)
FUNDAT PER: Família Miró
ANY: 1956
PROPIETAT: Adrià Martínez
XEF: Adrià Martínez
DESCRIPCIÓ: Cuina tradicional catalana, adaptada, amb un toc 
modern i creatiu i amb producte eminentment local.

www.casalola.org
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CASA LOLA
Restaurant
TALARN

El popular restaurant Casa 
Lola, de Talarn, ha reo-
bert les seves portes. Ho 

ha fet sota la batuta de l’Adrià 
Martínez Varela, un jove cui-
ner format a l’Escola Superi-
or d’Hostaleria de Barcelona, 
amb arrels familiars a casa Pe-
legrí d’Amont d’Erinyà, muni-
cipi de Conca de Dalt, a l’antic 
terme de Toralla i Serradell. 
Casa Lola va obrir al públic el 
1956 i, al llarg de tres genera-

cions, s’ha mantingut per mè-
rits propis com a referència de 
la cuina casolana i tradicional 
al Pallars. L’establiment, però, 
va tancar a mitjan desembre 
de l’any passat per la jubilació 
de les seves propietàries, les 
germanes Florita i Maria Tere-
sa Miró.

El nou xef i propietari de 
Casa Lola respira energia i ga-
nes de conservar el més subs-
tancial del mític establiment 

pallarès, però sense renunciar 
a la seva pròpia personalitat 
i a l’evolució i creativitat dels 
seus plats. L’Adrià Martínez 
ja volia ser cuiner des de ben 
petit. Apassionat dels fogons 
i la gastronomia, el meu padrí, 
a sis anys, ja em va comprar un 
maletí de ganivets, recorda. Un 
desfici per la cuina i les olles 
que ja li deu venir de família. 
La seva padrina, Aurora Far-
rero, de 99 anys i filla d’Erinyà, 
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i la germana gran d’aquesta, 
Pelegrina Farrero, durant dè-
cades havia regentat Comidas 
Pelegrina, situada al carrer Pi-
camill de Tremp. El jove cuiner 
de Talarn parla amb sentida 
admiració del memorable fri-
candó i els canelons de la pa-
drina Aurora que ell ha recupe-
rat a la seva carta.

Quan va acabar la seva for-
mació, Adrià Martínez va tre-
ballar, entre d’altres, a l’Hotel 
Termes La Garriga i Els Casals 
de Sagàs, un restaurant amb 
estrella Michelin, ubicat en 
una masia del s. XVIII, tot un 
exemple de sostenibilitat abo-
cat en la ideologia del “Km 0”, 
amb una carta de producte 
amb plats de temporada i de 
caça, com la seva famosíssi-
ma Pularda. Però on el jove 
Martínez Varela va sentir for-
tament l’atracció de l’ofici va 
ser a l’emblemàtic restaurant 
Ca l’Isidre del barri del Raval 
de Barcelona. A mi Ca l’Isidre 
em representa, perquè són els 
que em van ensenyar a fer el 
xup-xup, assegura amb admi-
ració. Amb 28 anys, moltes in-
quietuds i ganes de volar pro-
fessionalment pel seu compte, 
l’Adrià Martínez va prendre la 
decisió d’agafar el relleu de 
Casa Lola i de tornar al Pallars.

El nou responsable de casa 
Lola diu que la seva és una 
cuina tradicional catalana, 
adaptada, amb un toc modern 
i creatiu i amb producte emi-
nentment local. L’Adrià Martí-
nez té un somni: produir-s’ho 
tot. De moment ja té hort, avi-
at posarà gallines i més enda-
vant vol tenir vaques i porcs. 
Reconec que aquest és un 
objectiu molt ambiciós, però 
vull que els productes de km0 
comencin a casa meua i aca-
bin a la taula de la meua clien-
tela, afirma amb rotunditat. La 
gastronomia pallaresa de la 
conca de Tremp presenta una 
oferta rica en productes de la 
terra i de reconeguda qualitat 
i integra productes típicament 

pirinencs amb d’altres propis 
de la Mediterrània. D’aquesta 
confluència, i del relatiu aïlla-
ment en què ha viscut durant 
molts anys el Pallars, en surt 
una cuina senzilla, tradicional 
i consistent, elaborada amb 
matèries de primera qualitat.

A la carta de casa Lola el cli-
ent trobarà primers com l’Arròs 
de muntanya amb llonganissa, 
ceps i conill; el Remenat de 
trompetes de la mort; l’Amani-
da de tomata, ceba i tàperes; o, 
el Gaspatxo de remolatxa amb 

gelat de formatge de cabra. 
Segons, com el Xurrasco amb 
amanida; la Truita de riu amb 
pernil; el Conill guisat amb pè-
sols; o el Timbal de cuixa de 
corder amb demi glace. L’es-
tabliment de Talarn també ofe-
reix un menú degustació amb 
plats com el Gaspatxo de re-
molatxa amb gelat de formatge 
de cabra; les Croquetes de po-
llastre; el Tàrtar de salmó; el Ca-
neló de pollastre i prunes; els 
Peus de porc sense feina amb 
salsa de gamba roja; l’Amanida 
de tomata amb formatge del Si-
nyó de Miravet; el Bacallà amb 
samfaina; o l’Arròs del senyoret 
a la llauna.

CASA LOLA
Restaurant
TALARN

ARRÒS DEL SENYORET 
A LA LLAUNA

Amb el suport de:

El nou xef respira energia 
i ganes de conservar el 
més substancial del mític 
establiment Casa Lola  

Per a 4 pax.
Ingredients:
• 1 sèpia bruta 
• 3 cebes mitjanes 
• 1 pot de polpa de pebrot xoricer 
• 1 kg de caps de gamba roja 
• 200 gr d’arròs

Preparació:
Per començar farem un fumet ràpid. Agafem una olla gran i la 
posem a escalfar amb un rajolí d’oli. Quan estigui roent, abo-
quem els caps de gamba i els daurem i aixafem perquè tre-
guin el suc. Tirem aigua fins a omplir l’olla i deixem que bulli 
30 minuts a foc baix.

Per una altra banda, en una cassola anirem rostint la sèpia 
que, prèviament, ja haurem netejat, tallat i preservat la mel-
sa. Un cop ben rostida, la retirem i a la mateixa cassola hi so-
fregim la ceba picadeta i la daurem fins que es torni negra. 
Seguidament, afegim la polpa de pebrot xoricer, la melsa i la 
sèpia que hem retirat i hi afegim una mica de caldo que ja 
haurem colat, amb la finalitat que estovi la sèpia i que el sofre-
git acabi quedant sec.
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Lloguer de Food Truck 
per a festes i esdeveniments 

a la Seu d’Urgell

Una formatgeria del Pallars Sobirà introdueix els enva-
sos retornables als seus iogurts
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
MARTA LLUVICH ·  Surp

L’objectiu de la formatgeria Casa 
Mateu de Surp, al Pallars Sobi-
rà, és la qualitat dels productes 

i el respecte al medi ambient des del 
moment de la seva creació l’any 2007. 
Ara, ha fet un pas més i ha introduït 
els envasos reutilitzables i retorna-
bles als iogurts que elabora. El client 
podrà fer el retorn al seu establiment 
habitual o directament a la formatge-
ria i rebrà un import simbòlic d’entre 
0,10 i 0,40 cèntims d’euro per cada 
pot de vidre. El preu varia en funció 
de la mida de l’envàs. Clara Ferran-

do, la responsable de la formatgeria, 
ha explicat que amb aquesta iniciativa 
vol minimitzar els residus i reduir el 
volum d’embalatges i recipients.

Ferrando ha explicat que aques-
ta iniciativa li porta una mica més 
de feina però compensa l’estalvi en 
envasos que suposarà. Ara, s’haurà 

d’encarregar de recollir, netejar i de-
sinfectar els envasos per poder-los 
reutilitzar. Perquè aquesta feina sigui 
més fàcil, l’etiqueta del iogurt és de 
cartró i va penjada. D’aquesta manera 
evita haver-la d’enganxar i que sigui 
més dificultosa la neteja del pot.

Encara és molt aviat per valo-
rar la resposta dels clients donat que 
tot just fa un mes que la formatgeria 
Casa Mateu ha posat en funciona-
ment el nou sistema, però l’acollida 
per part dels establiments ha estat 
bona. Aquest nou sistema d’envàs és 
factible per una formatgeria com la 
de la Clara Ferrando donat que els io-
gurts els distribueixen solament a la 
comarca del Pallars Sobirà.

Ferrando ha detallat que aquesta 
iniciativa no és gens innovadora i ha 
explicat que recorda de petita haver 
anat a retornar ampolles de llet o 

altres begudes. Es tracta que la gent 
torni a agafar l’hàbit de retornar l’en-
vàs quan va a fer la compra, com quan 
agafa el cistell. 

 www.grapats-rent-event.com

ALIMENTACIÓ

La Clara mostra els iogurts amb envàs reutilitzable i 

retornable / M. Lluvich
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Joves del Pirineu
Iban Campos Mirabet, de casa de Miravet de Talarn, 
té 33 anys, és formatger i elabora pasta amb blat del 
cereal que conrea.

Iban Campos: “L’emprenedoria 
ha fet que casa de Miravet pugui 
continuar amb la pagesia”

Ets un pagès emprenedor…

No diria que sigui pagès, no me’n 
puc considerar de pagès. Fa quatre 
anys vaig deixar de conrear la terra.

I com és això?

En una finca cerealista petita, els 
rendiments econòmics són molt re-
duïts. Si no es treballa ‘a lo gran’, els 
números no surten. Els últims anys 
vaig haver de posar diners per tre-
ballar i, al final, vaig decidir parar 
la terra. Em vaig voler centrar en la 
formatgeria perquè, de fet, és el que 
vertebra els altres projectes.

On et vas formar?

Vaig anar a estudiar formatgeria al 
Lluçanès. El Consorci del Lluçanès 
va dissenyar un curs molt ben es-
tructurat. En acabar, em vaig sentir 
capaç de tirar endavant el projecte, 
començar les obres del nou obrador 
i de l’espai gastronòmic i de tast. 
Tenia estalviats quinze mil euros i 
els vaig posar a les obres. No en vaig 
tenir prou, tot es va disparar.

T’han reconegut amb el Premi 

Jove Emprenedor del Pallars 

Jussà…

Emprenedor sí que puc dir que en 
soc. Ser emprenedor em permet 
compensar les meves carències com 
a pagès i desenvolupar els meus 
punts forts: saber vendre, saber 
transformar i trobar una solució 
quan hi ha un problema. Quan vaig 
veure que la terra no funcionava i 

la vam deixar parada, vaig mirar de 
trobar una solució.

I quina va ser?

La solució va ser la transformació. 
La primera idea només era la dis-
tribució de la farina, però era poc 
atractiva al mercat perquè el nostre 
blat té molt poc gluten. D’això, que 
podia suposar un dèficit, en vaig 
fer una oportunitat i vaig construir 
l’obrador per elaborar pasta amb 
l’antiga varietat del blat forment. 
Conreo el cereal, elaboro el produc-
te i el comercialitzo. Del blat que 
vaig obtenir la temporada passada, 
uns 3.500 quilos, n’acabaré elabo-
rant uns 2.400 de pasta. L’empre-
nedoria ha fet que casa de Miravet 

pugui continuar amb la pagesia.

D’on va sorgir la idea de la pasta?

El blat forment és una varietat anti-
ga que fa uns anys es va recuperar al 
Lluçanès per fer-ne pa, però també 
es pot consumir de d’altres maneres. 
Quan vaig ser a Itàlia fent format-
ges, aprofitava per visitar pagesos. 
En una casa em van mostrar una 
petita màquina per elaborar pasta 
amb els seus propis blats. Ells han 
sabut mantenir, des de sempre, les 
seves pròpies varietats.

Se’t van obrir els ulls…

Allà vaig veure com en un petit 
obrador es podia elaborar pasta ar-
tesana d’alta qualitat i vendre-la amb 
un marge de benefici molt interes-

sant. 
A r a 
c o m -
plemento el 
nou projecte de la 
pasta amb el de la formatgeria i això 
em permet repercutir les despeses 
fixes i alhora aprofitar els mateixos 
canals de distribució.

Quins formatges fas?

Treballo amb llet d’ovella i de vaca, 
perquè de cabra ja hi ha força oferta. 
Amb la d’ovella faig un semicurat 
molt simple i molt bo, baixo la llet 
de Corroncui. Amb la llet de vaca és 
amb el que faig més virgueries, com 
ara el formatge de safrà, per fondre, 
o el formatge raspallat amb cervesa 
artesana de La Masovera i cerveses 
de Baiasca, que va obtenir la me-
dalla de plata al concurs de la Fira 

de Sant Ermengol de la Seu d’Urgell. 
També faig el tupí, premiat amb 
el bronze al Concurs de Formatges 
Artesans del Pirineu, i diverses ma-
duracions entre uns de tendres, més 
pensats per a l’hostaleria, i altres de 
llarga curació, unes pastes cuites 
com si fossin parmesans.
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El Refugi del Fornet, un espai privilegiat situat a la Vall 
de Bonabé, dins del Parc Natural de l’Alt Pirineu 
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
AMÈLIA CAMPOY · Vall de Bonabé

El Refugi del Fornet és un agradable, tranquil 
i acollidor refugi de muntanya situat a la Vall 
de Bonabé, a l’Alt Àneu, a uns 4 quilòmetres 

d’Alós d’Isil, en un lloc ideal per a gaudir de la mun-
tanya, renovar-se en unes vacances inoblidables o 
desconnectar del dia a dia amb diferents alternati-
ves o activitats a l’aire lliure que resulten irresistibles.                                                                                                                              
El refugi es troba a la ruta GR10 i GR11, la Pedals de 
Foc i la nova ruta dedicada a la memòria dels jueus per-
seguits durant la segona Guerra Mundial.

Estem en un indret idoni per a amants de la natura, 
les muntanyes, la flora i la fauna, en un paisatge sorpre-
nent envoltat de fascinant i enlluernadora naturalesa 
viva de gran riquesa natural. En plena Vall de Bonabé i 
en l’entorn únic del Parc Natural de l’Alt Pirineu, hàbi-
tat de l’os bru, de cérvols, daines, isards i cabirols, entre 
les moltes espècies d’animals que hi podem trobar.                                    

El Bosc de les Cireres y el  Bosc de Bonabé també 
formen part d’aquest paratge on es va reintroduir l’os 
bru i on, actualment, hi podem trobar la Casa de l’Os 
Bru dels Pirineus, al poble d‘Isil. També des dels bos-
cos d’Alós d‘Isil podem gaudir de l’espectacle natural i 
apassionant de la Brama del Cérvol (sons que el cérvol 
mascle emet, en aquest període de zel).

Al refugi de Fornet ens ofereixen diferents ser-
veis de bar, restaurant, allotjament, mitja pensió, 
pensió completa, pícnic, lloguer de material de neu, 
etc. A la Vall de Bonabé hi podem recórrer a ter-
me les Rutes Transfrontereres (Port de Salau, Port 
d’Aulà, Port de Clavera) i els Camins de Llibertat.                                                                                 
D’altra banda, cada any, el primer diumenge d’agost té 
lloc la Pujada al Port de Salau, una trobada occitano-
catalana, on catalans i occitans es troben al cim d’aquest 
port de muntanya. Des del refugi també es poden fer 
diferents excursions i rutes amb bicicleta de muntanya 
per paratges espectaculars.

 

L’equip del Refugi del Fornet us anima a conèixer 

aquest lloc d’encant natural. Descobreix, aventu-

ra’t i experimenta experiències inoblidables!

NATURA

Crta. de Bonabé, s/n. Alós d’Isil                                                                                 
Telf: 618 146 705 · refugidelfornet@yahoo.es
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El Tren dels Llacs, servei públic i, ara també, motor 
econòmic 
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
M. PASCUAL · La Pobla de Segur

El secret d’aquesta millora és, segons el president de 
FGC, Toni Segarra, “una gestió de proximitat ba-
sada en l’eficiència i la consolidació d’equips de tre-

ball formats sobretot per gent del territori”. “A tot arreu 
on estem, busquem establir complicitats amb els agents 
públics i privats i això fa possible, en primer lloc, donar 
un servei públic de qualitat i, posteriorment, impulsar i 
col·laborar en projectes diferents com són, per exemple, 
la gestió del Parc Astronòmic del Montsec”.

El Tren Històric i el Panoràmic

Des de FGC han invertit en la millora constant de la lí-
nia i de tot l’entorn que va des de Lleida fins a l’estació de 
la Pobla i han potenciat la creació de paquets turístics al 
voltant del Tren dels Llacs que circula entre muntanyes, 
passa per 75 ponts, 40 túnels i pel mig d’espectaculars 
congostos al llarg de 89 quilòmetres de trajecte.

Actualment, per fer aquest recorregut hi ha el Tren 
Històric i el Tren Panoràmic que destaca per les seves 
finestres de grans dimensions. El viatge transcorre per 
la vora del riu Segre i travessa les comarques del Segrià, 
la Noguera i la zona de muntanya del Montsec fins a ar-

ribar al cor del Pallars Jussà.
El Tren Històric fa retrocedir en el temps gràcies a 

l’estètica antiga d’un autèntic ferrocarril de l’època dels 
anys 60, mentre travessa el pla de Lleida fins a arribar als 
emblemàtics llacs del Pirineu. Compta amb dues loco-
motores di+esel, dels models 10817 i 10820, construïdes 
l’any 1968 I concedides per prestar serveix mixtes de lí-
nia i maniobres. Aquest tren realitza 22 circulacions tots 
els dissabtes des del 22 d’abril fins al 15 de juliol, amb 
excepció del 24 de juny que és festiu. A partir de l’agost 
reprèn el servei des del 19 d’agost fins al 21 d’octubre.

D’altra banda, amb el Tren Panoràmic els visitants 
poden gaudir de les espectaculars vistes del paisatge 
gràcies als finestrals de grans dimensions. Aquest tren 
disposa de 90 seients distribuïts en dos cotxes i està 
adaptat per a persones amb mobilitat reduïda. Segons 
Toni Segarra, aquest 2023 el Tren Panoràmic farà 5 cir-
culacions, el 22 i 29 de juliol, el 5 i el 12 d’agost i el 28 
d’octubre. “Amb aquesta oferta, que se suma als viatges 
regulars, l’any passat es va aconseguir una ocupació del 
80% i aquest 2023 aspirem a arribar al 90% d’ocupació”, 
va explicar Toni Segarra. 

NATURA

Un grup de periodistes a l’estació de tren de la Pobla de Segur.
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El Cos de Banders constata la presència d’un os a An-
dorra per les petjades trobades sobre la neu i el fang
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
REDACCIÓ ·  Andorra

El Govern d’Andorra ha infor-
mat que el Cos de Banders ha 
constatat la presència d’un os 

en territori andorrà pel rastre de les 
petjades sobre la neu i al fang. Els 
primers indicis es localitzen aquest 
passat diumenge al migdia, moment 
en què es va activar el protocol de 
seguiment de l’os, tal com marca el 
procediment intern del cos.

D’aquesta manera, i en prime-
ra instància, el protocol estableix 
la necessitat de fer un seguiment 
del recorregut que pugui fer l’os, 
per recercar indicis que permetin 
identificar-lo. En aquesta primera 
fase no s’ha pogut identificar, però 
els rastres deixades pel mamífer 
evidencien que va recórrer la zona 
d’Envalira, el Maià, i Incles. Aques-
ta mateixa fase de recerca, també 
ha permès constatar petjades a la 
Coma de Ransol que estableixen la 
direcció de l’os cap a França.

El protocol segueix activat, i tal 
com estipula, s’ha informat als ra-
maders de la zona perquè tinguin 
constància de la situació. En aquesta 
fase d’informació, s’ha constatat que 
el bestiar de renda roman segur. 

Els banders continuen el segui-
ment de l’os fins a assegurar que 
l’animal ha finalitzat la seva estada 
a Andorra. A més, informen que la 
gran activitat humana al medi natu-

ral que hi ha a Andorra, evita que el 
mamífer es quedi instal·lat de forma 
permanent i que, de forma general, 
l’animal es desplaça durant la nit per 
evitar l’activitat humana. 

NATURA

Petjada d’un os en territori andorrà / Banders d’Andorra
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El Govern ha declarat el tren de Capdella com a 
Bé Cultural d’Interès Nacional. El tren de Cap-
della, propietat d’Endesa, és d’ús singular perquè 

va començar com un tren d’obra de tracció animal que 
acaba amb un modest comboi dièsel per fer possible 
les tasques de manteniment de la primera instal·lació 
de producció d’electricitat a partir de la força de l’aigua 
que arrenca el 1911 amb la construcció de la primera 
hidràulica de Catalunya, la central de Capdella.

La història del Tren de Capdella es remunta al 1911, 
quan encara no existien els motors dièsel i el comboi 
consistia en unes plataformes tirades per mules. 

L’Alt Urgell és una de les comarques amb una ma-
jor riquesa d’estructures megalítiques de tot Cata-
lunya, concretament la segona, amb un centenar 

llarg de tombes d’inhumació col·lectiva del període 
calcolític, majoritàriament del tipus cista i cambra piri-
nenca, allò que comunament es coneix amb el nom de 
dolmen. Les característiques pròpies d’alguns d’aquests 
monuments prehistòrics, bé el seu bon estat de conser-
vació, bé la seva íntima relació amb rutes excursionistes, 
han fet de certs conjunts específics objecte de particular 
atenció per part d’acadèmics, excursionistes, aficionats i 
veïns de les poblacions del terme on s’ubiquen. 

El tren de Capdella, declarat Bé 
Cultural d’Interès Nacional
///////////////////////////////////////////////////////////////////////
REDACCIÓ · Capdella

Tres dòlmens de Bescaran, pro-
tegits com a Bé Cultural 
///////////////////////////////////////////////////////////////////////
CARLES GASCÓN · Bescaran

La Rubia, l’any 1973 / Museu Hidroelèctric de Capdella Cabana del Moro de Bescaran / Carles Gascón Chopo

NATURA
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Suzette Böhringer: “La Vall de la Vansa i Tuixent és 
molt rica en plantes medicinals i herbes remeieres”
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
FELIU SIRVENT ·  Ossera

Suzette Böhringer és de Sc-
haffhausen, al nord de Suïssa. Fa 
40 anys van arribar amb la seva 

parella a Ossera i van obrir-hi una 
herboristeria. Aquest maig va con-
duir un itinerari botànic i un taller 
d’elaboració de remeis naturals a Es-
tamariu, organitzat per la ‘Fundació 
Planes Corts’.

Vas néixer a Suïssa, vas arribar 

a Ossera i vas obrir l’herboriste-

ria… El 1984, amb el meu company, 
vam arribar a Ossera provinents de 
Schaffhausen, al nord de Suïssa. De 
seguida vam obrir l’herboristería. 
Érem molt joves i aquest potser no 
era inicialment el nostre projecte de 
vida, però les plantes ens agradaven 
a tots dos. No va ser una casualitat, 
ell ja coneixia aquest país i veníem 
amb la idea del cultiu i la venda. Avui 
continuem treballant al camp, culti-
vant herbes aromàtiques i medicinals 
ecològiques.

Vas estar en contacte amb la So-

fia Muntaner, una de les darre-

res trementinaires… Amb la Sofia 
Muntaner vivíem porta per porta. 
Ara ens estem a cal Nogué, però quan 
vam arribar a Ossera, ens vam instal-
lar a cal Tomàs i just al davant hi vi-
via la Sofia. Era una persona de tracte 
molt agradable, molt viva, alegre i 
enèrgica. La nostra conversa acostu-
mava a girar al voltant de les plantes.

La teva manera de treballar és 

molt diferent de la d’abans? Ha 
canviat tant, que ja no n’hi ha de tre-
mentinaires (riu). Ara aquesta feina 

de les plantes és totalment diferent: 
com les culls, com les asseques, com 
les manipules, com les envases, com 
les vens… Tot és diferent.

Hi havia una època que es creia 

més en la natura que en la cièn-

cia… Abans els homes es curaven 
amb herbes, condimentaven amb 
herbes i tenien el rebost de casa ple 
d’herbes remeieres… Des dels anys 
setanta tenim un forat negre que va 
fer que la gent jove ja no volgués sa-
ber-ne res d’aquesta saviesa dels pa-
res i padrins. Quan nosaltres vam co-
mençar, ningú creia en la nostra fei-
na, no es valorava, era cosa de pobres, 
deien. Durant aquells anys les plantes 
van fer una baixada molt gran.

I actualment? De fa uns anys ençà, 
la situació ha revifat. Ara, fins i tot 

els metges han canviat de filosofia i 
li donen un valor a les plantes medi-
cinals. És una llàstima, però no s’ha 
transmès prou a les noves generaci-
ons aquesta saviesa.

Els botànics calculen que hi ha 

gairebé set-centes espècies de 

plantes medicinals… Jo diria que es 
queden curts. Cada territori té unes 
determinades plantes. La major part 
de les més utilitzades creixen a prop 
de les cases, a les vores dels camins, 
als marges dels camps, dels horts i 
dels recs. La Vall de la Vansa i Tui-
xent és molt rica en plantes medici-
nals i herbes remeieres, però conti-
nua sense ser prou valorada aquesta 
riquesa. 

ENTREVISTA

Suzette Böhringer a cal Nogué d’Ossera / Feliu Sirvent

Podeu llegir l’entrevista sencera a
www.viurealspirineus.cat
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Els  Festivals de Senderisme dels Pirineus  ar-
riben enguany a la vuitena edició, consoli-
dant-se a les 11 comarques que integren la 

marca turística Pirineus (les comarques conside-
rades de muntanya més l’Alt Empordà). Seran 12 
esdeveniments programats de maig a octubre, 
habitualment els caps de setmana. Enguany, qua-
tre dels festivals impulsen un pla pilot per fomentar 
que el darrer tram del desplaçament fins als punts 
d’inici d’algunes de les rutes es faci en transport 
públic.

Per ordre cronològic, els esdeveniments progra-
mats són el Festival Camina el Berguedà (19-21 
de maig), el Garrotxa Volcanic Walking (26-28 de 
maig), el Cerdanya Happy Walking (1-4 de juny), 
el  Festival Camina Pirineus-Alt Urgell  (16-18 
de juny), el Val d’Aran Walking & Summit Festi-
val (19-25 de juny), el Festival de Senderisme Vall 
Fosca-Pirineus (7-9 de juliol), el Festival de Sen-
derisme del Solsonès  (16-17 de setembre), l’Alt 
Empordà Sea Walking  (22-24 de setembre),  Lo 
Festival de Senderisme de la Conca Dellà (23-24 
de setembre), el Ripollès Discovery Walking (29 
de setembre-1 d’octubre), el Vall de Boí Trek Fes-
tival (7-9 d’octubre) i el Senderi-Festival de Sen-
derisme de Sort, la Vall d’Àssua i el Batlliu (20-
22 d’octubre).

Descoberta del patrimoni pirinenc
Amb una durada d’entre dos i set dies, els fes-

tivals ofereixen rutes guiades a uns preus inferiors 

als habituals de la mà de guies locals i també ac-
tivitats complementàries per a la descoberta del 
patrimoni cultural, natural i gastronòmic de les 
valls pirinenques. En paraules de la directora de 
l’IDAPA,  Eva Fiter,  “són caminades conscients, 
amb guia, no sols anem a caminar sinó a conèixer 
l’entorn”.

Els festivals són una eina més de l’estratègia 
per a la recuperació de la xarxa històrica de ca-
mins pirinencs.  “La recuperació dels senders té 
tres vessants: desenvolupar la nostra estratègia de 
mobilitat lenta; un nou model de turisme sostenible 
i regeneratiu, i la vessant esportiva, de promocio-
nar el Pirineu com el pavelló a cel obert més gran 
de Catalunya”, segons la directora general de Polí-
tiques de Muntanya i del Litoral, Roser Bombardó.

Taula de Camins de l’Alt Pi-
rineu i Aran
L’IDAPA, a través de la Taula 
de Camins de l’Alt Pirineu 
i Aran, és l’organisme pú-
blic, dependent del  Depar-
tament de Territori, que co-
ordina els festivals pirinencs, 
procurant que els esdeveni-
ments compleixin uns criteris comuns definits amb 
els organitzadors de cada esdeveniment.

Els Festivals de 
Senderisme dels 
Pirineus arriben a 
la vuitena edició
Els festivals són una eina més de l’estratègia per 
a la recuperació de la xarxa històrica de camins 
pirinencs.

Els festivals 
ofereixen 
rutes amb 
guies locals



Llistat de guanyadors del XIXè Concurs de Sant Jordi de  
l’EOI de la Seu d’Urgell

F R A N C È S

CHÊNE

Un arbre. Un chemin qui passe devant monte jusqu’à la ferme que l’on aperçoit 
un peu plus loin, en haut d’une colline. Un camion, on ne voit pas de quoi il est 
chargé, accélère et laisse dans son sillage un épais nuage de poussière qui se met 
vite dans le nez et les yeux.

C’est un chêne. Austère, patient, centenaire. Il attend une eau qui ne vient pas. 
Le semé voisin l’attend aussi, assoiffé. Regardez l’ombre que, généreusement, il 
vous offre. Il vous invite à vous arrêter un instant, tandis que le vert colore votre 
regard. Il salue toujours celui qui se perd.

UN COUTEAU LAGUIOLE

Dans la forêt les aimants cherchent à revenir à leur passion perdue. La nature 
est magique. Un parfum subtil leur hérisse la peau. Les passions oubliées se ral-
lument. L’arôme des fleurs guide les aimants, la mousse les invite à s’y coucher, la 
nature les accueille. Les vêtements sont éparpillés. Les mains avides retrouvent 
des chemins oubliés. La petite mort.

Un couteau trace un cœur sur l’écorce d’un arbre.

L’arôme des fleurs devient amère, la mousse engloutit les pieds....la nature a em-
porté les aimants. Pas de temps pour hurler. La grande mort. Il ne reste que les 
vêtements éparpillés et un couteau Laguiole.

AMOUR À LA NATURE, BROUILLON 

Heureusement l’amour n’a pas de limites, autrement on ne pourrait pas dire 
qu’on aime la nature.

J’aime la nature parce qu’elle naît, change et meurt. Sa beauté me fait pleurer.

J’aime voir comme elle change de couleurs, ses silences…

J’aime me sentir petite au pied de ces montagnes et devant la mer.

Par contre, ce que je déteste, c’est voir des ordures dans les bois, parmi les arbres 
et sur l’herbe. Je ne peux pas comprendre…

Bien qu’on n’aime pas ça, cela fait partie aussi de la nature. C’est pourquoi on 
ramasse sans rechigner, on aime quand même cette nature-là.

Chêne, Patrick Vermeer
M. EUGÈNIA GÓMEZ PALOMARES 
A1

Un couteau Laguiole, UCL2023
RAMON MIÑAMBRES REBÉS

Amour à la Nature, Brouillon
CARMEN MALLOL TUCA
B2.2

1r premi

2n premi

3r premi

26



A N G L È S

EXPANDING THE UNIVERSE

Forget your eyes, just let them dream away. Forget your ears, silence is falling like 
a stone slab. Dismiss your thoughts and your pains, they will be there no more. 
The abyss is here.

Breathe no air, but all sand. Let the oak’s roots knot a cord dress for you. Do not 
be afraid, and feel the worms tissue the silky skin over the flesh. The spiders will 
weave a nest with every one of your no more black hairs. 

Now you are the earth, and the earth is you expanding the Universe.

HELP

It didn’t seem to me, when I slided in solitude between your heights, that you nee-
ded any help; it didn’t seem either when, sailing between your white, I shrieked 
with joy; nor at the moment I heard the crack of your sudden fury -that ava-
lanche could have killed me. And yet, I reached your valley safe and sound, and 
there I found you, dry and forlorn. 

Have your children not realized, Mother Earth, that you are in pain? Have they not 
realized that now is our turn to take care of you?

HOMAGE TO SPRING

After the long winter, the girl yawned. Was time to wake up. She was feeling those 
butterflies again in her stomach, as every end of March, starting to flutter in-
side her gut. She could smell the sun, becoming warmer, caressing the grass. She 
could hear the whisper of the trees spurring their blossom buds “come on bud-
dies, time to flourish”.

The chirping of some little birds touched her skin softly and she shivered; it was 
the right moment. She took off the morning dew and started to sing a warm song 
to announce her appearance: the Spring had arrived.

Expanding the Universe
CRISTINA GAVALDÀ i AGRÀS
Pseudònim: The Oak  B2.2

Help
GEMMA BACH   
Pseudònim: Irisat C1

Homage to Spring
BLANCA DE MAS FARRÉ
Pseudònim: Orange Blossom  B2.2

1r premi

2n premi

3r premi
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Cal Sindreu de Ger, el museu de les aquarel·les
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
NÚRIA BOLTÀ VILARÓ · Ger

Aquest petit museu, situat al bell mig de la po-
blació de Ger, compta amb una interessantís-
sima col·lecció formada per més d’un centenar 

d’aquarel·les d’artistes catalans, espanyols i d’arreu. Les 
obres es troben repartides per les tres plantes de l’edi-
fici, una antiga lleteria, curosament refet i habilitat pel 
seu propietari, Josep Izquierdo Balmes, artista poli-
facètic. Al llarg de la seva vida, Josep Izquierdo,  va anar 
adquirint obres d’aquarel·listes de renom com Galofré, 
Casanovas Estorach, Benlliure, Fresquet, Graner 
o Tamborini, alguns d’ells deixebles de Fortuny i 
d’altres, si més no, influenciats per la seva escola.

Però la visita a Cal Sindreu ens reserva moltes més 
sorpreses a banda de l’exquisida col·lecció d’aquarel·les, 
atès que el continent, és a dir, l’edifici, profusament res-
taurat, constitueix una  mostra de l’arquitectura típica 
ceretana farcida d’objectes diversos que ens transpor-
ten a temps pretèrits que de ben segur faran les delícies 
del viatger que ho visita.

Tot el contingut traspua la passió i l’amor del pro-
pietari i de la seva família per l’art, en majúscules, així 
com el desig de compartir-ho amb el visitant que sabrà 
trobar-hi el punt de complicitat amb la sensibilitat que 
irradia aquest singular museu.

A cada planta hi anirà descobrint el fascinant món 
de Josep Izquierdo, osonenc de naixement, gran pin-
tor aquarel·lista però també notable dibuixant i col-
leccionista, les obres del qual, en ocasions, han estat 
exposades en altres centres d’art amb els quals també 
col·labora.

El museu va ser inaugurat el 18 de juliol de l’any 
2009 amb la vocació de compartir amb  les persones 
interessades no tan sols les obres d’art que formen la 
col·lecció d’aquarel·les sinó també els nombrosos objec-
tes adquirits pel propietari en diferents moments. Les 
persones que desitgin fer la visita, cal que la concertin 
prèviament al telèfon que figura al web de l’ajuntament 
de Ger, que si bé és gratuïta, permet fer una aportació 
opcional per a les despeses de manteniment d’aquest 
centre d’art.

Desitgem, doncs, que gaudiu dels tresors que tro-
bareu a Cal Sindreu de Ger com ho hem fet nosaltres.

PETITS MUSEUS AMB ENCANT
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Empresa d’automoció situada al polígon industrial 
de la Seu d’Urgell, amb més de 25 anys d’experiència 

en el sector, vol incorporar a la seva plantilla 

un mecànic i un planxista

Incorporació inmediata

Si esteu interessats en alguna d’aquestes dues feines 
podeu telefonar al 973 35 10 69 

o podeu enviar el vostre currículum al correu electrònic 
pirineuautomocio@gmail.com o nissanseu@gmail.com

OFERTA DE FEINA
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Tel. 621 237 435
solcar.fabio@gmail.com 

C. St. Joan Baptista de la Salle, 22 baixos
La Seu d’Urgell (Lleida)

Netegem el teu cotxe al complet
CITA PRÈVIA de 9 a 18 h de dilluns a divendres

Si ens telefones al 635 479 694 o ens envies un WhatsApp 
també t’enviarem l’oli gratuïtament a casa teva.

www.molidelpau.cat  /  info@molidelpau.cat  ·  OS DE BALAGUER · 973 43 80 98 · 635 479 694
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Anuncia’t a Viure als Pirineus

Mòbil.  699 24 18 71
Telf. 973 98 91 62
www.viurealspirineus.cat

SUBMINISTRE I COL·LOCACIÓ DE PEDRA 
VENDA DE MARBRES, GRANITS I SILESTONE

info@segalia.com - Tel. 972 89 05 26

Distribució gratuïta
EDITA
Edicions Salòria SL
Passeig del Parc, 26 · La Seu d’Urgell
DIRECCIÓ EDITORIAL
Marcel·lí Pascual - Feliu Sirvent
DISSENY i MAQUETACIÓ
www.creativadisseny.cat
Imprimeix: GoPrinters La Seu d'Urgellnúm: 256 · juny 2023

www.viurealspirineus.cat

viurealspirineus

viurealspirineus_

@AmicsPirineu

DL L 701-2002

www.viurealspirineus.cat
viurealspirineus@gmail.com

Tel: 699241871

L’empresa no es fa responsable de les 
opinions els col·laboradors de la revista.

Compro antiguitats
Eines del camp, joguines antigues,   
paper i cartells publicitaris antics, 

motos Vespa, antiguitats en general.
 Podeu trucar sense compromís.  

677 424 143 

Es ven llicència de taxi 
de la Seu d’Urgell per jubilació.

 Tel: 649 311 831 
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Sortida Andorra: 6:30h
Sortida la Seu d’Urgell: 7h (i de tot l’Alt Urgell)

Sortida Barcelona: 15h

TAXI SERVEI DIARI
A BARCELONA

DAVID
www.taxialturgell.com

Mòbil: 620 69 26 43
Telèfon Seu: 973 35 10 76

Servei “porta a porta” 

TAXI
DIARI A BARCELONA

Tel. 657 913 368
973 30 25 64

Sortida: 
7 del matí, de dilluns a dissabte

Tornada: a les 15 h

Marisa Reyero

La Seu d’Urgell

TAXI DIARI LLEIDA

659 965 135
Sortida de la Seu: 7H

Tornada de Lleida: 14H

www.taxialiart.com

Pagament:

www.edicionssaloria.com

Llibres del Pirineu
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ANUNCIS BREUS

Venda de rodes de 
segona mà a Tremp

 973 65 28 53

Taller de reparació 
Auto Llavorsí, 
nova obertura

  638 51 24 37 

Compro antiguitats
Eines del camp, joguines antigues,   
paper i cartells publicitaris antics
 Podeu trucar sense compromís.  

677 424 143 

Es lloga o ven plaça de 
pàrquing obert a la Seu d’Urgell. 

Més info al 670795606
(trucar per les tardes)

Selecció de personal
La Mancomunitat d’Escombreries 
de l’Urgellet selecciona titulars 
universitaris formats en dret o 

econòmiques. No s’ha de preparar 
cap examen. Sou brut de 40.000 

euros anual. 
Més info: meu.cat/personal

Per jubilació es ven 
màquina de fuster 

universal, amb tots els 
seus accessoris 

Marca: Aneto. Preu a convenir.
628 855 100




