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Investiguem?
Aquest mes estrenem una 
nova revista adreçada al 
públic infantil. El primer 

número està dedicat a la Vila 
de Puigcerdà

Fogons del Pirineu
Visitem l’històric 

Hotel Segle XX de Tremp

Joves 
Gerard Raimat: “A Taüll cada 
cop són més les dones que 

corren falles”

PARC SEGRE,
els raiers com a sentiment 
de pertinença
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La Física de vegades dona sorpreses. Aquest és el cas de la 
història d’una de les partícules fonamentals de la matè-
ria que interactua tan poc amb la matèria ordinària que 

sembla un fantasma. Cada segon, una quantitat inimaginable 
d’aquestes partícules travessen els nostres cossos sense deixar 
cap rastre. Estem parlant dels neutrins.

Quan a les primeres dècades del segle XX es va descobrir 
que els neutrons dels àtoms es desintegraven en protons i 
electrons, els físics van veure que alguna cosa no anava bé. 
En aquestes reaccions semblava que no es conservaven certes 
quantitats, com l’energia. Això és molt greu per un físic. Tant 
ho era que l’any 1930, Wolfgang Pauli va proposar que en 
aquesta reacció faltava per comptabilitzar una altra partícula 
sense càrrega i amb una massa nul·la o molt petita que va ano-
menar en italià neutrino: el petit neutre, perquè tenia càrrega 
elèctrica neutra.

El problema és que aquesta partícula era pràcticament un 
fantasma. No es podia detectar amb els mitjans de l’època i 
això va ocasionar molta polèmica. Però els físics estaven tan 
segurs que el moment i l’energia de les reaccions nuclears es 
conservaven que van acabar acceptant-ho, tot i que es pen-
saven que mai no arribarien a detectar els neutrins. Però la 
vida dona moltes voltes i l’any 1970, els físics Clyde Cowman 
i Frederick Reines, van aconseguir detectar neutrins experi-

mentalment. La comunitat científica estava d’enhorabona.
Els neutrins són unes partícules singulars, molt diferents 

de les altres. Per començar, n’hi ha de tres tipus (com a mí-
nim) i segons viatgen per l’espai a velocitats properes a les de 
la llum, van oscil·lant, és a dir, van passant d’un tipus a un al-
tre. Els astrofísics estaven molt preocupats perquè els models 
teòrics del Sol, una font natural de neutrins enorme, predeien 
una certa quantitat de neutrins, però només en detectàvem la 
tercera part. Això es va solucionar quan es va descobrir que 
els neutrins oscil·laven.

A més a més, els neutrins tenen una massa molt i molt 
petita que encara no s’ha pogut mesurar amb seguretat i es 
necessiten uns aparells enormes, que cal situar sota terra (o 
sota l’aigua) per evitar interferències dels rajos còsmics.

La detecció dels neutrins ha avançat tant que s’ha obert 
una nova manera d’explorar el cel gràcies a aquestes partícu-
les. I encara ens han de donar sorpreses. Per exemple, la major 
part de les partícules obtenen la seva massa gràcies al bosó de 
Higgs, excepte els neutrins, que no sabem d’on l’obtenen.

La investigació sobre els neutrins és un camp obert i molt 
fèrtil, ple encara de moltes sorpreses.

Ho recordarem per als desmemoriats, que som ma-
joria. La hipèrbole és una figura literària que con-
sisteix a augmentar o disminuir una qualitat sobre 

quelcom, fent una exageració. Crec que és un dels recur-
sos literaris més comuns. A la vida quotidiana fem servir 
hipèrboles contínuament, però sovint passen desaperce-
budes. No tenir temps ni de respirar és una hipèrbole, però 
també ho és no m’has contestat cap dels mil missatges que t’he 

enviat. Així i tot, hi ha dos àmbits amb els quals identi-
fico sempre la paraula “hipèrbole”: els boleros i l’humor. 
En els boleros, apoteosi de la hipèrbole romàntica, tenim 
exemples infinits, com “Un mundo raro”, del gran José Al-
fredo Jiménez: Cuando te hablen de amor y de ilusiones/Y te 

ofrezcan un sol y un cielo entero/Si te acuerdas de mi no me 

menciones/ Porque vas a sentir amor del bueno. Per cert, el 
disc homònim, de duets, molt recomanable!

Però encara dins del llenguatge popular, penso que 
quan hom treballa la hipèrbole amb intencions còmiques, 
es troba una de les seves manifestacions més brillants. I 
en aquest punt em venen ràpidament al cap dos exemples 
clamorosos: l’humor andalús i “Lo diccionari lleidatà”. 
Soc fan absolut de l’humor andalús, del cadità més en 
concret, que diu coses com: “Dicen que los esquimales tienen 

50 palabras para decir nieve y los gallegos tienen 100 para 

decir lluvia. Los gaditanos tenemos 294 formas de pronunciar 

“hijoputa” con sus 294 significados diferentes... 

Pel que fa a “Lo diccionari”, té una doble funció: 
allunyar de l’oblit el lèxic ponentí, menystingut per la 
Catalunya normativa, i fer-nos riure un munt. Sabeu què 
és el burrim? “Borrissol, pelussa de material tèxtil que 
apareix sobtadament per les cases quan fa dies que no 
s’escombra, especialment sota dels llits. També apareix 
en zones insospitades del cos humà. No m’apretos tant lo 

milic, que’t deixaré los dits plens de burrim”. També molt 
recomanable!

Els neutrins
///////////////////////////////////////////////////////////////////////
ENRIC QUÍLEZ · President del Grup de Recerca de Cerdanya

Festival de la hipèrbole
///////////////////////////////////////////////////////////////////////
TITUS LLANGORT · Guionista
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CULTURA

Per la teva formació ets biòleg, 
la teva vida professional ha 
transcorregut a l’ensenyament 

i no has deixat, cap any, de practicar 
i competir en atletisme (llançament 
de javelina). Fruit d’aquests eixos 
que t’han acompanyat sempre, el 
2016 vas publicar La ciència, tard o 

d’hora, ho explica tot, el 2019 L’esport 
i la salut i ara acabes de publicar: 
Som herència. Som educació.

Què vols explicar amb aquest 

llibre?

Donat que l’herència no la podem 
canviar és l’ambient/educació qui 
decidirà el que som. Heretem uns 
20 300 gens que ens aporten bona 
part del que som (un 50%?). Des del 
naixement aquestes capacitats here-
tades, siguin millors o pitjors, (intel-
ligència, habilitats físiques, creati-
vitat, caràcters...) etc. s’enfronten al 
medi on vivim, i és aquest ambient 
qui modela el que serem. El factor 
decisiu dins d’aquest ambient és 
l’educació. Educació per conservar 
la natura, per alimentar-nos, per 
respectar els altres, per potenciar 
habilitats, per actuar amb justícia, 
per estimar etc.

Així, doncs, quin és l’objectiu 

del llibre?

L’objectiu és demostrar que amb 
una bona educació, en valors i co-
neixements, es poden resoldre la 
majoria dels problemes (injustícies, 
desigualtats, terrorisme, fam, cor-
rupció, xenofòbia, violència de gè-
nere, pobresa...)que tenim nosaltres 
i la societat sencera.

I aquesta educació..., com seria?

Educació és, sobretot, guiar en el 
coneixement i desenvolupar les fa-
cultats intel·lectuals i morals. Ense-
nyar i educar no són sinònims. En 
el primer cas parlem d’adquirir con-
ceptes, que evidentment eduquen, 
però l’educació va més enllà.
Aprofito per citar dues frases de 
dos premis Nobels que figuren en 
la introducció del llibre. Diu José 
Saramago que “L’educació que vaig 
rebre me la van donar els meus pa-
res, que eren analfabets” i Gabriel 
Garcia Márquez diu: “Des de muy 
pequeño interrumpí mi educacions 
para ir a la escuela”. La vida fora de 
l’escola, sobretot en l’àmbit famili-
ar, tenia per a ell un valor educatiu 
destacat.

A part dels pares, quins altres 

intervenen en l’educació?

En primer lloc els pares i familiars 
amb els quals es conviu, també l’es-
cola, els amics, els mitjans de comu-
nicació, les lectures, el cinema, la 
música, les persones de referència 
(científics, artistes, esportistes, mú-
sics), etc.

Manolo Suárez publica un llibre dedicat a l’educació  
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
NATÀLIA RIERA · Andorra
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HISTÒRIA HISTÒRIA

Una atmosfera densa i el so-
roll perenne dels taquígrafs 
omplien el Congrés dels Di-

putats de la vila de Madrid, la tarda 
del dissabte, dia 22 de juliol de 1922, 
quan en Joan Sarradell Farràs 
d’Organyà, el jove i actiu diputat pel 
nostre districte de la Seu d’Urgell, de 
28 anys, acabats de complir, s’aixeca-
va per demanar el torn de paraula. 

Aquest començava a tenir un paper rellevant al caliu 
del debat parlamentari per exigir responsabilitats pel 
desastre d’Annual.

A finals del mes de juliol de l’any 1922, la vida po-
lítica es veia sacsejada per la constitució en el Congrés 
dels Diputats de “la Comisión nombrada para entender en 

los documentos referentes a la información practicada por 

el general de división don Juan Picasso con motivo de los 

sucesos ocurridos en Melilla en los meses de Julio y Agosto de 

1921”. El fervor patriòtic desenrotllat després del desas-
tre d’Annual a poc a poc s’havia anat transformant en 
una onada d’indignació popular sense precedents a la 
qual la classe política no podia restar aliena. Així, eren 
molts els intel·lectuals i polítics què exigien esclarir les 
responsabilitats militars i polítiques en aquell desastre 
on milers de joves havien mort i desaparegut. 

El govern conservador de José Sánchez Guerra, 
constituït després de la caiguda de la coalició Maura– 
Cambó, el març de 1922, havia restablert les garanties 
constitucionals, fins aleshores suspeses, i ara davant la 
finalització de la instrucció de l’expedient del general 
Picasso, era entregada una còpia al Congrés, en “el acto 

de mayor respeto [...] presenciado por parte de los Gobier-

nos con relación al Parlamento”. Lluny d’ésser el bàlsam 
democràtic esperat, el debat entorn de les responsabi-
litats, algunes fins i tot reials, es convertiria en la met-
zina de la vida política espanyola. Un verí inoculat en 
forma de cura miraculosa per guarir un règim malalt. 
Una bomba de rellotgeria fixada per d’aquí catorze 
mesos havia iniciat el seu cronòmetre, la vida política 
parlamentaria liberal de La Belle Époque tenia els dies 
comptats. En aquest context, es llegia el reial decret, 
signat a San Sebastián, on el rei Alfons XIII, “con arreglo 

al art. 32 de la Constitución de la Monarquía” decretava la 
suspensió de “las sesiones de Cortes en la presente legisla-

tura”. Eren les cinc de la tarda del citat dia 22 de juliol i 
començaven les vacances estivals.

Lluny d’allà, aquells dies d’estiu de l’any 1922, els 

pobles de les faldes del Cadí es veien sacsejats per l’arri-
bada de dos forasters: el musicòleg Higini Anglès Pà-

mies, prevere, de 34 anys, i el seu amic filòleg Pere Bo-

higas Balaguer, de 21 anys, els quals recorrien aquell 
racó de món aplegant materials per a l’Obra del cançoner 

popular de Catalunya. El dia 23 de juliol, en una nit “fosca 

com una gola de llop”, arribaven al poble de Josa del Cadí, 
després de sortir de Gósol “sempre sols per aquells camins, 

tenint sempre el Cadí al davant imponent i ple de pastors”. 
Allà, en “Joan Cortina, contrabandista i ballador de ballets 

antics de la comarca i de la Cerdanya catalana i francesa, 

es brindà a cantar tot seguit dins la rectoria on reposàvem”. 
L’endemà, dia 24, el passaren per Josa escoltant les can-
çons, tonades i melodies, de “les dones velles, senzillíssi-

mes i molt afables, [...] aplegades al bell mig del carrer, amb 

ingenuïtat i gràcia encisadores”. L’estada fou profitosa i 
eixiren de Josa, “poblet xic i menyspreat pels pobles veïns”, 

amb 51 tonades, “de 

frescor molt més gra-

ciosa que les recollides 

fins ací i moltes de les 

lletres eren excel·lents”, 
gairebé tantes com 
les 59 melodies de 
Gósol, “el poble de 

gran anomenada pels 

cantaires”.  
Aquella tarda, els 

dos forasters marxa-
ren fins a la següent 

parada de l’itinerari tot caminant per un camí deliciós 
envoltats de la tonada riallera de l’aigua i la frescor de 
la muntanya. Al final del camí, “entremig d’aquestes mu-

tacions espectaculars, dalt d’un pujol tot verd de prats, cenyit 

per un enfilerament d’àlbers groc-lluminosos, la mil·lenària 

vila de Tuixent deixava veure l’aplec esgraonat de les seves 

cases muntanyenques”. Allà, “en veure’ns entrar [sabien] 

qui érem per l’anomenada que de nosaltres corria de ban-

da a banda. –Són els de les cançons– sempre sentíem dir a 

cau d’orella de l’un a l’altre”. Arribats a Tuixent, anaren a 
veure “al senyor Rector”, “carlí antic i ara integrista”, per 
informar del propòsit de la seva noble vinguda: “Ell, 

però, no volia quasi escoltar-nos i fins es pot dir que ens mal-

parlava, [...] es prenia a mal la nostra vinguda a Tuxent, el 

poble de cipayos durant les guerres civils [perquè] trobava 

malament que un capellà recollís cançons en compte de predi-

car coses santes. Mig confusos, li pregàrem que ens perdonés 

i ens acomiadàvem com mellor sabíem”. Aquell sacerdot 

Ara fa cent anys, l’Aplec de Sant Jaume del poble de 
Tuixent (Estiu, 1922) (III)1

////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
DANIEL FITÉ ERILL · Historiador. Graduat en Història (UB) i estudiant del Grau en Dret (UOC)

Vista general del poble de Tuixent a mitjans del segle XX, pocs anys després de l’obertura de la carretera. Al fons, la vall de Josa del Cadí amb el Cadinell i 
els contraforts de la serra del Cadí, als peus de la qual encara s’aixeca l’ermita de Sant Jaume. Arxiu familiar de Cal Serni de Cabó. TC_318/2022.

els hi recordava un altre què “passada, però, la primera 

impressió, [...] anava de casa en casa buscant-me bones can-

taires”. 
Les últimes llums del dia s’escolaven darrere l’horit-

zó, i els dos companys “ens trobàvem al carrer, fosc, sense 

conèixer persona humana. Què farem? Caminant a la bona 

de Déu, trobàvem una casa més ampla que les altres; era la 

Casa de la Vila. Ens determinem de pujar-hi. Al cap de poc 

de ser-hi i en venir els digníssims batlle i regidors, escoltaven 

amatents nostra paraula. A la poca estona, els teníem a l’hos-

tal de la vila on posàvem. Tan gentils eren, que just sopà-

vem i ells mateixos ens portaven ja una quarantena d’homes 

per veure si n’hi hauria algun que cantés. El Batlle, de nom 

Francesc Vilella, i En Climent Soler – amb el violi a la mà 

– ens donaven una bella mostra del Contrapàs, La Francesa i 

altres danses encara tradicionalment ballades en les festes de 

Tuxent”. El poble de Tuixent era ben viu, “a entrada de 

fosc, té un aspecte imposant entremig d’aquelles muntanyes i 

la floridera d’estels que la volta”, i aquella nit s’omplí ben 
aviat de música.

L’estiu de 1922, l’Ajuntament de Tuixent, sorgit de 
les eleccions municipals del febrer d’aquell any, estava 
presidit per l’Alcalde, Francisco Viliella Puigdemas-

sa, ferrer, de cal Joan del Peret del Polla. Eren regidors, 
aleshores, l’Artur Cortina Molins, de cal Farratgetes; 
en Josep Comella Serra, de cal Fusté; en Miquel Solé 

Roca, de cal Joval; en Pere Prat Busquet, de cal Fulla, 

i en Joan Cortina Vert, de cal Quico. En la renovació 
biennal d’aquell any, F. Viliella, A. Cortina i J. Comella, 
havien ocupat el lloc deixat per en Josep Picart Ar-

nau, de cal Estevet; en Josep Pallarés Tomàs, de cal 
Parlindo, i en Esteve Salvadó Serra, de cal Borrega. 

L’endemà, dimarts, dia 25 de juliol de 1922, “diada 

de Sant Jaume, pujàvem a l’ermita del Sant, juntament amb 

el poble que s’hi aplegava amb molta altra gent. Eixint de la 

missa major, començaven les ballades damunt mateix el prat 

verd de l’ermita, sota noguers grandiosos. Un violi, sonat pel 

Batlle o pel ja conegut En Climent Soler, tocava els balls, tots 

d’última moda. Vora els balladors i ajaçats damunt el prat 

bonic, ens voltaven una pila d’homes continuant els cants 

de la vesprada passada. En resum, si les danses velles – que 

no copiàrem confiant en la promesa que ens fou feta de po-

sar-les a disposició nostra quan volguéssim – eren formoses, 

les cançons, en canvi, tenien poca novetat tal com les dictaven 

els homes. El Sant Isidro, però, que ens cantaren davall un 

ferm noguer, prenia allí –a ple aire i voltats de muntanya 

amb el riu al mig– un caient talment característic i grandiós, 

com poques vegades hàgim sentit de veu humana”.
L’Aplec de Sant Jaume de Tuixent se celebrava en 

un prat poblat de noguers, on cada col·lectiu tenia el 
seu, fins i tot n’hi havia un apadrinat pels emigrats a 
l’Argentina. Allà, “el sol no hi penetra de tantes nogueres 

com hi ha. Aquestes donen una ombra pròdiga a tots aquells 

que arriben fadigats, els quals, però, han de tenir compte de 

Aquell estiu de 1922, els 
pobles de les faldes del 
Cadí es veien sacsejats per 
l’arribada del musicòleg 
Higini Anglès i del 
filòleg Pere Bohigas que 
elaboraven “El cançoner 
popular de Catalunya”  

1.  Aquest article reuneix en un únic text els articles de la sèrie “Ara fa cent anys, ...” corresponents als mesos de juny, juliol 
i agost de l’any 2022.

Continua a la pàgina següent
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HISTÒRIA HISTÒRIA

Una perspectiva inédita del poble de Tuixent a mitjans de la dècada de 1920. En primer terme, l’extens conreu de la població i l’aiguabarreig del riu de Josa 
amb el riu de Mola. Al fons, la serra del Verd i el coll de Mola, en direcció a Gósol, amb un paisatge gairebé nu de vegetació. Arxiu familiar de Cal Serni de 
Cabó. TC_328/2022.

no adormir-se ajaguts al redós de llur brancatge, si no vo-

len tenir migranya”. L’àpat de després de la cerimònia 
era “llonganiça (donegal com en diuen al país), i una truita 

a la francesa, o bé un tros de pollastre rostit”, encara què, 
algun record llunyà encara parla d’un famós “asado” or-
ganitzat pel col·lectiu argentí. I després de l’esmorzar, 
començava la música, on “la única orquestra que hi havia 

eren dos violins i un acordeon; aquella música ens pessigolle-

jà tot el jorn les orelles”. 
En aquell Aplec de Sant Jaume, enguany centena-

ri, els dos nouvinguts es deixaren endur per la música 
d’aquella petita, però important, capital de l’Urgellet 
sud oriental, i foren moltes les cantaires, com na Ma-

ria Pascuet i na Maria Perramon, què s’oferiren als 
viatgers per entonar les seves melodies, com la Blanca-

for i Sota el Pont de Lió. Una d’elles, “Na Magdalena Serra 

al començar el seu cant, al redós de la gran era voltada de 

paret– les cases d’aquells pobles arreu són així –fou fascina-

dora. Aquell cric-crec de dents, aquella mirada penetradora, 

aquell moviment de mans, de peus i de tot el cos, aquella 

veu com d’home, alhora amb el martelleig graciós de cada 

nota, donava al seu cant un aire feréstec, fent parió a son 

posat i figura que mai podrem oblidar. En Bohigas i jo ens 

miràvem meravellats i fins sentíem fred davant la cançó: 

Una matinada fresca amb aquell ita, utta, landridutta, per 

responement. Aquella energia en el sil·labeig li donava un 

color que s’esfuma damunt el paper. [...] Talment la dona 

s’embogia, que sortia entusiasmada i, seguint carrers amunt, 

ens duia a altra casa amb era més escaient i apta per enca-

bir-hi la multitud de velles que comparegueren disputant-se 

per cantar primer.”
Aquelles cantaires del poble de Tuixent d’ara fa cent 

anys eren el testimoni viu d’un món a punt de desa-
parèixer, el de la misèria i la supervivència, avui fol-
kloritzat amb l’epítom de trementinaires. Eren “les dones 

d’aquell poble, [què] quan vénen els freds, van, amb cistelles 

al braç, arreu de Catalunya i s’escampen fins al camp i les 

muntanyes tarragonines, cridant i venent la trementina i 

l’oli de ginebre. Les dones d’edat hi són en gran nombre a 

Tuxent. Totes donen senyal que eren nius vivents de can-

çons vint anys enrere. Elles –a més del patrimoni cançonís-

tic local– coneixien i sabien les cançons de molts indrets de 

Catalunya. Mentre, amb llur típica mercaderia, anaven fent 

la llarga ruta per pobles i més pobles, sentien cantar les can-

çons de cada contrada per elles recorreguda i, desitjoses de 

saber-ne de noves per augmentar llur cabal cançonístic, les 

aprenien fidelment; i, en tornar a Tuxent, les cantaven du-

rant els dies crus de l’hivernada”. 
Aquella tarda de Sant Jaume, els carrers i eres del 

poble de Tuixent s’omplien de música de velles melodi-
es gairebé oblidades en el calaix de la memòria dels més 
vells. En total, els nostres protagonistes recolliren 33 
tonades, amb un regust agredolç ja què “eixíem de Tu-

xent amb un desconhort terrible. Aquelles velles, deu o vint 

anys enrera, eren pous de cançons; avui ja no sabien lligar 

les lletres, ni afinar quasi les tonades malgrat l’esforç que hi 

posaven; quant a les dones joves, quasi ni provar-ho; havien 

avorrit els cants de la vellúria”. 

La tarda s’esfumava, “el sol davallava de pressa i calia 

trotar de valent per arribar de nit a La Coma. Als homes i 

a les dones de Tuxent, entendrits amb nosaltres, els sembla-

va un somni la nostra estada entre ells: –Si tornen, sabrem 

dir-los més cançons –repetien. –Oh! si cada diumenge ens 

donessin bella tarda com avui! –continuaven les velles, que 

no ens deixaven de vista fins a perdre’ns en la llunyania. 

Després d’un parell d’hores de pujada crua, travessàvem la 

muntanya pelada de Tuxent. Al cim de la muntanya cinc 

avets vellíssims, ja mig morts, eren els únics supervivents 

dels boscos d’aquelles muntanyes, que no han estat aconse-

guits de cap dels que ara viuen. El paisatge de muntanyes 

que s’albirava era vertaderament colpidor. Eixíem a la cara 

contrària davant La Coma. Era ja de nit; de pastors prou en 

trobàvem que cridaven el ramat per tancar-lo a la pleta; adés 

els trobàvem vells, adés joves; de cançons, però, ni memòria 

ja en tenien”. 
La festa de Sant Jaume emperò continuà i el poble 

“havent sopat [va anar] cap a la plaça a seure als bancs de 

pedra que hi ha per tot el voltant. Allà hi acudiren tots els 

joves i totes les noies de Tuixent. La plaça que dona enfront 

de la Serra del Port del Comte, s’enllumenava de teieres les 

quals li donaven un aspecte fantàstic perllongant les sombres 

dels balladors muntanyes amunt”.
 “Els violins i l’acordeón començaren a tocar el primer 

ball” omplint de gresca tota la vetllada. En els bancs de 
pedra, observant la plaça, amb llàgrimes als ulls aque-
lles padrines de Tuixent s’acomiadaven encara d’aquells 
forasters, gairebé d’un altre món, que per uns moments 
les havien escoltat com mereixien, en aquell món que 
ja no era el seu, en un poble que, a poc a poc, anava 
perdent “de manera esfereïdora el seu veïnatge ben nom-

brós” i de retruc la seva memòria. Aquella nit d’estiu, 
a la falda del Cadí un món vell desapareixia mentre en 
la mirada d’aquells nens i nenes, nois i noies, que nin-
gú escoltava s’obria pas el futur, un món nou, sempre 
carregat d’incerteses i de canvis, sota la mirada atenta 
de la ploma d’aquells viatgers, què ens permeten viat-
jar en els carrers d’aquell poble de Tuixent d’ara fa cent 
anys, on encara semblen ressonar-hi avui, algunes nits, 
aquelles velles melodies, sota l’esguard atent d’una altra 
llum, unes altres mirades i un altre firmament, però les 
mateixes muntanyes i un mateix poble.

Aquelles cantaires del Tuixent eren el 
testimoni d’un món a punt de desaparèixer. 
En total, els nostres protagonistes van 
recollir 33 tonades, amb un regust agredolç 
ja que les velles quasi ja no sabien lligar les 
lletres ni afinar les tonades...
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CULTURA

El president de la Generalitat,  Pere Aragonès,  va 
encapçalar el lliurament de la Creu de Sant Jordi 
2022 a 20 personalitats i 10 entitats d’arreu de Ca-

talunya, que es va fer al Teatre Monumental de Mataró. 
Entre les personalitats reconegudes hi havia l’escriptor 
peramolí, Josep Espunyes. Espunyes va rebre la Creu de 
Sant Jordi per la seva tasca exemplar, abnegada i incan-
sable, i pel seu compromís amb el país i amb la llengua 
catalana. Pel seu profund arrelament, harmonia i co-
munió amb el territori de l’Alt Urgell i la seva projecció 
nacional, expressats des d’una poètica que explora els 
contrastos entre el món rural i l’urbà fins a l’estudi i 
recerca històrica de la terra i les tradicions. En reconei-
xement, doncs, de la seva tasca que ha permès recupe-
rar un pòsit, sovint oblidat, de la nostra llengua i de la 
cultura popular de la comarca de l’Alt Urgell, la terra 
que l’ha vist néixer i que estima tant.

El president de la Generalitat,  Pere Aragonès i 
Garcia, va remarcar que les persones guardonades amb 
la Creu de Sant Jordi 2022 “ens fan sentir orgullosos de 
qui som i de com som” i reflecteixen “la pluralitat i la 
diversitat del país”. Durant la cerimònia de lliurament 
dels guardons, el cap de l’Executiu va posar en valor 
que les persones reconegudes “són referents per a les 
generacions presents i futures” i va elogiar que els 
seus exemples demostren que “amb treball i dedicació, 
compromís i il·lusió, talent i perseverança, visió de 
conjunt i esperit cooperatiu assolim els objectius. 

Transformem i fem que les coses passin”. Per això, 
va manifestar que conviden a mirar el futur amb 
optimisme i “ens empenyen a pensar en gran per fer de 
Catalunya un país més just i plenament lliure”. 

L’escriptor de Peramola, Josep Espunyes, rep la Creu 
de Sant Jordi de mans del president de la Generalitat 
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
M.PASCUAL · Peramola

Josep Espunyes i Esteve ha rebut la Creu de Sant Jordi per la seva tasca exemplar, abnegada i incansable, i pel 

seu compromís amb el país i amb la llengua catalana. Pel seu profund arrelament, harmonia i comunió amb 

el territori de l’Alt Urgell i la seva projecció nacional.

Aquelles cantaires del Tuixent eren el 
testimoni d’un món a punt de desaparèixer. 
En total, els nostres protagonistes
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CULTURA

El refugi de Cortiuda torna amb les seves nits a la 
fresca plenes d’activitats: tast de vins i formatges, 
passejada de lluna plena, nit literària amb Josep Es-

punyes (recentment Creu de Sant Jordi), nit musical amb 
Toni (Los Manolos) i  Jordi (Urgell)... Parlem amb el Da-
mià Vallvé i la seva companya Elena Baixauli, guardes del 
refugi. 

Per què heu decidit aquesta segona edició?

Després de l’èxit de l’any passat, la gent ens ho demanava. 
A l’estiu, els capvespres al refugi, a la fresca, amb la posta 
de sol, la sortida de les primeres estrelles i un bon sopar 
son una delícia. I si a més estan acompanyades d’una acti-
vitat, encara millor. 

Quina valoració feu d’aquest segon any d’activitat 

del refugi?

L’hivern encara ha estat fomut pel tema Covid però hem 
tingut molt bona resposta de públic a activitats com la del 
8 de març (amb la xerrada i projecció “Dona i muntanya” 
a càrrec de l’alpinista Núria Balagué) o l’èxit rotund de la 
trobada que vam fer amb destacats escaladors i escalado-
res. 

Aquest any, a més, us heu implicat molt en la Volta 

a Peramola.

Sí, vam ser punt d’avituallament. Es va fer una versió de 
26 km que passava pel refugi, després que Eudald Navar-
ro i Jordi Quera fessin una bona feina d’assenyalar el nou 
recorregut. A més, vam obsequiar amb una estada per a 
dues persones als guanyadors d’un sorteig. 

El refugi però segueix oferint altres serveis. 

Sí, és clar, jo mateix segueixo fent cursos d’escalada, o bé a 
la zona d’iniciació del costat del refugi, o a d’altres indrets 
i guiatges. I molta gent continua venint al refugi senzilla-
ment per fer un bon dinar. Els arrossos de muntanya que 
oferim van guanyant anomenada i el fet que s’arribi al re-
fugi amb qualsevol tipus de vehicle (no cal 4x4) ho facilita. 

Com veus l’ànim de la gent?

La gent té moltes ganes de sortir i fer activitats a l’aire lliu-
re però encara li queden moltes pors de la pandèmia. Per 

exemple, el fet que al refugi oferim habitacions petites, 
de 4, 6 i 8 persones, fa que la gent se senti més còmoda, 
que pugui crear la seva pròpia bombolla. Per no dir que el 
refugi és pot tancar completament per a un esdeveniment, 
i ampliem la capacitat a unes 30 persones perquè tenim 
unes “golfes” polivalents. 

Alguna novetat de cara a l’any que ve?

Col.laborarem amb Cinema Trashumant i l’Ajuntament 
de Peramola amb la projecció de “Alcarràs” per la festa 
major de Cortiuda (3 de setembre). També formalitzarem 
la nostra entrada com a amics de “Menja’t l’Alt Urgell”, 
ja que només utilitzem viandes de productors de la zona. 
Volem ofertar un circuit que enllaci diversos refugis de 
la zona i Jordi Quera publicarà amb Edicions Salòria una 
guia amb excursions i vies d’escalada que tenen com a 
punt de partida el refugi. 

Torna Cortiuda a la fresca
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
REDACCIÓ · Cortiuda
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La Mercè Solanelles, filla de Montant de Tost, és la di-
rectora de l’Escola Oficial d’Idiomes (EOI) de la Seu 
d’Urgell, un centre públic d’ensenyament d’anglès i 

francès que compta amb aules a la Seu, a Puigcerdà i a Sort. 
L’hem anat a veure perquè ens expliqui tot el que ens oferei-
xen aquests centres que l’EOI té al Pirineu. Ens ha sorprès 
gratament la biblioteca que tenen, excepcional, i tot el seguit 
d’activitats que fan al llarg de l’any.

Què és l’Escola Oficial d’Idiomes?

L’escola oficial d’idiomes (EOI) és un centre públic depenent 
del Departament d’Educació, que imparteix un ensenyament 
especialitzat regulat per  la Llei orgànica d’educació (LOE). A 
l’EOI som docents, ensenyem i certifiquem. Fem un examen 
que acredita oficialment el nivell que té l’alumnat. Tenim 
alumnes oficials i alumnes lliures, que només venen a certifi-
car-se, i fem ensenyament presencial i semipresencial. 

És important el fet de tenir una EOI al Pirineu?

Tenir una EOI al Pirineu és molt positiu per al territori. Ens 
equipara a la resta del país, i la gent del Pirineu podem gaudir 
de tots els avantatges que ofereixen les EOIs. Per exemple, el 
fet de ser centres públics fa que les tarifes siguin força econò-
miques, a més es pot fer el trasllat de matrícula a qualsevol 
altra localitat ja que el currículum és el mateix.

A banda de la formació reglada d’idiomes, oferiu més 

coses?

A l’EOI ens agrada ser un centre de dinamització comarcal en 
l’àmbit social i cultural. No ensenyem només llengua: ense-
nyem cultura, tradicions, art, cinema, gastronomia, apropem 
els alumnes als escriptors locals, organitzem xerrades i activi-
tats, intentem fomentar debat pedagògic i tenim una biblio-
teca que ens estimem molt.

Us creieu allò que llegint s’aprèn...

I tant. Per això, la biblioteca és tant important.  La biblioteca 
i totes les activitats que fem al voltant de la lectura i de l’art. 
Aprendre llengües sempre és enriquidor i, a més, obre portes.

Mercè Solanelles: “Aprendre llen-
gües és enriquidor i, a més, obre 
portes”
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
REDACCIÓ · La Seu d’Urgell
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La Universitat d’Estiu Ramon Llull Puigcerdà ha re-
cuperat amb èxit el seu funcionament a ple rendi-
ment. Després d’una passada edició de dimensions 

reduïdes per les restriccions, l’esdeveniment ha viscut un 
dels seus anys més emotius, marcat per les retrobades i la 
bona resposta d’alumnes, professors, voluntaris, patroci-
nadors, espònsors i col·laboradors. El programa d’activi-
tats s’ha completat aquest divendres amb la 20a Jornada 
de la Professió Mèdica de Catalunya i la cloenda a càrrec 
del filòsof i catedràtic Francesc Torralba.

El millor emblema d’aquesta recuperació ha estat el 
sopar de la Universitat d’Estiu, aquest dijous a la nit a 
l’Hotel del Prado, en què s’ha lliurat el Premi AUCer-Vila 
de Puigcerdà al millor expedient de Batxillerat d’aquest 
curs 2021-2022 a la Cerdanya. Enguany el guardó l’ha re-
but Anna Esteve Gallifa, estudiant de l’Institut Pere Bor-
rell de Puigcerdà, que ha completat aquesta etapa amb 
una nota final de 9,69. 

El premi consisteix en una beca de 1.700 euros, con-
cedida per l’Ajuntament de Puigcerdà i l’AUCer, per a 
l’inici dels seus estudis universitaris. L’Anna cursarà el 
doble grau en Enginyeria Física i Enginyeria de Dades 
a la Universitat Politècnica de Catalunya. A més a més, 
aquests dies també ha guanyat el 23è Premi de Treballs de 
Recerca que concedeix la UPC, per un estudi amb segell 
local ja que planteja la implantació del reg intel·ligent a 
la Cerdanya. La jove cerdana ha agraït aquesta distinció 
i l’ha volgut compartit amb la seva família, professors i 
amistats, pel suport que li han donat per assolir aquest 
repte.

El president de l’Associació Universitària de Cer-
danya, Francesc Armengol, ha manifestat que el millor 
d’enguany ha estat sens dubte “la il·lusió d’haver tornat” 
i ha agraït la complicitat de l’Ajuntament de Puigcerdà 
i la Universitat Ramon Llull per seguir liderant el pro-
jecte, juntament amb l’equip de 40 persones que fa pos-
sible l’organització. Armengol també ha agraït el suport 
d’alumnes i professorat i ha celebrat que enguany es com-
pleixen 20 anys de col·laboració amb el Col·legi de Met-
ges de Barcelona, mitjançant la Jornada de la Professió 
Mèdica de Catalunya. 

La Universitat d’Estiu Ramon 
Llull Puigcerdà torna amb força 
i lliura el premi a la millor estu-
diant de la Cerdanya
///////////////////////////////////////////////////////////////////////
REDACCIÓ · Puigcerdà

www.molidelpau.cat  /  info@molidelpau.cat  ·  OS DE BALAGUER · 973 43 80 98 · 635 479 694

Si ens telefones al 635 479 694  
o ens envies un WhatsApp 

també t’enviarem l’oli 
gratuïtament a casa teva.

FORMACIÓ22

Carretera de La Seu d’Urgell, 12
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info@hostalcanjosep.com

Habitacions i restaurant
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COMERÇ

River Centre Comercial ha obert aquesta setmana 
la seva nova xarcuteria·formatgeria, com a part 
de la reforma integral que s’està realitzant en el 

Centre Comercial de Sant Julià de Lòria.
Després d’una profunda remodelació de l’espai, 

aquesta nova xarcuteria-formatgeria compta amb 100 
m2, distribuïts entre sala de vendes i diferents zones 
on el client podrà gaudir d’una nova experiència de 
compra.

La xarcuteria disposa d’una àmplia selecció de 
productes de pernil cuit, gall dindi, embotits tradicionals 
cuits i curats, gran varietat d’ibèrics, especialitats i una 
curada selecció de patés.

Tots aquests de les millors marques del mercat, de 
proximitat i del nostre país. A més, tots els articles de la 
xarcuteria són sense gluten, amb una qualitat excel·lent 
i garantint sempre la seva traçabilitat i el millor preu.

Pel que fa a la formatgeria, compta amb un gran 
assortiment de formatges, amb una selecció de les 
millors especialitats de diferents països així com les 
IGP més reconegudes. Pasta tova, semi curats, curats, 
reserves: formatges en diferents textures i sempre amb 
la millor qualitat preu.

El client podrà realitzar la seva compra tant al 
mostrador com també a l’espai de lliure servei, on 

trobarà els articles de xarcuteria llescada i formatge 
fraccionat preparats i tallats diàriament a l’obrador.

Aquesta nova xarcuteria-formatgeria és una aposta 
més que reafirma el posicionament de River Centre 
Comercial com a punt de venda amb el més ampli 
assortiment i els millors preus en productes frescos 
d’Andorra.

River Centre Comercial

Amb 7.000 m2, el Centre Comercial de Sant Julià de 
Lòria compta amb dues àmplies plantes on comprar 
de manera còmoda, pa i brioixeria (Espai Granier 
Bakery & Coffee), alimentació, tèxtil, electrònica i 
multimèdia, parament de la llar, productes ecològics 
(Espai EcoRiver), etc. gràcies a l’assortiment, la qualitat 
i el bon preu dels seus productes i a les seves 500 places 
d’aparcament gratuïtes. Ofereix servei a domicili, venda 
on line i també de recollida de la compra.

Nova xarcuteria i formatgeria a River Centre Comercial
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
REDACCIÓ · Sant Julià de Lória

Aquelles cantaires del Tuixent eren el 
testimoni d’un món a punt de desaparèixer. En 
total, els nostres protagonistes
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· Preparats amb pollastres,         
conills, gall dindi, gallines 
  i guatlles

· Galls del Pirineu

· Pollastres ecològics

· Productes del Cadí

C/. Joaquim Viola, 17 · La Seu d’Urgell · Tel.: 609 671 586

Polígon Sant Marc 16. Puigcerdà.
Tel. 686 284 728  /  972 193 985
margaretaisaxi@gmail.com

Recollida i entrega a domicili

Neteja de catifes, edredons 
i fundes de sofà.

Servei a hostaleria i particulars.
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Joves del Pirineu
Gerard Raimat Ferrando, fill de ca de Blasi de Taüll, és 
professor d’Història a secundària. Des de ben xic, per la 
festa major, corre rantiners.

Gerard Raimat: “A Taüll 
cada cop són més les dones 
que corren falles”

Com ha anat la festa major?

Aquest any l’hem pogut viure amb 
normalitat, la gent en tenia moltes 
ganes. Vam estar dos anys sense, 
però les falles i els rantiners els haví-
em baixat igual, encara que el 2020 
ho vam fer sota mínims. Aquest es-
tiu ha tornat la festa major i ho ha 
fet amb tota la programació, amb el 
ball pla, amb la pila i amb tot.

Baixeu rantiners?

A Taüll correm rantiners, que ve de 
la rantina que solten els pins negres 
quan es van morint. La rantina ve a 
ser com una mena de cicatriu, com 
quan et fas mal i et surt la crosta. De 
tota la Vall de Boí, a Taüll correm 
cent per cent rantiners: els mitjans, 
els petits i els adults. Abans se cor-
rien falles, però des de fa anys hem 
apostat cap als rantiners.

Quines diferències hi ha?

Les falles són dues peces, hi ha el mà-
nec i les ascles de la teia del pi negre 
i el pes està molt desequilibrat. En 
canvi, els rantiners es fan amb troncs 
d’una sola peça, rebaixats fins a con-
vertir-se en un mànec prim però 
amb el capçal sencer, esberlat amb 
tascons. Els rantiners són de més 
bon portar, el pes està més repartit 
i sobretot, i molt important, crema 
amb força i dura molt més. L’objec-
tiu és arribar a la plaça amb la teia 
encesa, el contrari seria un fracàs.

Tot comença al faro. On està si-

tuat?

El faro queda a la part superior del 
poble. És el punt de trobada dels 
corredors de rantiners. A mitja tar-
da ja hi pugem, portem el sopar, 
ens preparem i fem una mica de co-
munió, compartint la bota de vi i el 
xolís, però també els nervis i l’adre-
nalina.

Què sents quan corres rantiners?

Adrenalina i emoció. És una sensa-
ció molt emocionant perquè ho has 
fet tota la vida i ho voldries repetir 
cada any. També d’orgull, perquè en 
corria el meu pare i en corria el meu 
padrí, que són de Taüll de sempre. 
L’arribada a la plaça és impressio-
nant, sents la cridòria de la gent que 
està del tot entregada i ho viuen tant 
o més que nosaltres mateixos. Quan 
estàs a punt d’arribar, encara que 
baixis esgotat, et reserves un últim 
esforç per fer l’entrada triomfal a la 
plaça i les tres voltes corresponents.

Cada vegada hi ha més dones que 

corren?

I tant, cada vegada n’hi ha més, això 
ha estat un fenomen. Ara corren les 
nòvies dels fallaires de tota la vida. 
Potser hi ha qui fa deu anys deia una 
cosa, però ara la realitat ja és ben di-
ferent. Sobretot des de fa uns cinc 
anys la participació de les dones ha 
estat espectacular.

La festa 

està limitada a 

la gent del poble?

Cada vegada més. Fa uns anys, 
tothom podia participar-hi i això 
va ser un error que ara hem tingut 
l’encert de corregir. Poden córrer 
falles la gent del poble que hi visqui 
o bé que tingui una vinculació molt 
estreta amb Taüll. No volem una 
massificació,   les falles s’han de 
poder lluir bé.

Estem parlant del ritual del foc, 

d’una tradició mil·lenària...

Efectivament. És una festa pagana, 
arrelada des de temps remots als po-
bles de la Vall de Boí. Últimament, 
ha proliferat en llocs on no hi havia 
tradició, però aquí on sempre n’hi 
ha hagut és a Taüll, Boí i Durro. 
Una tradició mil·lenària que abasta 
tot el Pirineu català, l’aragonès, Oc-
citània i Andorra i la suma fa que 
siguem patrimoni de la humanitat. 
Això ha estat un èxit de tots.

Foto: Blanca Chalamanch
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quisició dels solars contigus, la 
construcció de diverses plantes 
i la diversificació de les prestaci-
ons. David Vilanova Segú, cin-
quena generació al capdavant 
de l’establiment, va començar 
a treballar al negoci familiar el 
1990. Els seus pares, Ramon 
Vilanova Olives i Pepita Segú 
Molins, van traspassar tots dos 
el 2016, ells van ser els verita-
bles artífexs del creixement del 
negoci, assegura David amb 
sentiment. El meu pare va ser un 
verdader emprenedor, senten-
cia.

L’Hotel Segle XX és un hotel 
familiar gestionat de generació 
en generació fins a convertir-se 
en tot un referent al Pallars Jus-
sà. Més de 140 anys dedicats 
professionalment a fer de l’es-
tada dels clients una experièn-
cia per a recordar, compta amb 
47 modernes habitacions per-
fectament equipades, espais 
comunitaris i piscina exterior. 
David Vilanova es va formar, a 
finals dels anys 80, en el reco-
negut Hotel-Escola de Sant Pol 
de Mar, on va adquirir coneixe-
ments en administració i recep-
ció, restaurant i cuina, alhora 
que va cursar els estudis de tu-
risme. També va fer estades als 
Alps francesos, molt a prop de 
Chambéry, i a diversos establi-
ments com l’Hotel Calderón, de 
Barcelona, entre altres. L’evo-
lució del negoci és constant i el 
que et demana és anar-te adap-
tant a cada moment a la situació, 
apunta. Abans es treballava molt 
amb banquets i festes familiars i 
també amb viatjants de comerç 
que s’allotjaven durant setma-
nes i quinzenes senceres. Avui 
aquesta figura ha desaparegut. 

El restaurant del Segle XX, 
format per diversos menjadors, 
és l’espai ideal per a celebraci-
ons familiars o reunions de ne-
gocis. A més, al servei de bar es 
pot esmorzar, prendre un cafè o 
una copa dins un ambient tran-
quil i acollidor, tant si el client 

s’allotja a l’hotel com si senzilla-
ment fa una aturada durant el 
seu viatge. Els fogons de l’esta-
bliment aposten per una gastro-
nomia basada en productes de 

temporada, que barreja tradició 
amb innovació. Amanides, cre-
mes, sopes, arrossos, carns, pei-
xos i postres elaborades arte-
sanalment. La cuina que faig és 
una cuina catalana tradicional 
amb una presentació creativa, 
afirma el xef del Segle XX. 

Alguns dels plats represen-
tatius de l’establiment pallarès 
són el Menjar blanc amb pera i 
sardina fumada, que és un plat 
fred amb una crema d’ametlles 

també freda; els Canelons tra-
dicionals amb crema de format-
ge; la Coca de sardina fumada, 
elaborada amb pisto, romer i 
timonet, amb un resultat es-
pectacular. David Vilanova as-
segura que la sardina fumada 
és molt melosa i hi aporta un 
perfum extraordinari. També 
és molt representatiu del Segle 
XX la Terrina de cuixa de cor-
der brasejada, que se serveix 
desossada, premsada i embo-
licada amb cretina de porc, és 
a dir el tel del fetge, es forneja i 
es salseja amb la mateixa salsa 
de reducció. Unes postres ben 
emblemàtiques són la Torrija de 
brioix fet a casa, amb caramel, 
o bé els Bunyols de poma amb 
ametlla. L’establiment compta 
amb una extensa carta de vins 
de la Conca de Tremp i també 
de diferents DO.

Cuina tradicional catalana amb tocs d’autor

LLOC: Plaça de la Creu, 8 TREMP (Pallars Jussà)
FUNDAT PER: Armengol Vilanova Amargós
ANY: 1880
PROPIETAT: David Vilanova Segú
DESCRIPCIÓ: Gastronomia tradicional catalana, basada en pro-
ductes de temporada, que barreja tradició amb innovació.
info@hotelseglexx.info
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HOTEL SEGLE XX
Restaurant
TREMP

El 1880, amb motiu de la 
construcció de la carrete-
ra d’Artesa de Segre, es va 

obrir a Tremp el Passeig de la 
Rambla, prop del qual es van 
aixecar notables edificis. Més 
endavant es va continuar amb 
el Passeig del Vall, també urba-
nitzat i ornat d’oms centenaris. 
Aquell mateix any, Armengol 
Vilanova Amargós, lo cafetero, 
fundava a la capital trempolina 

el Segle XX, un cafè i casa de 
menjars. 

Amb l’arribada de La Cana-
denca, l’empresa hidroelèctrica 
fundada per Fred S. Pearson 
l’any 1911, amb el nom de Bar-
celona Traction Light & Power, 
es van crear molts llocs de tre-
ball i van arribar a Tremp i al Pa-
llars un gran nombre de perso-
nes procedents d’Espanya, Eu-
ropa i Amèrica. La construcció 

d’embassaments i centrals de 
producció d’electricitat va su-
posar un fort impuls per a l’eco-
nomia local i també una empen-
ta decidida en el creixement 
del Segle XX. A partir d’aquell 
moment, l’establiment va anar 
a més i va passar a oferir servei 
de taxi, garatge per estacionar 
vehicles de motor i habitacions 
per allotjar els clients. Amb els 
anys l’edifici s’amplia amb l’ad-

Bunyols de poma amb 
ametlla i toffee de caramel    

Amb el suport de:

Tempura: 100 farina · 100 maizena · 150 aigua · 100 ametlla granet 
· Barrejar-ho tot i guardar a la nevera.
Garapinyada: 150 gr granet d’ametlla · 75 gr de sucre · 20 gr d’aigua
Ajuntar-ho tot i posar a coure a foc viu, sense parar de moure fins 
a aconseguir que cristal·litzi. Caramel·litzar i reservar. Guardar en un 
pot de vidre tancat.
Salsa: 100 sucre · 50 aigua · 150 nata · Cuinar sucre i aigua, fer 
caramel. Afegir la nata i reduir a textura salsa (meitat). Guardar en 
biberó.
Muntatge: Arrebossar la poma congelada amb la tempura d’ametlla 
i fregir a 160°. Deixar daurar lleugerament. Escórrer i arrebossar en 
sucre. Servir en una pissarra negra sobre traços de salsa i una mica 
d’ametlla garapinyada.

L’Hotel Segle XX porta 
més de 140 anys dedicats 
professionalment a fer de 
l’estada dels clients una 
experiència per a recordar 

Ingredients: 
1 Kg de poma pelada a daus 
50 gr. de sucre
60 gr. de mantega
Canyella en pols, alfàbrega o qualsevol altra essència que t’agradi.
Coure tapat durant 20 min. a foc mitjà, destapar i deixar evaporar. 
Trencar amb un batedor, posar en el motlle, punxar amb un escu-
radents i congelar.



EMPRESES

PEUSA ofereix servei de suport a les persones que tenen difi-
cultat als entorns telemàtics, a poder accedir a la seva Oficina 
Virtual, o pàgina web, i poder fer tràmits. Durant els mesos de 

juliol, agost i setembre, una persona guiarà als clients en l’accés a 
l’Oficina Virtual, perquè puguin fer tràmits com : fer peticions, con-
sultes, descarregar i imprimir factures, gestionar canvis, o navegar 
per la nostra pàgina web, entre d’altres.

A més a més, PEUSA ha engegat una col·laboració durant el mes 
d’agost amb el Punt Òmnia de la Seu d’Urgell, des d’on es realitza-
ran tallers d’un dia per aprendre a moure’s per l’entorn de l’Oficina 
Virtual de l’empresa energètica, i poder extreure’n el màxim profit.

La Taula digital es pot trobar de dilluns a divendres, de 9h a 13h  
presencialment a PEUSA (Pg. Joan Brudieu, 17)

Els tallers es duran a terme els dies: 10, 11, 17 i 18 d’agost, de 10h-
11h (un únic taller d’1h per persona) al Punt Òmnia. Cal inscripció 
prèvia, trucant al 900 973 884, enviant un correu a comercialitza-
cio@peusa.org, o venint presencialment a les oficines de PEUSA.

L’empresa PEUSA col·labora en tallers per aprendre a 
moure’s per l’entorn de l’Oficina Virtual
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
REDACCIÓ · La Seu d’Urgell

L’empresa energètica del Pirineu ofereix servei de suport a les 

persones que tenen dificultat als entorns telemàtics, a poder acce-

dir a la seva Oficina Virtual, o pàgina web, i poder fer tràmits.
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www.edicionssaloria.com

Col·lecció Petit Pirineu
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Tret de sortida 
del II Congrés de 
Transhumància i Camins 
Ramaders de Catalunya

El Congrés vol sensibilitzar la societat sobre la 
importància de preservar aquestes activitats, 
que garanteixen l’equilibri territorial, el mante-
niment dels paisatges agrícoles, la continuïtat 
de les economies rurals i la protecció de la 
biodiversitat.

Donar més visibilitat als reptes de la ramae-
ria extensiva, incorporant la perspectiva de 
gènere i l’impacte del context de crisi cli-

màtica i energètica és una de les novetats de la 
segona edició del Congrés de Transhumància i 
Camins Ramaders de Catalunya, que se cele-
brarà aquest octubre al Pont de Suert, Amposta i 
Igualada. L’Institut per al Desenvolupament i la 
Promoció de l’Alt Pirineu i Aran (IDAPA), l’As-
sociació d’Iniciatives Rurals de Catalunya (ARCA), 
l’Escola de Pastors i Pastores de Catalunya i la 
Universitat de Lleida organitzen aquestes jorna-
des, de les quals ja estan obertes les inscripcions, 
que són gratuïtes, al web del Congrés. També s’hi 
pot consultar el programa de l’esdeveniment i pre-
sentar els resums de les comunicacions.

Aquesta segona edició del Congrés sorgeix 
de la inquietud sobre la situació actual del sector 
i de la voluntat de continuïtat després de l’èxit i 
l’acollida que va tenir la primera edició, l’any 2016. 
Manté com a principal objectiu posar en valor la 
transhumància i la xarxa de camins ramaders 
de Catalunya i esdevé un fòrum per a recollir i 
difondre informació, intercanviar experiències i 
aprofundir en la recerca multidisciplinar. El Con-

grés vol també sensibilitzar la societat sobre la 
importància de preservar aquestes activitats, 
que garanteixen l’equilibri territorial, el manteni-
ment dels paisatges agrícoles, la continuïtat de les 
economies rurals i la protecció de la biodiversitat.

Jornades transhumants
Les jornades tindran tres seus i seran transhu-
mants: del 6 al 8 d’octubre, es desenvoluparan al 
Pont de Suert, del 13 al 
15, a Amposta i del 27 al 
29, a Igualada. Així, l’es-
deveniment s’articularà al 
voltant de 3 sessions pre-
sencials de tres dies de 
durada cada una. Cada 
sessió estarà centrada en 
un eix d’actuació: 
1. Des(xifrant) la rama-
deria extensiva: reptes i 
estratègies de futur. 
2. Transhumància: acti-
vitat ancestral i eina de desenvolupament terri-
torial. 3. Transhumar per preservar i habitar els 
territoris rurals.

Aquesta segona 
edició del Congrés 
sorgeix de la 
inquietud sobre la 
situació del sector
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EEl president de la Diputació de Lleida, Joan Ta-
larn, acompanyat de l’alcalde de Sant Esteve de la 
Sarga, Jordi Navarra; el president del Consell Co-

marcal del Pallars Jussà i alcalde de Castell de Mur, Josep 
M. Mullol, i del diputat de Serveis Tècnics, Marc Baró, 
han presentat aquest dimarts, al nucli de Moror, el pro-
jecte de millores locals i estabilització de talussos a la 
carretera LV-9124, de la C-13 a Moror, entre els punts 
quilomètrics 3+085 i 7+560, en el tram entre Guàrdia 
de Noguera i Sant Esteve de la Sarga. 

El pressupost d’execució per contracte és de 
2.915.865,18 € i es preveu que les obres acabin en 18 
mesos. 

La solució proposada –que s’aprovarà en la sessió 
plenària de la Diputació del proper dijous, dia 21 de ju-
liol- consisteix en eixamplar la carretera actual fins als 
7,4 metres de plataforma en tots els trams on sigui pos-
sible. On això no sigui factible, la nova plataforma de la 
carretera es deixarà en els 6 metres d’amplada. Fins al 
moment la carretera mantenia una amplada d’entre 5 i 
5,5 metres. 

Joan Talarn ha explicat, aquestes obres “han d’apor-
tar seguretat i tranquil·litat als veïns de Sant Esteve de la 
Sarga que cada any es veuen obligats a mirar els talussos 
i els moviments de les pedres”, i ha afegit que “al final 
es tracta de facilitar la mobilitat de les persones, no no-
més d’aquelles que tenen aquesta zona com a destinació 
turística, sinó especialment per a les persones que aquí 
hi viuen per que aquí tenen arrelats els seus projectes 
de vida”. 

El nou traçat de carretera no contempla grans vari-
ants a excepció del tram comprès entre el PK 4+200 i 
PK 4+700, on l’actual traçat presenta una seqüència de 
corbes i contracorbes amb radis molt petits –de menys 
de 10 metres-, que milloraran amb aquest projecte. 

Jordi Navarra ha recordat que es tracta d’una carre-
tera “molt necessària pels municipis i per la comarca i 
molt esperada, perquè, en primer lloc, millorarà la se-
guretat de la get que hi circula, i en segon lloc, perquè 
millorarà la qualitat de vida dels veïns del nostre muni-
cipi, ja sigui per cotxes particulars o camions que donen 
servei a les explotacions agrícoles de la zona”. 

En aquesta mateixa línia s’ha manifestat, Josep M. 

Mullol, que ha dit que “fa molt de temps que s’està tre-
ballant una solució i al final s’ha optat per un trajecte 
que passa, en bona part pel nostre municipi, el de Cas-
tell de Mur, cosa que fa que ens sentim molt satisfets”. 
També s’ha felicitat per l’amplada de la carretera que do-
naran accés a d’altres carreteres de propietat municipal”. 

Donada l’alçada del terraplè i del desmunt que es ge-
nera en alguns trams, es projecta la construcció de murs 

d’escullera concertada amb formigó, per tal de limitar 
el vessament de terres sobre el talús natural existent en 
aquell indret, així com l’establització in situ dels talus-
sos sobre el vessant, augmentant el factor de seguretat 
davant de possibles esllavissades. Així s’ha manifestat 
el director dels Serveis Tècnics, Joan Mas, que ha ex-
plicat que “aquí hi ha terrenys argilosos expansius dels 
quals, inicialment, els ajuntaments havien proposat fer 
unes altres opcions de traçat, però les preexistències han 
aconsellat que ens centréssim, el màxim possible, en la 
traçada actual que és on, inicialment s’havia construït 
aquesta carretera”. 

Des de l’any 2018 s’han produït varis despreniments 
de terres i roques, un amb greus conseqüències. Per 

La nova carretera a Sant Esteve de la Sarga combinarà 
nous traçats amb l’actual via per millorar la seguretat
////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
ALBERT LIJARCIO/ACN · Sant Esteve de la Sarga

El ple de la Diputació de Lleida aprovarà 
dijous el projecte que contempla una 
inversió de 3 milions d’euros i un període 
d’execució de 18 mesos
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DIUMENGE 16 d’OCTUBRE
Teatre Victoria (Barcelona)

SORTIDA DE LA SEU:
8.30 h (estació autobusos)

ENTRADA 
(platea preferent + autocar)

PREU: 105 €
(places limitades)
dinar lliure

-

Preparat per veure coses 
increïbles, espectaculars 

i inèdites il·lusions. 
Viu l’emoció amb un dels 

millors espectacles que deixa 
bocabadats a més de 

2 milions de persones.

No et perdis l’oportunitat 
de veure el MAGO POP 

(Antonio Díaz) l’i·lusionista 
més taquiller del món.

Més informació:
973 38 30 58

VIATGE PARIS 2022
Del 14 al 19 de setembre

Preu per persona: 

1315 €
suplement habitació individual: 300€
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Tel. 621 237 435
solcar.fabio@gmail.com 

C. St. Joan Baptista de la Salle, 22 baixos
La Seu d’Urgell (Lleida)

Netegem el teu cotxe al complet
CITA PRÈVIA de 9 a 18 h de dilluns a divendres
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-Tapes variades, entrepans freds i calents, carns a la 
brasa, arrossos, hamburgueses, esmorzars, especia-
litat bacallà i pop. Sarsuela i mariscada per encàrrec 
-Sala chillout amb música ambiental per desconectar.  

  Menú diari: 13 euros    
  Diumenges i festius: 14,50 euros

Plaça del Codina, 4. 
Telf. 973 044 338 · La Seu d’Urgell
Local ampli i molt acollidor 

Bar Restaurant
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Anuncia’t a Viure als Pirineus

Mòbil.  699 24 18 71
Telf. 973 98 91 62
www.viurealspirineus.cat

www.edicionssaloria.com

Sortida Andorra: 6:30h
Sortida la Seu d’Urgell: 7h (i de tot l’Alt Urgell)

Sortida Barcelona: 15h

TAXI SERVEI DIARI
A BARCELONA

DAVID
www.taxialturgell.com

Mòbil: 620 69 26 43
Telèfon Seu: 973 35 10 76

Servei “porta a porta” 

TAXI
DIARI A BARCELONA

Tel. 657 913 368
973 30 25 64

Sortida: 
7 del matí, de dilluns a dissabte

Tornada: a les 15 h

Marisa Reyero

La Seu d’Urgell

TAXI DIARI LLEIDA

659 965 135
Sortida de la Seu: 7H

Tornada de Lleida: 14H

www.taxialiart.com
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